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Prima di lasciare la fabbrica, questo apparecchio e stato testato e regolato da personale
esperto e qualificato per fornire i migliori risultati operativi. Qualsiasi riparazione o
regolazione che possa essere successivamente necessaria deve essere eseguita con la
massima cura e attenzione.

Per questo motivo, Vi consigliamo di contattare sempre il Rivenditore da cui hai acquistato
I'apparecchio o il nostro Centro di Assistenza pil vicino, specificando il tipo di problema e il
modello della vostra apparecchiatura. Si ricorda inoltre che i pezzi di ricambio originali sono
disponibili solo presso i nostri Centri di Assistenza Tecnica.

Non lasciare la confezione incustodita, sia per la sicurezza dei bambini che per la
protezione dell'ambiente, ma smaltirla in un centro per rifiuti differenziati.

Il simbolo E sul prodotto o sulla confezione indica che il prodotto non deve essere
considerato come normale rifiuto domestico, ma deve essere portato nel punto di raccolta
appropriato per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Lo smaltimento appropriato di questo prodotto aiuta ad evitare potenziali conseguenze
negative sull'ambiente e sulla salute, che potrebbero essere causate da uno smaltimento
inadeguato del prodotto. Per informazioni piu dettagliate sul riciclaggio di questo

prodotto, contattare gli uffici comunali, il servizio locale di smaltimento rifiuti o il negozio in cui &
stato acquistato il prodotto.

Qualsiasi riparazione o regolazione che possa essere successivamente necessaria deve essere
eseguita con la massima cura e attenzione da personale qualificato
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INFORMAZIONI IMPORTANTI RELATIVE ALLA SICUREZZA
Gentile Cliente,

Grazie per aver scelto uno dei nostri prodotti. Questa apparecchiatura e facile da usare, ma &
necessario leggere attentamente questo manuale prima di installarla e utilizzarla. Il libretto
contiene istruzioni che ti aiuteranno a installare, utilizzare e manutenere il prodotto nel
modo migliore.

ATTENZIONE: questo apparecchio e le sue parti accessibili diventano molto calde durante
l'uso. | bambini piccoli dovrebbero essere tenuti lontani dall'apparecchio. Fare attenzione
e non toccare gli elementiriscaldanti all'interno del forno. A meno che non siano sorvegliati in
ogni momento, i bambini di eta inferiore agli 8 anni devono essere tenuti lontani

dall'apparecchio.

ATTENZIONE: questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure con mancanza
di esperienza e conoscenza a condizione che siano adeguatamente supervisionati o addestrati
su come utilizzare I'apparecchio in modo sicuro e consapevole dei rischi connessi. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio.

L'apparecchio non deve essere pulito o riparato da bambini non sorvegliati.

Le parti in vetro non devono essere pulite con prodotti abrasivi o raschietti metallici
affilati poiché potrebbero graffiare la superficie e causarne la frantumazione.



INFORMAZIONI IMPORTANTI RELATIVE ALLA SICUREZZA

E molto importante che questo libretto di istruzioni sia conservato con I'apparecchio se
cambia il proprietario.

Questo apparecchio e stato progettato per I'uso non professionale da parte di privati nelle
loro case e il suo scopo e quello di cucinare e riscaldare il cibo. Non usarlo per altri scopi.

L'apparecchio deve essere installato da un installatore esperto e qualificato che abbia
familiarita con le regole di installazione in vigore.

Prima di essere pulito o sottoposto a manutenzione, I'apparecchio deve essere scollegato
dalla fonte di alimentazione elettrica e lasciato raffreddare.

INFORMAZIONI IMPORTANTI RELATIVE ALLA SICUREZZA:

Non installare il forno dietro pareti decorative per evitare il surriscaldamento.
Non toccare I’apparecchio con mani o piedi bagnati.

Non usare |'apparecchio a piedi nudi.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici.



INFORMAZIONI IMPORTANTI RELATIVE ALLA SICUREZZA

IMPORTANTE: Il forno produce aria calda o vapore durante i processi di cottura. Fare molta
attenzione quando si apre la porta. Il cavo di alimentazione elettrica dell'apparecchio non
deve essere sostituito dall'utente.Deve essere sostituito solo da personale qualificato.

Non rivestire mai il forno con fogli di alluminio. Potrebbe bloccare le asolature e impedire
il regolare scambio di calore, danneggiando di conseguenza la superficie smaltata.

Prima di iniziare a utilizzare il forno per cucinare, & necessario rimuovere eventuali pellicole
protettive dalla porta del forno e riscaldare il forno vuoto alla massima temperatura per circa
due ore ( questo eliminera gli odori e i fumi creati dai residui di fabbricazione ). Arieggiare
I’ambiente dopo I'operazione. Dopo questo, il forno deve essere pulito accuratamente con acqua
saponata e risciacquato bene, ma non usare troppa acqua in quanto potrebbe penetrare e
danneggiare i componenti interni.

Chiamare sempre un centro di assistenza tecnica autorizzato e insistere sui pezzi di ricambio
originali se sono necessarie riparazioni. Le riparazioni fatte da persone incompetenti potrebbero
causare danni.

L'apparecchio & conforme alle seguenti Direttive e Regolamenti Europei:
(CE) 1275/2008 Regolamento sul consumo di energia elettrica nelle modalita stand-by e spento

Direttiva 2005/32/CE / Consumo elettrico nelle funzioni stand-by e spento

Direttiva 2014/35/CE (Apparecchi a Bassa Tensione )
Direttiva 2014/30/CE (Compatibilita Elettromagnetica)
Direttiva 2012/19/CE (WEEE - Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed

Elettroniche)

Direttiva 2009/125/CE (ErP - Eco Disegno)
Direttiva 2011/65/CE ( RoHS - Restrizione di Sostanze Pericolose) Regolamento
1935/2004/CE (Materiali Destinati a Venire a Contatto con Alimenti)

Regolamento 1907/2006/CE (REACH —Restrizione di Prodotti Chimici)



ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

L'installazione deve essere eseguita da un tecnico autorizzato secondo le linee guida. La nostra
azienda non puo essere ritenuta responsabile per i danni a persone, animali o alle cose, a causa di
un'installazione scorretta.

AVVERTENZE PER L'INSTALLAZIONE

Le dimensioni e i materiali del mobile in cui verra installato il forno da incasso devono essere
corretti e devono essere resistenti agli aumenti di temperatura. Si prega di installare come
mostrato in figura.

* Le pareti del mobile in cui € installato il forno devono essere resistenti al calore e resistere a 100
°C, specialmente se le pareti laterali sono rivestite. | pannelli di plastica o adesivi che non sono
resistenti a questo calore, possono deformarsi e subire danni.

* Per motivi di sicurezza, il contatto diretto con le parti elettriche del forno deve essere evitato.

* Le parti isolanti e protettive devono essere installate in modo da evitare che possano essere
rimosse da qualsiasi attrezzo.

* 1l forno deve essere installato come in figura per fornire un flusso d'aria piu efficace.

* Si consiglia di lasciare uno spazio di almeno 40 mm sul retro per |la parte del mobile della cucina
in cui e installato il forno.

* Durante l'installazione , posizionare un opportuno supporto sotto il forno per sopportarne in
peso.

* La parete posteriore del mobile nella zona del forno, deve essere rimossa per fornire un
migliore flusso d'aria.

* Si sconsiglia di installare il dispositivo vicino a frigoriferi o congelatori, altrimenti le prestazioni di
tali dispositivi sarebbero influenzate dal calore irradiato.

* Posizionare |I"apparecchio centrato nel vano di incasso del mobile.
* Aprire la porta del forno e fissarlo al mobile con quattro viti per legno allineando i fori suilati.
* 1l forno puo essere montato su un mobile a colonna alto o sotto il piano di lavoro.

* Quando si monta un piano di cottura sopra il forno, i cavi elettrici del forno e del piano devono
essere separati per poter smontare il forno quando necessario.

VEDERE LA FIGURA



ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE
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ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Aprire la porta e fissare il forno con quattro viti per legno che devono essere avvitate
attraverso i fori nei montanti laterali del forno.

CONNESSIONE ELETTRICA

* |l dispositivo deve essere collegato alla rete elettrica principale solo da tecnici autorizzati ed in
conformita con le leggi e le normative vigenti.

* Assicurarsi che I'alimentazione dalla rete principale sia sufficiente per fornire la potenza
indicata nell'etichetta delle informazioni posta sul frontale del dispositivo.

* Se la corrente del fusibile in casa & inferiore a 16 Ampere, chiedere a un elettricista
qualificato di collegare un fusibile da 16 Ampere.

AVVERTENZA: il dispositivo deve essere assolutamente collegato a terra. Prima di fornire

elettricita al prodotto:

1) Posizionare il forno in modo che sia facile raggiungere la spina utilizzata per la

connessione elettrica o l'interruttore bipolare.

2) Non lasciare che il cavo elettrico tocchi le superfici calde quando € posizionato e non
incastri nella copertura del forno

3) Contattare il servizio autorizzato piu vicino se il cavo elettrico € danneggiato. Assicurarsi che il
servizio autorizzato lo sostituisca con un nuovo cavo avente lo stesso tipo diisolamento e
le stesse dimensioni per sopportare la corrente elettrica richiesta dal forno.

* Nel caso di collegamento diretto alla rete € necessario interporre a monte
dell’apparecchio un interruttore bipolare con apertura minima dei contatti di 3 mm (il filo di terra
giallo / verde non deve essere interrotto ).



ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

* Non e consigliabile utilizzare adattatori, prese multiple o prolunghe. Se assolutamente
necessario, e possibile utilizzare adattatori o prolunghe conformi alle norme di sicurezza.
Tuttavia, non superare mai la capacita di corrente massima e la potenza massima

dichiarata per I'adattatore.
* Testare gli elementi riscaldanti per 3 minuti dopo aver eseguito i collegamenti.

* La sicurezza dell'elettricita del dispositivo & garantita solo se collegata correttamente a una
fonte adeguata con messa a terra in conformita con le regole. La nostra azienda non puo essere
ritenuta responsabile per i danni a persone, animali o alle cose a causa della mancata messa a

terra del dispositivo in modo corretto.

QUANDO IL DISPOSITIVO E INSTALLATO INIZIALMENTE:

1. Impostare il controllo della temperatura sul livello massimo. (250 °C MAX)

2. Impostare la funzione cielo - suola (e Ventola se disponibile).

3. Far funzionare il forno in questa configurazione per 30 minuti.

4. Aprire una finestra per la circolazione dell'aria.

Un fumo e un odore derivanti da materiali isolanti e elementi riscaldanti possono essere
avvertiti durante questo periodo. Se cio accade, attendere che il fumo e l'odore si
dissolvano prima di posizionare il cibo all'interno del forno.

* Al termine, pulire l'interno del forno con un panno morbido umido.
IMPORTANTE: Utilizzare sempre la parte centrale dell'impugnatura quando si apre la porta

del forno.
AVVERTENZA: Prima del primo utilizzo del forno lavare accuratamente parti come

vassoio, griglia, ecc.



PULIZIA E MANUTENZIONE DEL DISPOSITIVO

Importante: prima di eseguire la manutenzione o la pulizia del forno, scollegarlo e attendere che
si raffreddi.

Pulizia generale
Per mantenere la parte smaltata lucida il piu a lungo possibile, il forno deve essere pulito ogni
volta dopo averlo usato. Lasciando raffreddare il forno sara possibile rimuovere facilmente i
depositi di grasso con una spugna o un panno umido e acqua calda saponata e, se necessario, con
un prodotto non abrasivo sul mercato.

Non utilizzare panni o spugne abrasive che potrebbero danneggiare irreparabilmente lo smalto.
Anche il pannello di controllo, I'impugnatura e la manopola dei forni bianchi devono essere puliti
ogni volta per evitare che il vapore untuoso li ingiallisca nel tempo. Dopo l'uso, sciacquare bene le
parti in acciaio inossidabile e asciugarle con un panno morbido o una pelle scamosciata. Per le
macchie pil tenaci, utilizzare normali detersivi non abrasivi o prodotti specifici per acciaio
inossidabile o un po' di aceto caldo. Pulire il cristallo della porta del forno solo con acqua calda,
evitando I'uso di panni ruvidi.

Forno con superfici in rame: le superfici in rame hanno una protezione speciale. Per mantenere
intatte le superfici, si consiglia di utilizzare, a forno freddo, un panno morbido e pulito e un
detergente neutro per superfici delicate. Non usare mai strumenti abrasivi. 3
Non pulire con un getto di vapore.

Il fermo posteriore della griglia forno deve essere posizionato verso I’alto.

Dentro il Forno

Prodotti chimici appropriati possono essere utilizzati solo dopo aver consultato le
raccomandazioni del produttore e averli provati su una piccola parte del prodotto. Detergenti
abrasivi o panni abrasivi non devono essere utilizzati sulle superfici del forno

Non pulire con un getto di vapore

NOTE: Il produttore di questo apparecchio non si assume responsabilita per danni causati da
prodotti chimici o pulizia abrasiva.

RIMOZIONE DELLE GRIGLIE METALLICHE

DALLE PARETI LATERALI DEL FORNO

E possibile rimuovere le griglie metalliche dalle
pareti laterali in cui sono posizionate e pulirle
facilmente. Seguire la procedura come mostrato

nella figura qui sotto per rimuovere le griglie
dalle pareti laterali.



PULIZIA E MANUTENZIONE DEL DISPOSITIVO

RIMOZIONE PORTA DEL FORNO

E possibile rimuovere e pulire facilmente la PORTA del forno. E necessario seguire le
procedure seguenti per rimuovere la PORTA

* Aprire completamente la PORTA.

* Sollevare i 2 perni mostrati nell'immagine.

* Tenere la PORTA e richiuderla fino al primo punto di arresto.

* Sfilare la PORTA sollevandola dalla sua posizione.

Posizionare correttamente le cerniere e spingere verso il basso per rimontare
correttamente la PORTA del forno rimossa.

Tutti i cristalli utilizzati in questo apparecchio hanno subito uno speciale trattamento di
sicurezza. In caso di rottura, il vetro si frantuma in piccoli pezzi squadrati e lisci che non sono
pericolosi perché non sono affilati.

Si prega di fare attenzione ed evitare shock termici per il vetro, per esempio, non iniziare mai la
pulizia quando é caldo.

Sostituzione della lampadina del forno

Dopo aver scollegato il forno dall'alimentazione elettrica, svitare la
calotta di protezione in vetro e quindi la lampadina e sostituirla con
una analoga per alte temperature (300° C/E14 / 230V / 25W).
Rimontare la calotta e ricollegare il forno.




EFFICIENZA ENERGETICA DEL FORNO - CONSIGLI

- Dovrebbero essere preferiti i forni ad alta efficienza con buon isolamento termico.

- L'apertura frequente della porta del forno fa si che I'aria fredda all'esterno del forno penetri
all'interno, causando cosi una perdita di energia. Pertanto la porta del forno non deve essere
aperta se non necessario.

- Non bisognerebbe provare a cucinare piu di un tipo di cibo contemporaneamente nel forno.
- Il calore residuo dopo una cottura nel forno puo essere usato per un altra cottura. In questo
modo risparmierai energia.

- Il preriscaldamento dovrebbe essere fatto per un breve periodo (10 minuti al massimo).

- | pasti surgelati devono essere sbrinati prima di cuocerli nel forno.

- | materiali combustibili e inflammabili devono essere tenuti lontani dal forno.

- | forni devono essere installati in un luogo lontano da ambienti inflammabili.

- | forni continueranno a rimanere alla temperatura raggiunta usando meno energia se la
porta viene tenuta chiusa il piu possibile

SPECIFICHE TECNICHE DEL FORNO
L'apparecchio funziona a 50 Hz e 60 Hz senza nessuna modifica.

FN3K66E6X/1
FN3K66E4SX/1 FN3K66E6B/1
MODELLO: FN3K66E4SW/1 FN3K66E6W/1
FN3K66E4SB/1 FN2K66E9X/1

FN2K66E9W/1

FN2K66E8SX/1
Resistenza superiore 900 W 900 W
Resistenza inferiore 1200 W 1200 W
Resistenza grill 1800 W 1200 W
Resistenza posteriore circolare - 2100 W
Ventilatore di raffreddamento 22 W 22 W
Lampada del forno 25W 25 W
Ventilatore interno forno - 25W
Dimensioni Esterne del forno (LxPxA) 600x600x570 mm 600x600x570 mm
Dimensioni del vano di installazione (LxPxA) 595x595x560 mm 595x595x560 mm
Volume utile del forno 70 It 67 It
Peso Netto 29Kg 32-36 Kg
Peso Lordo 31Kg 34-38Kg
Voltaggio - frequenza 220-240 V 50/60 Hz 220-240V 50/60 Hz
Potenza Massima 2150 W 2170-3370 W

AVVERTENZA AMBIENTALE:

* Dopo aver installato il prodotto, si prega di smaltire i materiali di imballaggio in base alle

condizioni di sicurezza e ambientali.




USO DEL FORNO

FN3K66E4SX/1 - FN3K66E4SW/1 - FN3K66E4SB/1
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1 : MANOPOLA COMMUTATORE= Consente di selezionare le funzioni del forno
2 : TIMER MECCANICO= Leggere le istruzioni qui sotto

3 : MANOPOLA TERMOSTATO = Consente di scegliere la temperatura di cottura.
Selezionare laposizione “max” solo per la funzione grill

Spia termostato  °C

Si accende ogni volta che il termostato agisce per stabilizzare la temperatura di cottura nel forno
e si spegne quando il forno raggiunge la temperatura impostata.

FUNZIONE OFF (SPEGNIMENTO): In questa posizione il forno e spento

— RESISTENZA SUPERIORE: ¢ attiva solo la resistenza superiore. Utilizzato per alimenti
che devono essere cotti dall’alto. Per riscaldare cibi o per cibi che devono essere
cotti a lungo a bassa temperatura come lo stufato.

RESISTENZA INFERIORE: € in funzione solo la resistenza inferiore. Utilizzata per cibi
Bt che devono essere cucinati dal basso, per riscaldare i cibi o per alimenti che devono
essere cotti per un lungo periodo a bassa temperatura come lo stufato.

T— RESISTENZA SUPERIORE E INFERIORE: Utilizzata principalmente per la cottura su un
solo ripiano. Cuoce allo stesso modo entrambi i lati del cibo, rendendolo croccante.

FULL GRILL: in funzione tutti gli elementi riscaldanti superiori per grigliare.Usato
principalmente per grandi porzioni di carne. Si consiglia di posizionare la carne
direttamente sulla griglia posizionando una leccarda al di sotto per la raccolta dei
grassi
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USO DEL FORNO

FN3K66E6X/1 - FN3K66E6B/1 - FN3K66E6W/1
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1 : MANOPOLA COMMUTATORE= Consente di selezionare le funzioni del forno
2 : TIMER MECCANICO= Leggere le istruzioni qui sotto

3 : MANOPOLA TERMOSTATO = Consente di scegliere la temperatura di cottura.
Selezionare laposizione “max” solo per la funzione Grill

Spia termostato ¢
Si accende ogni volta che il termostato agisce per stabilizzare la temperatura di cottura nel forno
e si spegne quando il forno raggiunge la temperatura impostata.

FUNZIONE OFF (SPEGNIMENTO): In questa posizione il forno & spento

-
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SCONGELAMENTO: attivo solo il motoventilatore,che fa circolare I'aria a temperaturae
favorisce lo scongelamento del cibo

VENTILATORE + RESISTENZA SUPERIORE E INFERIORE: L'aria calda circola
all'internodel forno per una cottura pil omogenea. Usato per cibi che volete morbidi
all'internoe croccanti all'esterno.

RESISTENZA SUPERIORE E INFERIORE: Utilizzata principalmente per la cottura su
unsolo ripiano. Cuoce allo stesso modo entrambi i lati del cibo, rendendolo croccante.

RESISTENZA INFERIORE: ¢ in funzione solo la resistenza inferiore. Utilizzata per
cibiche devono essere cucinati dal basso, per riscaldare i cibi o per alimenti che
devonoessere cotti per un lungo periodo a bassa temperatura come lo stufato.

RESISTENZA SUPERIORE: ¢ attiva solo la resistenza superiore. Utilizzato per

alimentiche devono essere cotti dall’alto. Per riscaldare cibi o per cibi che devono
essere cottia lungo a bassa temperatura come lo stufato.

SINGOLO GRILL : ¢ in funzione elementi riscaldanti superiori per grigliare
Usatoprincipalmente per porzioni di carne.Si consiglia di posizionare la
carnedirettamente sulla griglia posizionando una leccarda al di sotto per la raccolta

deigrassi




USO DEL FORNO

UTILIZZO DEL TIMER MECCANICO

E possibile impostare il tempo fino a 90 minuti max.

Dopo aver impostato il commutatore ed il termostato nelle posizione desiderate e posizionato il
cibo all'interno del forno, ruotare la manopola in senso orario per caricare I'orologio e

quindi riportarla in senso antiorario fino al tempo di cottura desiderato. L'orologio fara funzionare
il forno per la durata impostata e lo spegnera automaticamente quando il tempo sara scaduto.

Al termine del tempo impostato I'allarme del forno suona e il forno si spegne automaticamente

Per utilizzare il forno in funzionamento manuale, ruotare la manopola in senso antiorario ed

i
allineare I'indice della manopola dell'orologio al simbolo J
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USO DEL FORNO

FN2K66E9X/1 - FN2K66E9W/1 - FN2K66E9B/1
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1 : MANOPOLA COMMUTATORE= consente di selezionare le funzioni delforno

2 : TIMER MECCANICO= Leggere le istruzioni qui sotto
3 : MANOPOLA TERMOSTATO = Consente di scegliere la temperatura di cottura. Selezionare la
posizione “max” solo per la funzione grill

Spia termostato ¢
Si accende ogni volta che il termostato agisce per stabilizzare la temperatura di cottura nel forno
e si spegne quando il forno raggiunge la temperatura impostata.

FUNZIONE OFF (SPEGNIMENTO): In questa posizione il forno & spento

vy
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ILLUMINAZIONE: viene utilizzata solo la lampada

RESISTENZA SUPERIORE E INFERIORE: Utilizzata principalmente per la cottura

su unsolo ripiano. Cuoce allo stesso modo entrambi i lati del cibo, rendendolo
croccante.

el |||

VENTILATORE + RESISTENZA SUPERIORE E INFERIORE: L'aria calda circola
all'internodel forno per una cottura pil omogenea. Usato per cibi che volete morbidi
all'internoe croccanti all'esterno.

RESISTENZA INFERIORE: ¢ in funzione solo la resistenza inferiore. Utilizzata per cibiche
devono essere cucinati dal basso, per riscaldare i cibi o per alimenti chedevono essere
cotti per un lungo periodo a bassa temperatura come lo stufato.

SINGOLO GRILL : ¢ in funzione |I'elemento riscaldante superiore per grigliare. Usato
principalmente per porzioni di carne di medie dimensioni. Si consiglia di posizionare

A
la carnedirettamente sulla griglia posizionando una leccarda al di sotto per la raccolta
deigrassi
FULL GRILL+ RESISTENZA SUPERIORE: sono in funzione tutti gli elementi riscaldanti
L superiori per grigliare.Usato principalmente per grandi porzioni di carne. Si consiglia

di posizionare la carne direttamente sulla griglia posizionando una leccarda al di sotto
per la raccolta dei grassi.




VENTILATORE + FULL GRILL+ RESISTENZA SUPERIORE: questa funzione si

utilizza per arrostire la parte superiore di cibi cotti o per riscaldare i
pasti precedentemente cotti.

VENTILATORE + RESISTENZA POSTERIORE: questo programma consente di
avere temperature molto omogenee all’interno del forno e di cucinare pit diun
alimento senza che il loro odore o sapore si mescolino.

o @ | [

FUNZIONE PIZZA : sono in funzione la ventola, la resistenza posteriore e la
resistenza inferiore.




USO DEL FORNO

FN2K66ESX/1
]
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1 : MANOPOLA COMMUTATORE= consente di selezionare le funzioni delforno

2 : TIMER MECCANICO= Leggere le istruzioni qui sotto
3 : MANOPOLA TERMOSTATO = Consente di scegliere la temperatura di cottura. Selezionare la
posizione “max” solo per la funzione grill

Spia termostato €
Si accende ogni volta che il termostato agisce per stabilizzare la temperatura di cottura nel forno
e si spegne quando il forno raggiunge la temperatura impostata.

FUNZIONE OFF (SPEGNIMENTO): In questa posizione il forno & spento

SCONGELAMENTO: attivo solo il motoventilatore,che fa circolare I'aria a temperatura
efavorisce lo scongelamento del cibo

RESISTENZA SUPERIORE E INFERIORE: Utilizzata principalmente per la cottura su unsolo ripiano.
Cuoce allo stesso modo entrambi i lati del cibo, rendendolo croccante.

P 1]

VENTILATORE + RESISTENZA SUPERIORE E INFERIORE: L'aria calda circola all'internodel forno
per una cottura pil omogenea. Usato per cibi che volete morbidi all'internoe croccanti
all'esterno.

@

VENTILATORE + RESISTENZA POSTERIORE: questo programma consente di avere temperature
molto omogenee all’interno del forno e di cucinare piu di un alimento senza che il loro odore o
sapore si mescolino.

RESISTENZA INFERIORE: ¢ in funzione solo la resistenza inferiore. Utilizzata per cibiche devono
essere cucinati dal basso, per riscaldare i cibi o per alimenti che devono essere cotti per un
lungo periodo a bassa temperatura come lo stufato.

*4

VENTILATORE TURBO+M EZZA GRIGLIA: si attiveranno il ventilatore turbo e la mezza griglia

|

FULL GRILL+ RESISTENZA SUPERIORE: sono in funzione tutti gli elementi riscaldanti
superiori per grigliare.Usato principalmente per grandi porzioni di carne. Si consiglia
di posizionare la carne direttamente sulla griglia posizionando una leccarda al di sotto
per la raccolta dei grassi.

| %

FUNZIONE DI VENTILATORE TURBO+RISCALDATORE INFERIORE: si attiveranno il ventilatore e i
riscaldatori inferiori nello stesso tempo
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ISTRUZIONI PER IL TIMER DIGITALE

151 J°C [

L <lgid Ble

-_

M = pulsante di selezione della funzione; (-) = pulsante meno; (+) = pulsante piu;
(-) (+) insieme = manuale

. S My . . 2 .
Q icona contaminuti o icona di cottura cotturaautomatica

v blocco di sicurezza

IMPOSTAZIONE DELL'ORA DEL GIORNO (PER 24 ORE)

Dopo aver collegato o ricollegato il prodotto a una fonte di alimentazione il display lampeggia con
"0.00" e "AUTO".

Premendo il pulsante M per circa 2 secondi, l'icona del punto inizia a lampeggiare. Impostare |'ora
corrente usando i pulsanti (-) e (+). Circa 7 secondi dopo il termine dell'impostazione i nuovi dati
vengono memorizzati.

La correzione dell’ora & possibile in un secondo momento : premendo il pulsante (-) e (+) per
circa 2 secondi, l'icona del punto inizia a lampeggiare. Quindi si pud re-impostare |'ora corrente.

Importante! Senza I'impostazione dell’ora, non & possibile il corretto funzionamento del
forno.

OPERAZIONE MANUALE
Se il programmatore non € in modalita semi-automatica o completamente automatica, e
possibile utilizzare manualmente le funzioni del forno.

IMPOSTAZIONE DEL CONTAMINUTI

E possibile attivare il timer in qualsiasi momento, indipendentemente dallo stato di attivita delle
altre funzioni del programmatore. Il tempo impostabile varia da 1 minuto a 23 ore e 59 minuti.
Premere il pulsante M fino a quando l'icona del contaminuti non inizia a lampeggiare e il display
mostra "0.00".

Immettere il tempo desiderato utilizzando i pulsanti (+) e (-). L'icona del contaminuti rimane sul
display.

Dopo che e trascorso il tempo impostato, si udira un segnale acustico per alcuni minuti e I'icona
del contaminuti iniziera a lampeggiare di nuovo. Premere qualsiasi pulsante per disattivare il
segnale; l'icona del contaminuti scompare e il display indica |'ora corrente.

ATTENZIONE : Non dimenticate di spegnere manualmente il forno.



MODIFICARE | SEGNALI ACUSTICI DEL TIMER

Il tono dei segnali acustici del timer puo essere modificato come segue:
Premere contemporaneamente i pulsanti (-) e (+),

Premere il pulsante M per vedere sul display il tono attuale "tono 1".
Premere il pulsante (-) per selezionare il tono che si desiderada 1 a 3.

ANNULLARE IMPOSTAZIONI

Annullare le impostazioni della funzione automatica:

Premere contemporaneamente i pulsanti (-) e (+).

Annullare le impostazioni del timer.

Premere il pulsante M per selezionare le impostazioni del timer
Premere i pulsanti (-) e (+)

IMPOSTAZIONE DI FINE COTTURA

Se si desidera che il forno si spenga ad una certa ora, & possibile impostare il timer di cottura. E
denominato come operazione semi-automatica.

Premendo il pulsante M fino a quando "dur" e "0.00" lampeggiano e sul display, lampeggia I'icona
di cottura automatica.

Impostare il tempo di cottura usando i pulsanti (+) e (-), nell'intervallo da 1 minuto a 10 ore.

Il tempo impostato viene memorizzato dopo circa 7 secondi; I'ora corrente viene mostrata di
nuovo. L'icona di cottura automatica rimane sul display.

Selezionare la temperatura desiderata e la funzione del forno.

Al termine della cottura, si sente un segnale acustico per alcuni minuti e l'icona di cottura
automatica riprende a lampeggiare. Riportare le manopole del termostato e del commutatore sulla
posizione OFF. Premere il pulsante (-), (+) o M per annullare il segnale e per tornare all'operazione
manuale.

IMPOSTAZIONE DI INIZIO E FINE COTTURA

Per programmare sia I'inizio che la durata della cottura agire nel seguente modo ( E denominato
come operazione completamente automatica.)

Premendo il pulsante M fino a quando "dur" e "0.00" lampeggiano sul display, accanto all'icona di
cottura automatica (ad esempio l'ora attuale e 17:30).

Impostare il tempo di cottura usando i pulsanti (+) e (-), nell'intervallo da 1 minuto a 10 ore. (ad
esempio 1 ora — 18.30 ora di inizio cottura).

Premere il pulsante M fino a quando "End" e "18.30" lampeggiano sul display.

Impostare il tempo di spegnimento (fine cottura) usando i pulsanti (+) e (-), che & limitato fino a 23
ore e 59 minuti (ad esempio 19:30).

Ruotare il termostato e le manopole di controllo delle funzioni sulle impostazioni desiderate.
L'icona di cottura scompare sul display. Il forno non si accende fino all'ora di inizio cottura (nell’
esempio 18:30), che & la differenza tra il tempo di fine cottura e il tempo di cottura.

Al termine della cottura (19:30), si sente un segnale acustico per alcuni minuti e l'icona di cottura
automatica riprende a lampeggiare. Riportare le manopole del termostato e del commutatore
sulla posizione OFF.

Premere i pulsanti (-), (+) o M per annullare il segnale e per tornare all'operazione manuale.



BLOCCO DI SICUREZZA

Questo timer digitale ha una funzione che blocca il forno o il set di programmazioni.
Il blocco non funziona quando il timer & attivo.

Attivazione: toccare il pulsante (+) per circa 5 secondi, quindi verra visualizzato il ?simbolo.

Note:

- se il blocco e attivato con il display che mostra l'ora corrente e nessun set di
programmazione (fine cottura o inizio e fine cottura), il forno & bloccato

- se e attivato con il funzionamento del forno o una programmazione selezionata (fine
cottura o inizio e fine cottura), il blocco impedisce di modificare le programmazioni.

Disattivazione: toccare il pulsante (+ ) per circa 5 secondi.

NOTA : in caso di interruzione di corrente, al ripristino dell'alimentazione, il blocco sara ancora
attivo.

Spia termostato  °C

Si accende ogni volta che il termostato agisce per stabilizzare la temperatura di cottura nel forno e
si spegne quando il forno raggiunge la temperatura impostata.
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ISTRUZIONI PER LA COTTURA

Per una cottura perfetta, il forno deve essere preriscaldato alla temperatura dicottura
preimpostata. Solo la carne molto grassa puo essere cucinata con il forno partendo da freddo.
Non utilizzare mai pentole poco profonde o il vassoioraccogligocce come padelle
per arrosti, per sporcare il meno possibile le pareti del forno ed evitare schizzi di grasso e fumi.

Riscaldamento Ventilato
Questa funzione crea una circolazione continua di aria calda che consente la cottura simultanea su
due ripiani. Le temperature di cottura possono essere sono al di sotto di quelle tradizionali.

Riscaldamento Tradizionale

Questo & particolarmente adatto per cuocere arrosti, pane e pan di Spagna. E buona norma
inserire il cibo quando il forno ha raggiunto la temperatura di cottura, cioé quando la

spia del termostato si spegne.

TEMPI DI COTTURA

La tabella mostra alcuni esempi di impostazione del termostato e tempo di cottura. | tempi di
cottura possono variare a seconda della natura del cibo, della sua uniformita e del suo
volume. Siamo sicuriche la vostra esperienza suggerira presto possibili variazioniaivalori mostrati
nella tabella.

Z2 v & re O
F O O e & | 0= & O
“C: 160-200 = 160-180 | 140-160 | 200-230 | 210-220 | 160-180 190 230-250
C 23 2 2 1-3 2 23 23 4.5
IT 30'-50" | 20-40' | 10°-40" | 10%-20' | 45-60' | 45-60' | 60-70' | 1418

& e

FlOoe M Oje & K

= 325250 | 160+180 | 200.220 | 160-180 | 175-180 180-210 170-190

: 2 2 2.3 2 2 2 3

:k| 120 150° | 120% 160° | 50-60' | 45-60° | G0-70' 40°-50"  40%-50'
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EN OVEN USER MANUAL

MODEL :

FN3K66E4SX/1 - FN3K66E4SW/1- FN3K66E4SB/1
FN3K66E6X/1 - FN3K66E6B/1 - FN3K66E6W/1
FN2K66E9X/1 - FN2K66E9W/1 - FN2K66E9B/1

FN2K66E8X/1



ENGLISH

Before leaving the factory, this appliance was tested and regulated by expert and skilled personnel
to give the best operating results. Any repair or regulation that may subsequently be necessary
must be carried out with the greatest care and attention.

For this reason, we recommend you always contact the Dealer you bought the appliance from or
our nearest Service Centre, specifying the type of

problem and the model of your appliance. Please remember as well that the

original spare parts are available only from our Technical Service Centres.

Do not leave the packaging unguarded, both for the safety of children and for the protection of
the environment, but dispose of it in a centre for differentiated waste.

The ﬁ

== symbol on the product or on the packaging means that the product must not be
considered as normal household refuse, but must be taken to the
appropriate collection point for the recycling of electric and electronic equipment.
The appropriate disposal of this product helps avoid potential negative
consequences on the environment and for health, which could be caused by
inappropriate disposal of the product. For more detailed information on the
recycling of this product, please contact your municipal offices, the local waste disposal service or
the store where the product was purchased.
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IMPORTANT INFIRMATION REGARDING SAFETY

CHILD SAFETY

ATTENTION: this appliance and its accessible parts become very hot during use. Young children should
be kept away from the appliance. Be careful and do not touch the heating elements inside the oven.
Unless supervised at all times, children under the age of 8 must be kept away from the appliance.

ATTENTION: this appliance can be used by children aged 8 or over and by people with reduced
physical, sensory or mental abilities or lack of experience and knowledge, provided that they are
adequately supervised or trained on how to use the appliance safely and aware of the associated risks.
Children must not play with the appliance. The appliance must not be cleaned or repaired by
unattended children. Glass parts must not be cleaned with abrasive products or sharp metal scrapers
as they could scratch the surface and cause it to crush.

WARNING: This appliance and its accessible parts become very hot during use. Young children must be
kept well away from the appliance. Take care and do not touch the heating elements inside the oven.
Unless they are supervised at all times, children younger than 8 years of age must be kept well away
from the appliance.

WARNING: This appliance may be used by children from 8 years of age onwards and by persons
with reduced physical, sensorial or mental capabilities, or who lack experience and knowledge
solong as they are properly supervised or have been trained on how to use the appliance safely
andare aware of the risks involved. Children must not play with the appliance. The appliance must
not be cleaned or serviced by unsuper vised children. The glass parts must not be cleaned with
abrasive products or sharp metal scrapers since these could scratch the surface and cause it to
break.

WARNING: To avoid the risk of electric shock,make sure that the appliance has been switched off
before you change the light bulb.



IMPORTANT INFIRMATION REGARDING SAFETY

It is very important for this instruction booklet to be kept with the appliance if it changes hands.

This appliance has been designed for non-professional use by private individuals in their homes
and its purpose is to cook and heat food. Do not use it for other purposes.

The appliance must be installed by a skilled and qualified installer who is familiar with the
installation rules in force.

Before it is cleaned or serviced, the appliance must be disconnected from the electric power
source and allowed to cool.



IMPORTANT INFIRMATION REGARDING SAFETY

IMPORTANT: The oven produces hot air or steam during the cooking processes. Take great care
when you open the door.

The electric power cable of the appliance must not be replaced by the user. It must only be
replaced by a qualified electrician.

Never line the oven with aluminium foil. It could block the slots and prevent regular heat
exchanges from taking place, consequently damaging the enamelled surface.

Before you start using the oven for cooking, you must remove the protective film from the oven
door and heat the empty oven at maximum temperature for about (this will eliminate the odours
and fumes created by manufacturing residues). After this, the oven must be thoroughly cleaned
with soapy water and rinsed well, but do not use too much water as this could penetrate and
damage the internal components.

Always call an authorized Technical Assistance Center and insist on original spare parts if repairs
are required. Repairs made by incompetent persons could cause damage.

The appliance is conform to the following European Directives and Regulations :
(CE) 1275/2008 Regulation on electricity consumption in stand-by and off modes

Directive 2005/32 / EC / Electric consumption in stand-by and off functions

Directive 2014/35/EC ( Low Voltage Appliances )

Directive 2014/30/EC ( ElectroMagnetic Compability )

Directive 2012/19/EC ( WEEE - Waste Electrical and Electronic Equipment )
Directive 2009/125/EC ( ErP - Eco Design)

Directive 2011/65/EC ( RoHS - restriction of hazardous substances)

Regulation 1935/2004/EC ( Materials intended to come into contact with food )

Regulation 1907/2006/EC ( REACH —Restriction of Chemicals )



INSTRUSTIONS FOR INSTALLATION

Installation must be carried out by an authorized technician according to the guidelines. Our
company cannot be held responsible for the damages to people, animals or properties due to
improper installation.

INSTALLATION WARNINGS

Dimensions and materials of the cabin or cupboard in which the built-in oven will be installed in
have to be correct and it has to be resistant to temperature increases. Please install as shown in
Figure.

*The furniture walls in which the oven is installed in must be heat resistant. Wall panels must be
resistant to 100 C especially if the side walls are made of wallboard. Plastic or adhesive panels that
are not resistant to this heat may deform and sustain damage.

*For safety reasons, direct contact with electrical parts of the oven must be avoided.

*|solation and protective parts must be installed in a way to prevent them from being removable
by any tool.

*Oven must be installed as in Figure in order to provide a more effective air flow.

*|t is advised to leave a space of at least 40 mm on the back for the kitchen unit in which the oven
is installed.

*A support must be placed under the oven which can carry the weight when placing the oven.
*The back section of the cabin in the kitchen unit must be removed in order to provide better air
flow.

*It is not advised to install the device near refrigerators or freezers, otherwise performance of said
devices would be affected from the heat radiated.

*Place the device centered on the inlaid cabin.

*Open the oven lid and mount the body to the countertop with four woodscrews by aligning the
holes on the sides.

*Oven can be mounted to a cupboard up top or under the counter if desired.

*When mounting an electrical built-in stove on the counter over the oven, electricity cables of the
oven and the stove must be separated in order to dismount the oven from the stove when
necessary.

SEE THE FIGURE



INSTRUSTIONS FOR INSTALLATION
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INSTRUSTIONS FOR INSTALLATION

Open the door and fix the oven with four wood screws which must be screwed through the holes
in the lateral jambs of the oven.

ELECTRICAL CONNECTION

*The device must be connected to the main electricity grid only by authorized electricity
technicians in accordance with the laws and regulations in force.

*Make sure that the power from the main grid is enough to supply the power stated in the
information tag placed on the front bottom of the device.

*If the current of fuse in your house is less than 16 Ampere, have a qualified electrician connect a
16 Ampere fuse.

WARNING: The device must absolutely be grounded.

*Your oven includes a grounded plug mounted on the grid cord. This plug must be used with a
grounded line. Have a licensed electrician do the grounding installation.

Before supplying electricity to the device:

1) Place the oven in a way to make reaching the plug used for electricity connection or double pole
switch easier.

2) Do not let the electricity cable touch hot surfaces when placed and do not pin it to the oven lid.
3) Contact the nearest authorized service if the electricity cable is damaged. Make sure authorized
service makes the chance with a new cable with plastic insulation at the same size and that can
withstand the electricity current the oven needs.

*A double pole switch with at least 3 mm between the contact points between the device and the
electric wire and suitable for carrying the desired load in accordance with the laws in force must
be installed



INSTRUSTIONS FOR INSTALLATION

if the device is to be connected directly to the electric wiring. Ground wire must not be cut be
double pole switch.

*|t is not advised to use adapters, multi plugs or extension cords. If absolutely necessary, adapters
or extension cords in line with safety laws can be used. However, never go beyond the maximum
current capacity and maximum power stated for the adapter.

*Test heating elements for 3 minutes after the connections are done.

*Electricity safety of the device is guaranteed only if connected to suitable source correctly with
grounding in accordance with the rules. Our company cannot be held responsible for the damages
to people, animals or properties due to the failure to ground the device properly.

WHEN THE DEVICE IS INSTALLED INITIALLY:

1. Set the Temperature Control to maximum level. (250 °C MAX)

2. Set the Function button as Top and Bottom Grill (and + Fan if available).

3. Run the oven in this setup for 30 minutes.

4. Open a window for air circulation.

A smoke and smell resulting from insulation materials and heating elements can be experienced
for once during this period. If this happens, wait for the smoke and smell to dissipate before
placing food inside the oven.

*After these are done, clean the interior of the oven with a slightly wet soapy soft cloth.
IMPORTANT: Always use the middle section of the handle when opening the lid of the oven.
WARNING: Carefully wash parts such as tray, grid etc before the first use of the oven.



DEVICE CLEANING AND MAINTENANCE

Important: before carrying out maintenance or cleaning the oven, unplug it and wait for it to
cool down.

General cleaning

To keep the enamelled part shiny for as long as possible, the oven must be cleaned each time after
using it. Leave the oven to cool down and you can easily remove the deposits of fat with a sponge
or damp cloth and warm soapy water and, if necessary with a product on the market.

Do not use abrasive cloths or sponges that could irreparably damage the enamel.

The control panel, handle and knob of white ovens must also be cleaned each time in order to
avoid greasy steam turning them yellow in time. After use, rinse the stainless steel parts well with
water and then dry them with a soft cloth or chamois leather. For stubborn stains, use normal
non-abrasive detergents or specific products for stainless steel or a little warm vinegar. Clean the
window of the oven door only with hot water, avoiding the use of rough cloths.

Oven with copper surfaces: the copper surfaces have a special protection. To keep the surfaces
intact, we recommend using, when the oven is cold, a soft clean cloth and a neutral detergent for
delicate surfaces. Never use abrasive tools. '
Do not clean with a jet of steam.

Inside the Oven

and trying it on a small part of the gap. Abrasive cleaning agents or abrasive clothes must not be
used on the surfaces of the gap.

Do not clean with a jet of steam.
NOTE: The manufacturer of this appliance does not take responsibility for damages caused by
chemicals or abrasive cleaning.

REMOVING SIDE WIRE TRAYS OF THE OVEN
It is possible to remove and clean the side wire
trays in which trays and wire grids are placed 4
easily. Follow the procedure as shown in the
picture below to remove the oven interior wire
trays from the side walls.




DEVICE CLEANING AND MAINTENANCE

REMOVING OVEN DOOR

You can remove and clean the oven DOOR easily. You must follow the procedures below to
remove the DOOR

*Open the DOOR completely.

*Push the 2 hinges shown in the picture backwards.
*Hold the DOOR and close up to the first stopping place.
*Pull the raised DOOR away from its mounted location.

Place the hinges correctly and push downwards in order to mount removed oven DOOR back
properly.

,
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All the glass used in this appliance has undergone a special safety treatment. In the case of
breakage, the glass shatters into small square and smooth pieces which are not dangerous
because they are not sharp.

Please take care and avoid thermal shocks for the glass pane, for example, never start cleaning
when it is hot.

Replacing the oven light bulb

After having disconnected the oven from the power supply, unscrew the glass protection cap and
then the bulb and replace it with another one suitable for high temperatures (300°C
/E14/230V/25W ). Remount the glass cap and reconnect the oven.
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OVEN ENERGY EFFIENCY

- Ovens with high efficiency in electricity use and heat insulation should be preferred.

- Frequently opening the oven lid causes cold air outside the oven to enter inside, thereby causing
energy loss. Therefore, oven lid shouldn't be opened if not necessary.

- You shouldn't try to cook more than one meal in the oven at once. Meals that cook earlier should
be taken out first, thereby use less energy without changing oven temperature.

- Residual heat after the meal cooked in the oven should be used for another meal. You will save
energy this way.

- Preheating should be done for a short time (10 minutes the most).

- Frozen meals should be deiced before cooking in the oven.

- Combustible, inflammable materials that ignite easily must be kept away from the oven.

- Ovens must be installed on a location far from inflammable environments.

- Ovens will continue cooking in current temperature by using less energy if the lid is closed a few
minutes before cooking.

OVEN TECHNICAL SPECIFICATIONS

The oven has been designed to work with mono phase 220-240V AC 50/60 electricity. No action is
required for different frequencies.

FN3K66E4SX/1 FN3K66E6X/1 - FN2K66E9X/1
MODEL FN3K66E4SW/1 FN3K66E6B/1 - FN2K66E9W/1
FN3K66E4SB/1 FN3K66E6W/1-FN2K66E9B/1
FN2K66ESX/1

Top Heater 900 W 900 W

Bottom Heater 1200 W 1200 W

Grill Heater 1800 W 1200 W

Turbo Heater - 2100 W

Cooling Fan 22 W 22 W

Oven Lamp 25 W 25W

Turbo Fan - 25 W

Oven External Dimension (WxDxH)

600x600x570 mm

600x600x570 mm

Installation Cabin Dimension (WxDxH)

595x595x560 mm

595x595x560 mm

Oven Interior Volume 70 It 67 It

Net Weight 29 Kg 32-36 Kg
Gross Weight 31Kg 3438 Kg
Voltage 220-240V 50/60 Hz 220-240V 50/60 Hz
Maximum Power 2150 W 2170- 3370 W

ENVIRONMENTAL WARNING:

*After you installed your product, please dispose of its packaging materials according to the safety

and environment conditions.

11




OVEN USE

FN3K66E4SX/1 - FN3K66E4SW/1 - FN3K66E4SB/1
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1. FUNCTION SELECTION BUTTON

Sets the oven working positions in the
button turn to when the oven starts

2. MECHANICAL TIMER

3. TEMPERATURE ADJUSTMENTBUTTON

Used for setting the oven temperature between
50-250 °C when working. Only put to max.

working.

position for grill

Thermostat light

L oS |

This goes on every time the thermostat acts to stabilize the cooking temperaturein the oven and
it goes off when theovenreaches the pre-set temperature.

OFF FUNCTION : The product won’t work in this position

TOP HEATER FUNCTION : Only the top heater is functional. Used for roasting the top section of
mostly cooked meals, orheating previously cooked meals

BOTTOM HEATER FUNCTION : Only the bottom heater is functional. Used for meals that have to
be cooked from thebottom, heating meals or for meals that have to be cooked for a long period
with low temperature such as stew

TOP AND BOTTOM HEATER FUNCTION : Mostly used for cooking in one tray. Roast both side of
the food equally,making it crisply

GRILL FUNCTION : This mode is suitable for preparing various dishes: for frying meat, and
for baking biscuits, and forbaking apples. Natural convection of hot air and double-sided
heating provide natural cooking, even baking or fryingdishes with a delicious
crispy crust.
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OVEN USE
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1. FUNCTION SELECTION BUTTON

Sets the oven working positions in the
button turn to when the oven starts

2. MECHANICAL TIMER

3. TEMPERATURE ADJUSTMENTBUTTON

Used for setting the oven temperature between
50-250 °C when working. Only put to max.

working.

position for grill

Thermostat light ¢

This goes on every time the thermostat acts to stabilize the cooking temperaturein the oven and
it goes off when theovenreaches the pre-set temperature.

OFF FUNCTION: The product won’t work in this position

-
-
-

TURBO FAN ASSISTED FUNCTION: Only turbo fan works in this position; circulates the air at room
temperature around frozenfoods and thaws them

TURBO FAN + TOP AND BOTTOM HEATER FUNCTION: Hot air circulates inside the oven for more
homogeneous cooking. Usedfor meals you want to be soft on the inside and crunchy on the outside

TOP AND BOTTOM HEATER FUNCTION: Mostly used for cooking in one tray. Roast both side of the
food equally, making itcrisply

BOTTOM HEATER FUNCTION: Only the bottom heater is functional. Used for meals that have to be
cooked from the bottom,heating meals or for meals that have to be cooked for a long period with low
temperature such as stew

TOP HEATER FUNCTION: Only the top heater is functional. Used for roasting the top section of mostly
cooked meals, or heatingpreviously cooked meals

SEMI GRILL FUNCTION: This mode is suitable for preparing various dishes: for frying meat, and for
baking biscuits, and forbaking apples. Natural convection of hot air and double-sided heating provide
natural cooking, even baking or frying disheswith a delicious crispy crust.
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OVEN USE

USING MECHANICAL TIMER

You can adjust up to 90 minute by rotating the mechanical clock button clock wise. The clock will
have the oven work for the set duration

and shut it down automatically when the time is up. Set the function and temperature buttons
after placing the meal inside

the oven and adjust the mechanical clock button to the position you want. The oven alarm will
sound and the oven will automatically shut

down when the time is up. With circuitcutter, oven working duration can be set to 90 minutes
maximum. It is possible to set longer cooking periods manually. For manual use, align the clock
button counter clockwise to the " \!] " symbol.

You oven will start working at thisposition. It will continue working for the duration of
yourchoosing. Turn the mechanical clock button clockwise when you want to end cooking. Your
oven will shut down when you hear the alarm sound.
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OVEN USE
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1. FUNCTION SELECTION BUTTON 2. DIGITAL TIMER 3. TEMPERATURE ADJUSTMENTBUTTON
Sets the oven working positions in the Used for setting the oven temperature between
button turn to when the oven starts 50-250 °C when working. Only put to max.
working. position for grill

Thermostat light ¢

This goes on every time the thermostat acts to stabilize the cooking temperaturein the oven and
it goes off when theovenreaches the pre-set temperature.

OFF FUNCTION : The product won’t work in this position

G LIGHTING: Only lamp is used

N
s

TOP AND BOTTOM HEATER FUNCTION: Mostly used for cooking in one tray. Roast both sideof
the food equally, making itcrisply

TURBO FAN + TOP AND BOTTOM HEATER FUNCTION: Hot air circulates inside the oven for
E more homogeneous cooking. Usedfor meals you want to be soft on the inside and crunchy on
the outside

BOTTOM HEATER FUNCTION: Only the bottom heater is functional. Used for meals that have
to be cooked from the bottom,heating meals or for meals that have to be cooked for a long
period with low temperature such as stew

SEMI GRILL FUNCTION: This mode is suitable for preparing various dishes: for frying meat, and

- for baking biscuits, and for bakingapples. Natural convection of hot air and heating provide
natural cooking, even baking or frying dishes with a delicious crispycrust.
GRILL+ TOP HEATER FUNCTION: This mode is suitable for preparing various dishes: for frying

meat, and for baking biscuits, and for baking apples. Natural convection of hotairand double-sided
heating provide natural cooking, even baking or frying disheswith a delicious
crispy crust.

TURBO FAN+ GRILL+ TOP HEATER FUNCTION: Turbo fan, grill and upper heater will be activated.
This program also allows more than one food to be cooked without mixing the smell or taste.

TURBO FAN+ TURBO HEATER: Fan and surrounding heater will be activated. This program also
enables cooking morethan one food without their smell or taste mixing up.

PIZZA FUNCTION: Fan and heating element switch on back and bottom resistance.

o] (@) |
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OVEN USE
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1. FUNCTION SELECTION BUTTON
Sets the oven working positions in the

2. DIGITAL TIMER

3. TEMPERATURE ADJUSTMENTBUTTON

Used for setting the oven temperature between

button turn to when the oven starts

working.

50-250 °C when
position for grill

working. Only put to max.

Thermostat light o

This goes on every time the thermostat acts to stabilize the cooking temperaturein the oven and
it goes off when theovenreaches the pre-set temperature.

OFF FUNCTION : The product won’t work in this position

L
-
>

TURBO FAN ASSISTED FUNCTION: Only turbo fan works in this position; circulates the air at room
temperature around frozenfoods and thaws them

' TOP AND BOTTOM HEATER FUNCTION: Mostly used for cooking in one tray. Roast both sideof

the food equally, making itcrisply

TURBO FAN + TOP AND BOTTOM HEATER FUNCTION: Hot air circulates inside the oven for
more homogeneous cooking. Usedfor meals you want to be soft on the inside and crunchy on
the outside

@® [ [

TURBO FAN+ TURBO HEATER: Fan and surrounding heater will be activated. This program also
enables cooking morethan one food without their smell or taste mixing up.

BOTTOM HEATER FUNCTION: Only the bottom heater is functional. Used for meals that have
to be cooked from the bottom,heating meals or for meals that have to be cooked for a long
period with low temperature such as stew

%3

TURBO FAN+ SEMI GRILL: Turbo fan, semigrill will be activated.

GRILL+ TOP HEATER FUNCTION: This mode is suitable for preparing various dishes: for frying

meat, and for baking biscuits, and for baking apples. Natural convection of hotairand double-sided
heating provide natural cooking, even baking or frying disheswith a delicious
crispy crust.

TURBO FAN + BOTTOM HEATER FUNCTION:Fan and Bottom heaters will be activated at the same
time.
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OVEN USE

INSTRUCTIONS FOR DIGITAL TIMER

o o il

- i“‘f] . _

M = function selection button; (-)= minus button; (+)=plus button (-)(+) together = manual

4 Minute Minder Icon &y Cooking lcon 2 Automatic Cooking Icon

+ Dot lcon ?  Key Lock Icon

SETTING THE TIME OF DAY (24 H CLOCK)

After plugging in or reconnecting to a power source after current decay, “0.00”, and “AUTO”
flashes.

Press button M approximately 2 sec., dot icon starts flashing. Set the current time using buttons (-)
and (+). About 7 seconds after the set time has been finished, new data is memorized.

The time correction can be done later :

Press button (-) and (+) approximately 2 sec., dot icon starts flashing. Then you can set the current
time.

Notice! If the correct time is not set then proper operation of the oven is not possible.

MANUAL OPERATION
If the programmer is not in semi-automatic or full-automatic mode you can use oven functions
manually.

SETTING THE MINUTE MINDER
You can activate the minute minder at any time, regardless the activity state of other programmer
functions. The measured time ranges from 1 minute to 23 hours 59 minutes.

Press button M until the minute minder icon starts to flash, and the display shows “0.00”.
Enter the required time using buttons (+) and (-). Minute minder icon remains on the display.

After the set time has elapsed, an audible signal will be heard for some minutes and the minute
minder icon starts to flash again.

Press any buttons to turn the signal off; the minute minder icon disappears, and the display
indicates the current time.

17



OVEN USE

CHANGE THE TIMER BEEPS

The tone of the timer beeps may be changed as follows:

Press buttons (-) and (+) simultaneously,

Press button M to see actual tone “ton.1” to see on the display.

Press button (-) to select the tone you wish from 1 to 3.

CANCEL SETTINGS

Cancel automatic function settings:

Press buttons (-) and (+) simultaneously.

Cancel minute minder settings:

Press button M to select minute minder settings,

Press buttons (-) and (+)

COOKING TIMER

If the oven is supposed to turn off at specified time, cooking timer can be set. It is named as semi-
automatic operation.

Press button M until the “dur” and “0.00” flashes on the digits, beside automatic cooking icon
flashes.

Set the cooking time using buttons (+) and (-), within the range from 1 minute to 10 hours.

The set time is memorized after about 7 seconds; the current time is shown again. Automatic
cooking icon remains on the display.

Select the required temperature and the oven function.

When cooking is completed, an audible signal will be heard for some minutes, and the automatic
cooking icon starts to flash again. Return control and thermostat knobs to the OFF position. Press
button (-) ,(+)or M to cancel signal and to return to the manual operation.

COOKING TIME WITH DELAY

If the oven is supposed to turn on for specified cooking time and turn off at specified time, cooking
time and the cooking end time can be set. It is named as full-automatic operation.

Press button M until the “dur” and “0.00” flashes on the digits, beside automatic cooking icon
flashes. (for example hour is 17:30 now)

Set the cooking time using buttons (+) and (-), within the range from 1 minute to 10 hours. (for
example 1 hour)

Press button M until the “End” and “18.30” (end time) flashes on the digits.

Set the turn-off (cooking end) time using buttons (+) and (-), which is limited up to 23 hours 59
minutes. (for example 19:30).

Turn the thermostat and function control knobs to the required settings.

Cooking icon is disappeared on the display. Oven will not be switched on until cooking start time
(for example 18:30), that is the difference between the cooking end time and the cooking time.
When cooking is completed (19:30), an audible signal will be heard for some minutes, and the
automatic cooking icon starts to flash again. Return control and thermostat knobs to the OFF
position.
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OVEN USE

Press button (-) ,(+)or M to cancel signal and to return to the manual operation.
SAFETY LOCK

This digital timer has a function that locks the oven or the programmings set.
The lock does not work when the timer is active.

7

Activation: touch the (+) button for about 5 seconds then the symbol will appear.

Notes:
- if the lock is activated with the display showing the current time and no programming set

(end of cooking or start and end of cooking), the oven is locked

- if it is activated with the oven functioning or a programming selected (end of cooking or
start and end of cooking), the lock prevents modifying the programmings.

Deactivation: touch the + control for about 5 seconds.

NOTE : in the case of a power cut, when the power returns, the lock will still be
active.

Thermostat light “

This goes on every time the thermostat acts to stabilize the cooking temperature in the
oven and it goes off when the oven reaches the pre-set temperature.

19



INSTRUCTIONS FOR COOKING

For perfect roasting, the oven has to be pre-heated to the pre-set cooking temperature. Only very
fatty meat can be cooked with the oven starting from cold. Never use shallow pans or the drip-
tray as pans for roasts, to dirty the walls of the oven as little as possible, avoid the fat
splattering, the juices burning quickly and smoke being produced.

Ventilated heating
This function creates a continuous circulation of hot air that allows simultaneous cooking on
two shelves. The temperatures are below traditional ones.

Traditional heating

This is particularly suitable for roasting game and baking bread and sponge cakes. Itis a good
rule to put the food to be cooked in the oven when it has reached the cooking temperature,
i.e. when the thermostat light goes off

COOKING TIMES

The table shows some examples of the thermostat setting and cooking time. The cooking
times can vary depending on the nature of the food, its evenness and its volume. We are
sure that your experience will soon suggest possible variations to the values shown in the
table.
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PT MANUAL DO USUARIO FORNO

MODELOS:

FN3K66E4SX/1 - FN3K66E4SW/1 - FN3K66E4SB/1
FN3K66E6X/1 - FN3K66E6B/1 - FN3K66E6W/1
FN2K66E9X/1 - FN2K66E9W/1 - FN2K66E9B/1
FN2K66E8X/1



PORTUGUES

Antes de sair de fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal especializado e
gualificado para fornecer os melhores resultados operacionais. Qualquer reparo ou regulamento
gue possa ser necessario posteriormente deve ser realizado com o maior cuidado e atencdo.

Por esse motivo, recomendamos que vocé sempre entre em contato com o Revendedor de quem
vocé comprou o aparelho ou com o Centro de Assisténcia mais proximo, especificando o tipo de
problema e o modelo do seu aparelho. Lembre-se também de que as pecas de reposicdo originais
estdo disponiveis apenas em nossos Centros de Servigos Técnicos.

Mantenha o material da embalagem do forno longe do alcance, tanto para a seguranca das
criangas quanto para a prote¢ao do meio ambiente, e descarte-a em um centro para residuos.

X

O simbolo === no produto ou na embalagem significa que o produto ndo deve ser considerado
como um lixo doméstico geral, mas deve ser levado para o ponto de coleta apropriado para a
reciclagem de equipamentos elétricos e eletrénicos. O descarte adequado deste produto ajuda a
evitar possiveis conseqliéncias negativas ao meio ambiente e a saude, que podem ser causadas
pelo descarte inadequado do produto. Para informagdes mais detalhadas sobre a reciclagem
deste produto, entre em contato com os escritérios municipais, o servico local de coleta de lixo
ou a loja onde o produto foi comprado.
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INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE SEGURANCA

SEGURANCA DAS CRIANCAS

ATENCAO: Este aparelho e suas partes acessiveis ficam muito quentes durante o uso. As criancas
devem ser mantidas a distancia do aparelho. Tenha cuidado e ndo toque nos elementos de
aquecimento dentro do forno. As criancas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas
afastadas do aparelho, exceto se estiverem sob supervisdao permanente.

ATENCAO: Este aparelho pode ser usado por criancas de 8 anos ou mais e por pessoas com
habilidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, desde
gue sejam adequadamente supervisionadas ou treinadas sobre como usar o aparelho com
seguranca e ciente dos riscos associados. As criangas nao devem brincar com o aparelho. O
aparelho ndo deve ser limpo ou reparado por criangas desacompanhadas. As pecas de vidro nao
devem ser limpas com produtos abrasivos ou raspadores de metal afiados, pois pode resultar no
estilhacamento do vidro.

ADVERTENCIA: Este aparelho e suas partes acessiveis ficam muito quentes durante o uso. As
criancas devem ser mantidas a distancia do aparelho. Tenha cuidado e ndo toque nos elementos
de aquecimento dentro do forno. As criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas
afastadas do aparelho, exceto se estiverem sob supervisao permanente.

ADVERTENCIA: Este aparelho pode ser usado por criangas de 8 anos ou mais e por pessoas com
habilidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, desde
gue sejam adequadamente supervisionadas ou treinadas sobre como usar o aparelho com
seguranca e ciente dos riscos associados. As criancas ndo devem brincar com o aparelho. O
aparelho ndo deve ser limpo ou reparado por criancas desacompanhadas. As pecas de vidro ndo
devem ser limpas com produtos abrasivos ou raspadores de metal afiados, pois pode resultar no
estilhacamento do vidro.

ADVERTENCIA: Para evitar o risco de choque elétrico, verifique se o aparelho foi desligado antes
de substituir a lampada.



INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE SEGURANCA

E muito importante que este Manual do Usudrio seja mantido com o aparelho no caso de
transferéncia de propriedade.

Este aparelho foi projetado para uso nao profissional por pessoas fisicas em suas casas e tem
como objetivo cozinhar e aquecer alimentos. Nao o utilize para outros fins.

O aparelho deve ser instalado por um técnico qualificado e familiarizado com as regras de
instalacdo em vigor.

Antes de ser limpo ou reparado, o aparelho deve ser desconectado da tomada da rede elétrica e
deve esfriar.



INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE SEGURANCA

IMPORTANTE: O forno produz ar quente ou vapor durante os processos de cozimento. Tome
muito cuidado ao abrir a porta do forno.

O cabo de energia elétrica do aparelho ndo deve ser substituido pelo usudrio. S6 deve ser
substituido por um eletricista qualificado.

Nunca forre o forno com papel aluminio, pois isso pode bloquear os slots e impedir a troca regular
de calor, danificando consequentemente a superficie esmaltada.

Antes de usar o seu forno pela primeira vez, remova a pelicula protetora da porta do forno e
aqueca o forno vazio a temperatura maxima (isso eliminard os odores e vapores criados pelos
residuos da fabricacdo). Depois disso, o forno deve ser bem limpo e enxaguado com agua e sabado,
mas ndo use muita dgua, pois isso pode penetrar e danificar os componentes internos.

No caso de qualquer reparo, sempre ligue para um centro de assisténcia técnica autorizado e
insista nas pecas de reposicao originais. Reparos feitos por pessoas incompetentes podem causar
danos.

O aparelho esta em conformidade com as seguintes diretivas e regulamentos europeus:

Regulamento (CE) 1275/2008 Consumo de energia nos modos de espera e desligado.
Directiva 2005/32/CE Consumo de energia nos modos de espera e desligado.
Directiva 2014/35/EC Aparelhos de baixa tensao

Directiva 2014/30/EC Compatibilidade eletromagnética

Directiva 2012/19/EC WEEE - Residuos dos Equipamentos Elétricos e Eletronicos
Directiva 2009/125/EC ErP - Design Ecoldgico

Directiva 2011/65/EC RoHS - Restri¢do de Substancias Perigosas

Regulamento (CE) 1935/2004 Materiais destinados ao contato com alimentos

Regulamento (CE) 1907/2006 REACH - Restri¢do de produtos quimicos



INSTRUCOES DE INSTALAGCAO

A instalacdo deve ser realizada por um técnico autorizado, de acordo com as diretrizes. Nossa
empresa ndo pode ser responsabilizada por danos a pessoas, animais ou propriedades devido a
instalagdo inadequada.

AVISOS DE INSTALACAO

As dimensdes e os materiais da cabine ou do armario em que o forno embutido sera instalado
devem estar corretos e resistentes a aumentos de temperatura. Instale como mostrado na figura.
*As paredes dos armarios em que o forno estd instalado devem ser resistentes ao calor. Os painéis
de parede devem ser resistentes a 100°c, especialmente se as paredes laterais forem feitas de
placa de reboco. Os painéis de plastico ou adesivo que n3o sdo resistentes a esse calor podem-se
deformar e sofrer danos.

*Por razOes de seguranca, deve-se evitar o contato direto com as partes elétricas do forno.

*As pecas de isolamento e protecdao devem ser instaladas de forma a impedir que sejam
removiveis por qualquer ferramenta.

*0O forno deve ser instalado como visto na figura para fornecer um fluxo de ar mais eficaz.
*Recomenda-se deixar um espaco de pelo menos 40 mm na parte traseira da unidade de cozinha
em que o forno esta instalado.

*Um suporte deve ser colocado sob o forno, que possa suportar o peso ao coloca-lo.

*A parte traseira da cabine na unidade da cozinha deve ser removida para proporcionar melhor
fluxo de ar.

*Nao é aconselhdvel instalar o aparelho préoximo a geladeiras ou freezers; caso contrario, o
desempenho desses aparelhos sera afetado pelo calor irradiado.

*Coloque o aparelho de forma centralizada na cabine.

*Abra a porta do forno e monte o corpo no nicho com quatro parafusos, alinhando os orificios nas
laterais.

*0O forno pode ser montado em um armario localizado sob ou sobre de nicho, se desejado.

*Ao montar um forno elétrico embutido no nicho sobre o forno, os cabos de eletricidade do forno
e do fogdo devem ser separados para desmontar o forno de fogdo, quando necessario.

VEJA A FIGURA



INSTRUGOES DE INSTALAGAO
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Orificio de ventilacao na superficie

Profundidade = 380 mm
Largura = 374/384 mm




INSTRUCOES DE INSTALAGCAO

Abra a porta e fixe o forno com quatro parafusos de madeira que devem ser aparafusados através
dos orificios nas ombreiras laterais do forno.

CONEXAO ELETRICA

*0O aparelho deve ser conectado a rede elétrica principal somente por técnicos de eletricidade
autorizados, de acordo com as leis e regulamentos em vigor.

*Certifique-se de que a energia da rede principal seja suficiente para fornecer a energia indicada
na etiqueta de informacgdes colocada na parte inferior frontal do aparelho.

*Se a corrente do fusivel em sua casa for inferior a 16 Ampéres, solicite a um eletricista qualificado
qgue conecte um fusivel de 16 Ampéres.

ADVERTENCIA: O aparelho deve estar absolutamente aterrado.

*0O forno possui um plugue aterrado montado no cabo de alimentagdo. Este plugue deve ser
usado com uma linha aterrada. Solicite a um eletricista licenciado que faca a instalacdo de
aterramento.

Antes de fornecer eletricidade ao dispositivo:

1) Coloque o forno em um local de facil acesso para alcancar o plugue usado para a conexdo de
eletricidade ou o interruptor de dois pdlos.

2) Ndo deixe o cabo elétrico tocar em superficies quentes quando colocado e ndo o prenda-lo na
tampa do forno.

3) Entre em contato com o servico autorizado mais préoximo se o cabo de eletricidade estiver
danificado. Verifique se o servico autorizado aproveita a oportunidade com um novo cabo com
isolamento plastico do mesmo tamanho e que pode suportar a corrente elétrica necessaria para o
forno.

*Deve ser instalado um interruptor de dois pdlos com pelo menos 3 mm entre os pontos de
contato (adequado para transportar a carga desejada de acordo com as leis em vigor) entre o
aparelho e o cabo elétrico.



INSTRUCOES DE INSTALAGCAO

Se o aparelho tiver que ser conectado diretamente aos cabos elétricos, os cabos aterrados nao
devem ser cortados para o interruptor de dois pélos

*Ndo é aconselhdvel usar adaptadores, plugues multiplos ou cabos de extensdo. Se for
absolutamente necessario, podem ser utilizados adaptadores ou cabos de extensdo de acordo
com as leis de seguranga. No entanto, nunca ultrapasse a capacidade maxima de corrente e a
poténcia maxima indicada para o adaptador.

*Teste os elementos de aquecimento por 3 minutos apds a conclusdo das conexdes.

*A seguranca elétrica do aparelho é garantida somente se conectado corretamente a uma fonte
adequada com aterramento de acordo com as regras. Nossa empresa nao pode ser
responsabilizada por danos a pessoas, animais ou propriedades devido a falha em aterrar o
aparelho adequadamente.

QUANDO O APARELHO E INSTALADO;

1. Ajuste o Controle de Temperatura para o nivel maximo. (250° ¢ MAX)

2. Ajuste o botdo de Fungdo como grelha superior e inferior (e + ventilador, se disponivel).

3. Use o forno nesta configuragdo por 30 minutos.

4. Abra uma janela para circulagdo de ar.

Quando o forno é ligado pela primeira vez, podera ocorrer um cheiro o que acontece devido ao
aquecimento dos materiais de isolamento e elementos de aquecimento. Se isso acontecer,
aguarde até o cheiro se dissipar antes de colocar os alimentos dentro do forno.

* Depois disso, limpe o interior do forno com um pano levemente Umido e sabao

IMPORTANTE: Para abrir a porta do forno, puxe sempre pela parte central do puxador.
ADVERTENCIA: Antes da primeira utilizagdo, limpe cuidadosamente os acessérios tais como
bandeja e grelha



LIMPEZA E MANUTENGAO DO APARELHO

Importante: Antes de iniciar a limpeza ou manutengao do forno, desligue o forno e deixe o forno
esfriar.

Limpeza geral

Para manter a parte esmaltada brilhante o maior tempo possivel, o forno deve ser limpo sempre
qgue for utilizado. Deixe o forno esfriar e entdo vocé pode remover facilmente os depdsitos de
gordura com uma esponja ou pano Umido e dgua morna e sabdo e, se necessario, com um produto
no mercado.

N3do use panos ou esponjas abrasivas que possam danificar irreparavelmente o esmalte.

O painel de controle, o puxador e os botdes de fornos brancos também devem ser limpos todas as
vezes para evitar que o vapor gorduroso fique amarelo a tempo. Apds o uso, enxagie bem as
pecas de aco inoxidavel com dgua e seque-as com um pano macio ou camurc¢a. Para manchas mais
dificeis, use detergentes ndao abrasivos normais ou produtos especificos para aco inoxidavel ou um
pouco de vinagre quente. Limpe a janela da porta do forno apenas com agua quente, evitando o
uso de panos asperos. Forno com superficies de cobre: as superficies de cobre tém uma protecao
especial. Para manter as superficies intactas, recomendamos, quando o forno estiver frio, um
pano limpo e macio e um detergente neutro para superficies delicadas. Nunca use ferramentas
abrasivas.

Nao limpe com um jato de vapor.

Dentro do forno

Produtos quimicos apropriados podem ser usados apds consultar as recomendacgdes do fabricante
e testd-lo em uma pequena area. Produtos de limpeza abrasivos ou roupas abrasivas ndo devem
ser usados nessas superficies.

N3ao limpe com um jato de vapor.
NOTA: O fabricante deste aparelho ndo se responsabiliza por danos causados por produtos
quimicos ou limpeza abrasiva.

REMOGAO DAS PRATELEIRAS LATERAIS DO FORNO

E possivel remover e limpar as prateleiras laterais nas quais as bandejas s3o colocadas facilmente.
Siga o procedimento conforme mostrado na figura abaixo para remover as prateleiras laterais das
paredes de forno.




LIMPEZA E MANUTENGAO DO APARELHO
REMOGAO DA PORTA DO FORNO

Vocé pode remover e limpar a porta do forno facilmente. Vocé deve seguir os procedimentos
abaixo para remover a porta.

*Abra totalmente a porta.

*Empurre as 2 dobradicas mostradas na imagem para tras.
*Segure a porta e feche-a até o primeiro ponto de parada.
*Levante-a para desencaixa-la das dobradicas

Coloque as dobradicas corretamente e empurre para baixo para montar a porta do forno
removida de volta corretamente.
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Todo o vidro utilizado neste aparelho foi submetido a um tratamento de seguranga especial. No
caso de quebra, o vidro se quebra em pequenos pedagos quadrados e lisos, que ndo sao perigosos
porgue ndo sdo afiados.

Tome cuidado e evite choques térmicos no painel de vidro, por exemplo, nunca comece a limpar
quando estiver quente.

Substituicdo da lampada do forno
Depois de desligar o forno da fonte de alimentagao, desaparafuse a tampa de protecao de vidro e
a lampada e substitua-a por outra adequada para altas temperaturas (300°c/E14/230V/25W).

[
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EFICIENCIA ENERGETICA NO FORNO

- Fornos com alta eficiéncia no uso de eletricidade e isolamento térmico devem ser preferidos.

- A abertura frequente da porta do forno resulta na entrada de ar frio externo no forno, causando

perda de energia. Portanto, a porta do forno nao deve ser aberta se ndo for necessario.

- Vocé ndo deve cozinhar mais de uma refeigdo no forno de uma sé vez. As refei¢des que cozinham
mais cedo devem ser retiradas primeiro, assim, vocé pode usar menos energia sem alterar a
temperatura do forno.

- O calor residual apds a refeicdo cozida no forno deve ser usado para outra refeicdo. Vocé
economizara energia dessa maneira.

- O pré-aquecimento deve ser feito por um curto periodo de tempo (10 minutos no maximo).

- As refei¢cdes congeladas devem ser descongeladas antes de cozinhar no forno.

- Materiais combustiveis e inflamaveis que inflamam facilmente devem ser mantidos afastados do

forno.

- Os fornos devem ser instalados em um local longe de ambientes inflamaveis.

- Os fornos continuardo a cozinhar na temperatura atual usando menos energia se a porta for

fechada alguns minutos antes de cozinhar.

ESPECIFICACAO TECNICA DO FORNO

O forno foi projetado para funcionar com eletricidade monoféasica 220-240V CA 50/60. Nenhuma
acao é necessaria para diferentes frequéncias.

FN3K66E4SX/1 FN3K66E6X/1 - FN2K66E9X/1
MODELO FN3K66E4SW/1 FN3K66E6B/1 - FN2K66E9W/1
FN3K66EA4SB/1 FN3K66E6W/1- FN2K66E9B/1
FN2K66ESX/1
Aguecedor Superior 900 W 900 W
Aguecedor Inferior 1200 W 1200 W
Aguecedor de Grelha 1800 W 1200 W
Aqguecedor de Turbo - 2100 W
Ventilador de Arrefecimento 22 W 22 W
Lampada do Forno 25W 25W
Ventilador Turbo - 25 W

Dimensdo Externa do Forno (LxPxA)

600x600x570 mm

600x600x570 mm

Dimensdo da Cabine de Instalacdo (LxPxA)

595x595x560 mm

595x595x560 mm

Volume Interior do Forno 70 It 67 It

Peso Liquido 29 Kg 32-36 Kg

Peso Bruto 31Kg 34-38 Kg
Voltagem 220-240V 50/60 Hz 220-240V 50/60 Hz
Poténcia Maxima 2150 W 2170-3370 W

AVISO AMBIENTAL:

* Depois de instalar o produto, descarte os materiais de embalagem de acordo com as condicdes de

seguranca e meio ambiente.
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USO DO FORNO

FN3K66E4SX/1- FN3K66E4SW/1 - FN3K66E4SB/1
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1. BOTAO SELETOR DE FUNCAO 2. TEMPORlZADOR 3 BOTAO SELETOR DE TEMPERATURA
MECANICO E usado para ajustar a temperatura do forno

Quando o forno comecga a funcionar,
o botdo é girado para ajustar a
posicao da func¢ao do forno.

entre 50-250°C durante a fungdo. Ajuste a
posi¢cdo max. para funcéo grill.

Luz de termodstato  °«¢

A luz acende sempre que o termostato age para estabilizar a temperatura de cozimento no
forno e apaga quando o forno atinge a temperatura predefinida.

FUNGAO DE DESLIGADO: O aparelho ndo funcionara nesta posic3o.

refeicbes previamente cozidas.

— FUNCAO DE AQUECIMENTO SUPERIOR: Somente o aquecedor superior esta funcionando.
Esta funcdo é usada para assar a parte superior da maioria das refei¢des cozidas ou aquecer

FUNCAO DE AQUECIMENTO INFERIOR: Somente o aquecedor inferior estd funcionando. Esta
funcdo é usada para refeicdes que precisam ser cozidas por baixo, aquecer refei¢cdes ou para
refeicGes que precisam ser cozidas por um longo periodo com baixa temperatura, como ensopado

crocante.

FUNCAO DE AQUECIMENTO SUPERIOR E INFERIOR: Esta funcdo é usada principalmente para
cozinhar em uma bandeja. E para assar os dois lados da comida igualmente, tornando-a

oce FUNCAO GRILL: Esta funcdo é adequada para a preparacdo de varios pratos. Serve para fritar carne,
assar biscoitos e assar magas. A convecc¢ao natural de ar quente e o aquecimento lateral duplo
proporciona cozinha natural, até assando ou fritando pratos com uma deliciosa crosta crocante.

12




USO DO FORNO

FN3K66E6X/1-FN3K66E6B/1-FN3K66E6W /1
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1. BOTAO SELETOR DE FUNCAO 2. TEMPORIZADOR  [3. BOTAO SELETOR DE TEMPERATURA
MECANICO E usado para ajustar a temperatura do forno

Quando o forno comeca a funcionar,
o botdo é girado para ajustar a
posicdo da funcado do forno.

entre 50-250°C durante a fungdo. Ajuste a
posicdo max. para funcéo grill.

Luz de termostato <O

A luz acende sempre que o termostato age para estabilizar a temperatura de cozimento no
forno e apaga quando o forno atinge a temperatura predefinida.

FUNCAO DEDESLIGADO:O aparelho n3o funcionard nesta posicdo.

-
-
-

FUNGAO DE VENTILADOR TURBO ASSISTIDO: Somente o ventilador turbo funciona nessa posig3o; circula
0 ar a temperatura ambiente em torno dos alimentos congelados e descongela-os.

FUNGAO DE VENTILADOR TURBO + AQUECIMENTO SUPERIOR E INFERIOR:O ar quente circula
dentro do forno para um cozimento mais homogéneo. Usado para refei¢des que vocé deseja que
seja macio por dentro e crocante por fora.

FUNCAO DE AQUECIMENTO SUPERIOR E INFERIOR: Esta funcdo é usada principalmente para
cozinhar em uma bandeja. E para assar os dois lados da comida igualmente, tornando-acrocante.

FUNGAO DE AQUECIMENTO INFERIOR: Somente o aquecedor inferior esta funcionando. Esta
funcdo é usada para refeicdes que precisam ser cozidas por baixo, aquecer refeicdes ou para
refeigdes que precisam ser cozidas por um longo periodo com baixa temperatura, como ensopado

FUNCAO DE AQUECIMENTO SUPERIOR: Somente o aquecedor superior esta funcionando.Esta
funcdo é usada para assar a parte superior da maioria das refeicdes cozidas ou aquecerrefei¢cdes
previamente cozidas.

FUNCAO SEMI GRILL: Esta funcdo é adequada para a preparacdo de varios pratos. Serve para fritar
carne, assar biscoitos e assar macas. A conveccao natural de ar quente e o aquecimento lateral
duplo proporciona cozinha natural, até assando ou fritando pratos com uma deliciosa crosta
crocante.
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USO DO FORNO

USO DO TEMPORIZADOR MECANICO

Vocé pode ajustar até 90 minutos girando o botdo do temporizador mecéanico no sentido
horario. O temporizador permitird que o forno funcione durante o tempo ajustado e desligue-o
automaticamente quando o tempo acabar. Ajuste a funcdo e faca o ajuste de temperatura apds
colocar a refeicdo no forno e ajuste o botdo do temporizador mecanico na posicdo desejada. O
alarme do forno tocara e o forno sera desligado automaticamente quando o tempo acabar. Com
o disjuntor, a duracdo do funcionamento do forno pode ser ajustada para 90 minutos no
maximo. E possivel ajustar periodos de cozimento mais longos manualmente. Para uso manual,

gire o botdo do temporizador no sentido anti-horario até o simbolo " \!]

O forno comegara a funcionar nesta posi¢ao e continuara funcionando pela duragao ajustada.
Gire o botdo do temporizador mecanico no sentido horario quando quiser terminar de cozinhar.
O forno sera desligado quando vocé ouvir o som do alarme.
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USO DO FORNO

FN2K66E9X/1-FN2K66E9W/1-FN2K66E9B/1
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1. BOTAO SELETOR DEFUNCAO 2. TEMPORIZADOR 3 BOTAO SELETOR DE TEMPERATURA
Quando o forno comeca a funcionar, DIGITAL E usado para ajustar a temperatura do forno

entre 50-250°C durante a fungdo. Ajuste a

o botdo é girado para ajustar a = g © )
posigao max. para fungao grill.

posicdo da fungdo do forno.

Luz de terméstato <O

A luz acende sempre que o termostato age para estabilizar a temperatura de cozimento no
forno e apaga quando o forno atinge a temperatura predefinida.

FUNCAO DEDESLIGADO:O aparelho n3o funcionara nesta posicdo.

LUZ: Somente a luz é usada.

iy
nn

FUNCAO DE AQUECIMENTO SUPERIOR E INFERIOR: Esta funcdo é usada principalmente para
cozinhar em uma bandeja.E para assar os dois lados da comida igualmente, tornando-acrocante.

FUNGAO DE VENTILADOR TURBO + AQUECIMENTO SUPERIOR E INFERIOR:O ar quente circula
E dentro do forno para um cozimento mais homogéneo. Usado para refei¢des que vocé deseja que

' seja macio por dentro e crocante por fora.

FUNGCAO DE AQUECIMENTO INFERIOR: Somente o aquecedor inferior esta funcionando. Esta
funcdo é usada para refeicGes que precisam ser cozidas por baixo, aquecer refeicdes ou para
——] refeicBes que precisam ser cozidas por um longo periodo com baixa temperatura, como
ensopado

FUNCAO SEMI GRILL: Esta fungdo é adequada para a preparacdo de varios pratos. Serve para fritar

1 carne, assar biscoitos e assar magds. A convec¢do natural de ar quente e o aquecimento lateral
duplo proporciona cozinha natural, até assando ou fritando pratos com uma deliciosa crosta
crocante.

o FUNCAO DE GRILL + AQUECIMENTO SUPERIOR: Esta funcdo é adequada para a preparagdo

de vdrios pratos. Serve para fritar carne, assar biscoitos e assar macas. A convecc¢do natural de
ar quente e o aquecimento lateral duplo proporciona cozinha natural, até assando ou fritando
pratos com uma deliciosa crosta crocante.

FUNCAO DE VENTILADOR TURBO + GRILL+ AQUECIMENTO SUPERIOR: As funcdes de ventilador
turbo, grill e aquecimento superior serdo ativados. Este programa também permite que mais de
um alimento seja cozido sem misturar o cheiro ou o sabor.

FUNCAO DE VENTILADOR TURBO + AQUECIMENTO TURBO: As fungdes de ventilador e
aquecimento circundante serao ativados. Este programa também permite que mais de um
alimento seja cozido sem misturar o cheiro ou o sabor.

FUNCAO DE PIZZA: O ventilador e o elemento de aquecimento operam a resisténcia traseira e
inferior.

o) (@) |
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USO DO FORNO

FN2K66E8X/1
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1. BOTAO SELETOR DEFUNCAO
Quando o forno comega a funcionar,
o botdo é girado para ajustar a
posicdo da fungdo do forno.

2. TEMPORIZADOR
DIGITAL

3. BOTAO SELETOR DE TEMPERATURA

E usado para ajustar a temperatura do forno
entre 50-250°C durante a fungdo. Ajuste a
posicdo max. para fungéo grill.

Luz de terméstato <O

A luz acende sempre que o termostato age para estabilizar a temperatura de cozimento no
forno e apaga quando o forno atinge a temperatura predefinida.

FUNCAO DEDESLIGADO:O aparelho n3o funcionara nesta posicdo.

L
-
-

FUNCAO DE VENTILADOR TURBO ASSISTIDO: Somente o ventilador turbo funciona nessa posico; circula
0 ar a temperatura ambiente em torno dos alimentos congelados e descongela-os.

FUNCAO DE AQUECIMENTO SUPERIOR E INFERIOR: Esta funcdo é usada principalmente para
cozinhar em uma bandeja.E para assar os dois lados da comida igualmente, tornando-acrocante.

FUNGAO DE VENTILADOR TURBO + AQUECIMENTO SUPERIOR E INFERIOR:O ar quente circula
dentro do forno para um cozimento mais homogéneo. Usado para refei¢des que vocé deseja que
seja macio por dentro e crocante por fora.

@) | [P

FUNCAO DE VENTILADOR TURBO + AQUECIMENTO TURBO: As fun¢des de ventilador e
aquecimento circundante serdo ativados. Este programa também permite que mais de um
alimento seja cozido sem misturar o cheiro ou o sabor.

FUNGCAO DE AQUECIMENTO INFERIOR: Somente o aquecedor inferior esta funcionando. Esta
funcdo é usada para refeicdes que precisam ser cozidas por baixo, aquecer refeicdes ou para
refeicdes que precisam ser cozidas por um longo periodo com baixa temperatura, como

ensopado
R
e VENTILADOR TURBO + PARRILLA MEDIA: E| ventilador turbo y la parrilla media se activaran.
FUNCAO DE GRILL + AQUECIMENTO SUPERIOR: Esta fun¢do é adequada para a preparagao
AR

de varios pratos. Serve para fritar carne, assar biscoitos e assar macas. A convecg¢ado natural de
ar quente e o aquecimento lateral duplo proporciona cozinha natural, até assando ou fritando
pratos com uma deliciosa crosta crocante.

FUNCION DE VENTILADOR TURBO+ CALENTADOR INFERIOR:E| ventilador turbo y los
calentadores inferiores se activardn al mismo tiempo
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USO DO FORNO

INSTRUCOES PARA TEMPORIZADOR DIGITAL

971 1T [

IC J:22 dr

M = Botdo seletor de funcdo; (-) = botdo de menos; (+) = botdo mais
(-) (+) juntos = manual

4 icone de Aviso de Minuto " jcone de Cozimento g icone de Cozimento Automatico
. :one de Ponto ¥ icone de Bloqueio de Bot3o

AJUSTE DA HORA DO DIA (TEMPORIZADOR 24 H)

Quando o aparelho estd ligado ou é reconectado a uma fonte de energia apds uma queda de
corrente, “0.00” e “AUTO"” piscam.

Pressione o botdo M aproximadamente 2 segundos., o icone de ponto comeca a piscar. Ajuste a hora
atual usando os botdes (-) e (+). Cerca de 7 segundos apds o término do ajuste, novos dados sdo
memorizados. A correcdo do tempo pode ser feita posteriormente:

Pressione o botdo (-) e (+) aproximadamente 2 segundos., o icone de ponto comeca a piscar. Ajuste a
hora atual.

Aviso prévio! Se a hora correta ndo for ajustada, a operacado correta do forno ndo serd possivel.

OPERAGCAO MANUAL
Se o programador ndo estiver no modo semiautomatico ou totalmente automatico, vocé pode usar
as funcoes do forno manualmente.

AJUSTE DO AVISO DE MINUTO

Vocé pode ativar a funcdo de aviso de minuto a qualquer momento, independentemente do estado
de atividade de outras funcdes do programador. O tempo medido varia de 1 minuto a 23 horas e 59
minutos.

Pressione o botdo M até que o icone do aviso de minuto comece a piscar e o visor mostre “0.00”.
Digite o tempo necessario usando os botdes (+) e (-). O icone do aviso de minuto permanece no visor.

Apds o tempo ajustado, um sinal sonoro serd ouvido por alguns minutos e o icone do aviso de minuto

comecara a piscar novamente.
Pressione qualquer botdo para desligar o sinal; o icone do aviso de minuto desaparece e o visor indica a hora
atual.
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USO DO FORNO

AJUSTE DO TOM DE TEMPORIZADOR

O tom de temporizador pode ser ajustado da seguinte forma:
Pressione os botdes (-) e (+) simultaneamente,

Pressione o botdo M para ver o tom atual “ton.1” no visor.
Pressione o botdo (-) para ajustar o tom desejado de 1 a 3.

CANCELAMENTO DA CONFIGURACAO

Cancele as configura¢Oes automaticas da seguinte forma:

Pressione os botdes (-) e (+) simultaneamente cancele as configuracdes relacionadas.

Pressione o botdo M para ajustar as configuracdes do aviso de minuto e pressione o botao (-) e (+)

TEMPORIZADOR DE COZIMENTO

Se o forno deve desligar a uma hora especificada, o temporizador de cozimento pode ser ajustado. E
chamado como operagao semiautomatica.

Pressione o botdo M até "dur" e “0.00” ao lado do icone de cozimento automdatico comecem a piscar.

Ajuste o tempo de cozimento usando os botdes (-) e (+) dentro do intervalo de 1 minuto a 10 horas.

O tempo ajustado é memorizado apds cerca de 7 segundos; a hora atual é mostrada novamente. O
icone de cozimento automatico permanece no visor.

Selecione a temperatura desejada e a fun¢do do forno.

Quando o cozimento estiver concluido, um sinal sonoro sera ouvido por alguns minutos e o icone do
cozimento automdatico comecard a piscar novamente. Gire novamente os botdes de controle e
termostato para a posicdo desligado. Pressione o botdo (-), (+) ou M para cancelar o sinal e returne a
operacdao manual.

TEMPORIZADOR DE COZIMENTO COM ATRASO

Se o forno deve ligar e desligar a uma hora especificada, o temporizador de cozimento (para inicio e
término) pode ser ajustado. E chamado como operagédo totalmente automatica.

Pressione o botdao M até "dur" e “0.00” ao lado do icone de cozimento automatico comecem a piscar
(por exemplo, a hora é 17:30 agora).

Ajuste o tempo de cozimento usando os botdes (-) e (+) dentro do intervalo de 1 minuto a 10 horas.
(por exemplo, 1 hora).

Pressione o botdo M até "End" e “18.30” comece a piscar no visor.

Ajuste o desligamento do temporizador (término de cozimento) usando os botdes (-) e (+) limitados
até 23 horas e 59 minutos (por exemplo, 19:30).

Gire os botdes do termostato e controle da fungao para as configura¢des necessarias.

O icone de cozimento desapareceu no visor. O forno ndo serd ligado até o horario de inicio da
cozimento (por exemplo, 18:30), que é a diferenga entre o tempo de término e o cozimento. Quando
o cozimento estiver concluido (19:30), um sinal sonoro serd ouvido por alguns minutos e o icone do
cozimento automatico comegard a piscar novamente. Gire novamente os botdes do termostato e
controle da fungdo para a posi¢do desligado. Pressione o botdo (-), (+) ou M para cancelar o sinal e
returne a operacdao manual.
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USO DO FORNO

BLOQUEIO DE BOTAO

Este temporizador digital possui uma fun¢do que bloqueia o forno ou o ajuste das programacgdes. O
bloqueio nado funciona quando o temporizador esta ativo.

Ativagao: Toque no botdo (+) por cerca de 5 segundos e o icone de bloqueio E? aparecera.

Notas:

- se o bloqueio for ativado com o visor mostrando a hora atual e nenhuma programacdo estiver

ajustada (hora de término de cozimento ou inicio e término de cozimento), o forno esta bloqueado.

- se for ativado com o forno funcionando ou com uma programacdo ajustada (hora de término de
cozimento ou inicio e término de cozimento), o bloqueio impede a modificacdo das programacodes.

Desativacdo: Toque no botdo (+) por cerca de 5 segundos

NOTA:
No caso de um corte de energia, o bloqueio ainda estara ativo quando for ligada.

Luz de termédstato  °C

A luz acende sempre que o termostato age para estabilizar a temperatura de cozimento no forno e
apaga quando o forno atinge a temperatura predefinida.
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INSTRUGOES PARA COZINHAR

Para um assado perfeito, o forno deve ser pré-aquecido a temperatura de cozimento pré-definida.
Apenas carnes muito gordurosas podem ser cozidas se o forno estiver frio. Nunca use as panelas
rasas ou bandejas coletoras para assar a fim de evitar a sujeira nas paredes do forno e excesso de
gordura e qualquer fumaca a ser produzida.

Aquecimento ventilado
Esta funcdo cria uma circulacdo continua de ar quente que permite o cozimento simultaneo em duas

prateleiras. As temperaturas estdo abaixo das tradicionais.

Aquecimento tradicional
Isto é particularmente adequado para assar caca e assar pao e bolo esponja. E uma boa regra colocar
os alimentos a cozinhar no forno quando a temperatura de cozimento é atingida, ou seja, quando a

luz do termostato se apaga

TEMPOS DE COZIMENTO
A tabela mostra alguns exemplos da configuracdo do termostato e do tempo de cozimento. O tempo

de cozimento pode variar dependendo da natureza e volume do alimento. Temos certeza de que sua
experiéncia sugerira em breve possiveis variagdes dos valores mostrados na tabela.
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RU PykosBoactso Monb3oBatensa BcrpoeHHoro [lyxosorollkada

MOJE/b:

FN3K66E4SX/1 - FN3K66E4SW/1 - FN3K66E4SB/1
FN3K66E6X/1 - FN3K66E6B/1 - FN3K66E6W /1
FN2K66E9X/1 - FN2K66E9W /1 - FN2K66E9B/1
FN2K66E8X/1



Mepepn oTnpaBaeHWEM C 3aBOAA 3TOT NPUOOP Bbl NOABEPTHYT UCMBITAHUAM Ha COOTBETCTBME 3asIB/IEHHbBIM
XapaKTePUCTMKaM M HacTpoeH ans paboTbl B Hanbosee NponsBoaAnTeIbHOM pexume. Mocneaytoume paboTsbl
Mo PEMOHTY M HacTpoiKe Nprubopa AOMKHbI ObITb BbINOHEHbI C NPeAe/IbHbIMU aKKYPaTHOCTbIO U BHUMAHUEM.

Mo 3Tol NPUYMHE Mbl peKoMeHAyeM 0bpalaTbca K NpoaasLy, y KoToporo 6bin npuobpeTeH aToT npubop, nnm
B 6/1M3NeXKaLLMIA CEPBUCHDIN LIEHTP, NPeaoCcTaBUB ONMcaHne HEMCNPaABHOCTU M Modenb npubopa. UmeliTe B
BMAY, YTO OPUTMHANbHbIE 3anacHble 3an4acT¥ MoryT 6bITb NPMOBPETeHbI TONIbKO B HALLMX TEXHUYECKMX
CEPBUCHbIX LLEHTPaXx.

B uensax 6esonacHoOCTM He noAanycKanTe aetei 6/1M3K0 K yNakoBOYHbIM MaTepuanam. B uensax coxpaHeHua
OKpY’KatloLen cpeabl caalnTe yNnakoBKy B LLEHTP nepepaboTkM 0TX040B.

3Haq0K§ 0603HayYaeT, YTo AaHHbIN NPUOOP HE NOANEKMUT YTUAN3ALUM BMECTE C 0ObIYHbIMU BbITOBLIMM
oTxogamu. CoainTe ero B COOTBETCTBYHOLLMI NMYHKT NpuUemMa 1 nepepaboTKmn sNeKTPUUYECKOro U 31EKTPOHHOIO
obopyaoBaHus.

Hagnexawana ytnnamsauma npmbopa no3soauT nsbexaTb NOTEHUMANbHbIX HEraTUBHbIX NOCNEACTBUIA ANs
OKpy»KatoLLel cpeabl 1 340p0OBbA Yenoseka. [11a nonyvyeHna A4ONONHUTENbHON MHPOPMALLMK NO YTUAN3ALMUM
AaHHoro npmbopa obpaTUTECh B OPraH MECTHOrO CaMoynpaBaeHua, CyKOy yTuamnsaumm 6bITOBbIX OTXO4,08B
WX B MarasuH, rae aToT npubop 6611 npruobpeTeH.



BaxxHaa uHdpopmauma No TeXHUKe 6e3onacHoCcTU

Bnarogapum Bac 3a BbI6GOpP Hawel npoayKumm. HecmoTps Ha To YTO 3TOT NPMOBOP NPOCT B UCNONb30BAHUM,
06A3aTeNIbHO NPOYTUTE AaHHOE PYKOBOACTBO Nepes Hauya/loM MOHTaxKa M aKcnayaTaunun. B pykosoactee
copepXuTca MHPpopmaLmMa 0 Hanbosee oNTUMAbHbBIX CNocobax MOHTAXKa, IKCMyaTaLmm 1
obcnyKnBaHma npubopa.

NPEAYMNPEXOEHUE! Mprbop 1 AOCTYNHbIE €ro YacTU CUbHO Pa3orpeBatoTcs BO Bpems paboTbl. He
noAnycKamTe masfieHbKMX geten 61n3Ko K npnbopy. He Kacaintecb HarpeBaTe/ibHbIX 3/IEMEHTOB BHYTPU
paboueli Kamepbl AyxoBoro WwKada. He octaBnanTe aeten maaawe 8 net 6€3 NPUCMOTPa, ECIN OHU
Haxo4ATCcA PAAOM C NPUBopom.

NPEOYNPEXAOEHUE! SKkcnayaTaumna aaHHoro npmubopa AeTbMum BO3pacTom 8 N1eT 1 CTapLle, IMLamm ¢
OrpaHNYEHHbIMKN GUBNYECKMMMU, TAKTUNBHBIMU NN YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM, @ TaKXKe IMLAMM C
HeA0CTaTOUYHbIM OMbITOM UM 3HAHMAMM O0MYCKAETCA TONIbKO NOA KOHTPOIEM 1ML, OTBEYAKOLLErO 33 UX
6€e30nacHOCTb, UKW NOC/E MNOJIYy4eHMA UHCTPYKLUI No 6e3onacHoM aKkecnyaTauum npubopa, AatoLmx
npeacTaBneHne 06 ONacHOCTAX, CBA3AHHbIX C 3KCM/lyaTaumen npnbopa. He nossonanTte 4eTam Urpathb C
npuéopom!

YucTKa M TEXHUYECKoe 06CnyKMBaHME MOTYT BbIMONHATLCA AETbMMU, TOSIBKO B TOM C/Iy4ae, eC/IU OHU
HaXoAATCA NO4 MPUCMOTPOM B3POC/bIX.

3anpewaeTcsa NCNONb30BaTh A1 OYMUCTKU CTEKNAHHbIX YacTelh abpasmBHble CpeacTBa UM OCTPbIe
MeTaNIIMYEeCcKNe CKPebKM, TaK KaK MOBEPXHOCTb CTEK/IA MOXKET MoLLapanaTbca Uan pasbutbea.

BAXHO! MepepnaitTe gaHHOE PYKOBOACTBO HOBOMY B/iaZle/ibLy Npubopa, Hanpumep, Npu npoaaxe.
I3TOT NpMbop NpeaHasHayYeH Ansa HenpodecCcMoHaIbHOro NPUFrOTOBAEHUA UM PAa30rPeBaAHUA NULLM B
AoMalHNx ycnosusix. McnonbsoBaHue npnbopa B N06bIX APYrux Lenax He onycKaeTcs.

Mpubop aonKeH bbITb yCTaHOBAEH KBAaAUDULMPOBAHHbIM CMELMANCTOM, 3HAKOMbIM C AEACTBYOLLMMMU
TpeboBaHUAMM M HOPMATMBAMM MO YCTaHOBKe NoA06HbIX Npubopos.

Mepes BbINOAHEHMEM PABOT MO OUNCTKE UAN TEXHUYECKOMY OBCYKMBAHMUIO OTKAOUMTE NPUBOP OTCETH
NMUTAHMA U 4OXKANTECH, MOKA OH NOJIHOCTbIO OCTbIHET.

BAXKHO! Bo Bpema paboTbl AyxoBoM WKad reHepmpyeT NOTOKKU ropsiuero Bo3ayxa uam napa. byabte
AKKYpPaTHbI NPY OTKPbIBAHMM ABepLbl.

CamocToATenbHasA 3ameHa Kabena nuTaHMA He gonyckaetca. [nA sToro HeobxoAMMO BbI3biBaTb
KBa/IMPULIMPOBAHHOTO 3/IEKTPUKA.

CTtporo 3anpeLaeTcs HakpbiBaTb KaKyo-11Mb0 NOBEPXHOCTb AyXOBOTro WKada aAtoMUHUEBOM GObIOM.
OHa MOMKEeT 3aKpbITb OTBEPCTUA U HAPYLWUTb MPOLLECC TEMNO0OMEHA, 3TO MOXKET NPUBECTM K
NoBpEXAEHMIO 9IMAIMPOBAHHOM NOBEPXHOCTMU.

Mepen nepBbIM MCMOIb30BAaHMEM CHUMUTE 3aLLMTHYIO NJEHKY C ABEPLbl U pa3orpeiTe pabouyto kKamepy
0,0 MaKCMMaJIbHOM TeMMEPATYpPbl M OCTaBbTe AyXOBOM LKA BKAOYEHHbIM Ha 45 MUHYT. ITa npoueaypa
Y43/ IUT NOCTOPOHHME 3anaxum, KOTopble MOr/iM 06pa3oBaThCs BO BpeMsi NponsBoacTsa. Mocse atoro
TLWATEIbHO OYMUCTUTE AYXOBOM WKAd NPM NOMOLLM MblJIbHOTO PAacTBOPaA, XOPOLLO NPOTPUTE MOKPOW
TPAMKOW, HO HE UCMOJIb3yMTeE CANLWKOM BO/IbLLIOE KOIMYECTBO BOAbI, TAK KaK OHA MOKET NOMNacTb BHYTPb U
NnoBpeAuTb 3/IEKTPUYECKME KOMMOHEHTLI.

Ecnm Heob6xoaMMO 3aMeHUTb KaKyo-1nbo aeTanb, 06paTtuTech B TEXHUYECKMUIA CEPBUCHBIN LLEHTP.
MpocneanTe 3a Tem, 4TOObl HEUCMPaBHbIE AETA/IM OblIV 3aMEHEHbI HAa OPUTMHAJIbHbIE. BbinonHeHMe
PEMOHTa HEKBANMPULIMPOBAHHbBIM INLLOM MOMKET NPUBECTU K AaNlbHENLLEMY NOBPEXKAEHUIO

npubopa.



YKa3aHMA N0 MOHTAXy

YcTaHOBKa A0/1XKHa NPOM3BOANTLCA KOMMNETEHTHBIM MacTepPOM C COBI0AEHMEM YKa3aHWIA U3 3TOTO
pykoBoacTea. MponsBoanTeNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a Bpe/, KOTOPbIN MOXKET 6bITb MPUUMHEH
YeNoBEKY, KMBOTHbIM M OKPY}KalOLWMM NpeameTaM B pe3y/ibTaTe HecobaoaeHMA YKasaH Uit No
MOHTaXYy.

MpeaynpexxpgeHua:

Huwa nan wKkad, B KOTOpbIN ByAeT yCTaHOBAEH AyXOBOM WKAd A0NKHbI COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM
pa3smepam. MaTepumasbl, 3 KOTOPbIX OHN U3TOTOB/IEHbI, AOKHbI ObITb CNOCOOHBI BblAEPKMBATL 3HAUUTE/IBHOE
nosblweHue TemnepaTtypbl. CNocob MOHTaXKa M306paxkeH Ha puUcyHke 1.

e CTeHKM npegmeTta mebenu, B KOTOPbIN ByaeT yCTaHOB/IEH AyXOBOW WKad, AO0NKHbI ObITb YCTONUMNBLI K
BO3/ENCTBMIO BbICOKOW TemnepaTypbl. CTEHOBbIE MaHENN A0/KHbI BblAEPKMBATb BO34ENCTBUE
Temnepatypbl 40 100°C, ocobeHHO ecnn OHU U3rOTOBJIEHbI U3 ApPEeBECUHbI. HexapoycToliumnsble
MJaCTMACcCOBbIE MW CAaMOK/IEoWMecs NaHean MoryT 4epopMmnpoBaTbCA UM NOBPEAUTLCA.

e B uenax 6e3onacHoOCTM He KacamTecb 3/IEKTPUUYECKMX AETasiell AyX0Boro WwKada.

e [leTanu, obecneymBatoLLme N30NALMIO U 3aLLUTY, AONXKHbI ObITb 3aKpenieHbl Tak, 4Tobbl MX Heb3A
6bINI0 CHATb, AaXKe C UCMO/Ib30BaHUEM KaKUX-IMBO MHCTPYMEHTOB.

e [lnA ynyyleHuma uMpKyAaLMKM BO34yXa MOHTAXK C/ieZlyeT BbINOHATb Tak, KaK yKasaHo Ha puc. 1.

e 33 KyYXOHHbIM rapHUTYPOM, B KOTOPbIV BCTPAMBAETCA AyXOBOWM LWKad, peKomeHAyeTcA NpeaycmMoTpeTb
cBobOAHOE NPOCTPAHCTBO WUPKHOM He meHee 40 Mm.

e [lpy pasmeLlLeHnmM AyxX0BOro WwKada noj Hero caeayeT yCTaHOBUTb OMOpPY, CNOCOBHYI0 BblAep*KaTb BEC
npubopa.

e [inA ynyuyweHns UMPKYAALMM BO34YXA 3a4HIOK CTEHKY KYXOHHOTO rapHUTYpa B mecTe
YCTAaHOBKM Npubopa cneayer CHATb.

e He pekomeHayeTca ycTaHaBAMBaTb NpUbH0OP BHAN3U XON0AMUbHbBIX NN MOPO3UNbHBIX WKAadOB, TaK Kak
TENI0 OT AYXOBOrO WKada MOXKET HEraTMBHO MOBAUATL HA UX paboTy.

e [lpnbop foNKeH BbITb BCTPOEH NO LEHTPY HULLIN.

e OTKpoWTe ABepLy, BCTaBbTe AyXOBOW WKad TaK, YHTOObl OTBEPCTUA HA KOPMNYCE U CTEHKE COBMasM.
3aKkpenuTe npu NnomoLLun 4 BUHTOB.

e [pubop moKeT HbITb BCTPOEH B KOJIOHHY HA O4HOM YPOBHE CO CTO/IELLIHULEN UK NOA HEN.

e Ecau B cTONEWHNULY HAA AyXOBbIM LWIKAaPOM BCTPOEHA BApPOYHaAA NaHe b, Kaxabli Npubop AoNKeH
MMeTb OTAe/IbHble NPOBOAA MNOAKNOUYEHMA K 3/IEKTPOCETU, TaK Bbl CMOKETE IerKO LeMOHTUPOBATL
Ayx0BOW WKad Npu BO3HUKHOBEHUM HEOOXOAMMOCTH.

CM. PUCYHOK Ha cnep,. cTpaHuue



YKa3aHMUA N0 MOHTaXy
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YKa3zaHMA N0 MOHTAXy

OTKpoOiTe ABepLy M 3aKpenuTe AyxX0oBOM WKad npu nomolym 4 BUHTOB, 3aKPYTUB UX B OTBEPCTMA Ha pame.

BIIEKTPM‘-IECKME coeguHeHuAa

e [loakntoueHne Npnbopa K 3N1eKTPOCETUN AOJIKHO ObITb BbINOJHEHO KOMMNETEHTHBIM 3/1EKTPUKOM
B COOTBETCTBUM C YCTAHOB/IEHHbIMW MPABUIAMMN U HOPMaMM.
e YbeauTech, YTO 3/IEKTPUYECKAA CeTb MMEEeT A0CTAaTOUYHbIM 3anac MOLWHOCTM AN NUTaHUA Nnpubopa
(noTpebnaemas mowHOCTb NpMbopa yKasaHa Ha 3aBOACKON Tab/iMuKe B nepeaHel 4acTu CHU3Y).
e Ecav npegoxpaHUTenun B LOME paccimMTaHbl MeHee Yem Ha 16 A, 06paTuTech K KBanMpULMPOBAHHOMY
3NEKTPUKY, YTODbI OH YCTaHOBWUA NpeaoXpaHuTeN M Ha 16 A.
NPEAYNPEXAEHUE! Npnbop pgonxkeH 6biTb 06A3aTeNIbHO NOACOEAUHEH K MPOBOAHUKY 3a3eM/IEHUA.
e Kabenb nUTaHMA MMEeeT NPOBOAHMK 3a3eM/ieHNA. Ero Hy»KHO No4CcoeaMHUTD K AOMALLIHEN
cucteme 3asemneHuns. PaboTbl Mo NOAKAOYEHUIO NPUBOPA K 3a3eM/IEHMIO A0/KHbI BbINMOAHATHCSA
aBTOPM30BAHHbIM 3/IEKTPUKOM.

Mpexxae yem NOAKNIOYMTL NPUBOP K INeKTpoceTH:

1. [yxoBoii WwWKad A0MKeH ObITb PAaCNOIOKeH TaKMM 06pa3om, YTobObl BU/IKA, K KOTOPOW
NoAKAOYEH NPUBOP, AN ABYXNONOCHbIN NEePEKNOYaTENb HAXOANAUCH B JIETKO AOCTYNHOM
mecre.

2. Y6epuTecsb, 4to Kabenb NUTaHUA He ByaeT conpMKacaTbCA C HAarpPeBaKLLMMMNCA MOBEPXHOCTAMM U HE
OyAeT 3aXKMMaTbCA KPbIWKON UK ABEPLEN.

3. Mpwu nospexaeHnn kabena NUTaHUA obpaTUTeCchb B 6MKaANLLIMIA CEPBUCHDBIN LLEHTP.
MoBpekAaeHHbIV Kabenb AoNKeH BbITb 3aMeHEH Ha HOBbI, KOTOPbI UMeeT NAACTUKOBYHO
N30/1ALMIO, TAKME e pasmepbl M NpeaHasHavyeH ansa paboTbl C COOTBETCTBYOLWMM HaNpPAKEHUEM.

e Ecnn npubop byaer NnoAKAOYEH K INEKTPOCETU HAaNPAMYIO, NOACOeANHEHME AO0KHO bbITb
BbIMO/IHEHO NPU MOMOLLM ABYXMNONOCHOTO BbIKAOYaTENs, 06ecneymnBatoWwmM PaccTosHUE MEXAY
KOHTaKTamm He meHee 3 Mm. PasmbliKatoLLee yCTPOMCTBO A0/IXKHO ObITb paccunTaHo Ha paboTy ¢
3aAB/IEHHON MOLLHOCTbIO AyXOBOTO WKada U COOTBETCTBOBATb HOPMaM 1 TpeboBaHUAM.



YKa3zaHMA N0 MOHTAXy

He pekomeHayeTcs MCNoNb30BaTb MEPEXOAHUKN, PETYNATOPbI HAaNPAXKEHWUs, CETEBbIE Pa3BETBUTE/M
WU yoanHutenu. Ecnm ncnonb3oBaHue npnbopa 6e3 Takux yCTPONCTB HEBO3MOMXKHO, TO OHM A0/KHbI
COOTBETCTBOBATb YCTAaHOB/IEHHbIM HOpMam 6e3onacHocT. OHAKO, HM B KOEM Cyyae He
npesbllanTe MaKCMMaIbHYIO CUY TOKA M MAaKCUMaibHOE HanpsXKeHne, NpeayCMOTPEeHHOE A4 TaKnx
YCTPOWMCTB.

Mocne BbINONHEHWA NOAKAOYEHNA NPOoBepbTe paboTocnocobHocTb Nprbopa, BKAoUnUTE
HarpeBaTe/ibHble 3/IEMEHTbI M OCTaBbTe MX PaboTaTb B TEYEHME 3 MUHYT.

dnekTpobHe30MacHOCTb rapaHTUPOBAHa JINLLb NPU YCAOBMM NPABUILHOMO NOAKAOYEHUSA K
NoaXoAALLEMY MCTOYHUKY MUTAHUA C UCMOJIb30BAHNEM 333EMJ/IEHUSA B COOTBETCTBUM C YCTAHOB/IEHHbIM
HOpMmaM M npaBunam. NMponssoaunTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BPeA, KOTOPbIN MOMKET ObITb
NPUYMHEH YENOBEKY, XKMBOTHbIM M OKPYKAIOLLMM NpegMeTam B pe3y/ibTaTe HapyLleHua TpeboBaHUM K

3a3eM/IEHUIO.

Mocne 3aBepLUEeHNA MOHTa)Ka:
1. YcTaHOBUTE NepekatoyaTe/ib TEMNEPATYPbl B MOJIOKEHNE MaKCMManbHoro Harpesa (250 °C MAKC.)
2. 3apaiTe pexxum «BepXHU + HUXKHUIA HarpeB» (U, ecv A0CTYNHO, AONONAHUTENbHO BKAOYUTE06AYB).

3. OcTaBbTe AyX0BOW WKad BKAYEHHbIM B JaHHOM pexume Ha 30 MUHYT.

4, OTKpOVITe OKHO, yTOObI nomelLLeHne npoBeTpmMBanoCh. B TeueHne 3TOro BpemeHu BO3MOXKHO o6pa303aHV|e
AblMa U CI'IELI,M(I)ML-IECKOFO 3anaxa, ncxogAawnx ot U30JIALMOHHbLIX MaTeEPUANIOB N HAarpeBaTe/iIbHbIX 3/1EMEHTOB.

Mpw nocnegyoLem UCNoIb30BaHMM NPUBopP He byaeT n3gasaTb HY 3anax, HY AbiM. [pu BO3HUKHOBEHUM

AbIMa UM 3aMnaxa He KnaguTe NpoAayKTbl BHYTPb paboyeit Kamepsbl, a A0XAMTECh, MOKA OHU He BbIBETPATCA.

e [locne atoro npoTpuTe pabouyto Kamepy TPAMNKOM C UCMO/Ib30BaHUEM Mbl/IbHOTO PacTBOpPA.
BAX¥HO! Mpu oTKpbIBaHMU ABEPLbI AEPHKUTECH 33 CPELHIOI YaCTb PYUYKMU.

NPEAYNPEXAEHUE! Xopollo BbIMOITE NPOTUBHU U PELLETKY Nepes NepBbiM UCMO/b30BaHUEM.

Mocne 3aBepLlIeHnNA MOHTaXa ynakoBOYHbIE MaTePUanbl OO0/T}KHbI bbITb YTUNN3NPOBAHbI B COOTBETCTBUN C
9KO/1I0TM4eCKMmMmmn Tpe6OBaHMFIMM.



YucTKa 1 TexHmnueckoe obcnyxmusaHue npmubopa

BAMHO! Meped Hayanom ebinoaHeHUa pabom no o4ucmke unau mexHu4eckomy obcayxcusaHuro 0yxoeo20

WwKaga ebimauwjume UKy U3 pozemku u doxncdumecs, NoKa npubop NoaHoCcMouio
ocmoiHem.

O6wan peKkomeHAaLUMN NO OYUCTKE

[na Toro 4To6bl 3MaNMPOBAHHbIE MOBEPXHOCTU OCTABAIUCh MMAHLEBLIMM KaK MOXHO A0/blUe, AyXOBOM WKad
CneAyeT O4YMLLATb KaXKablii pa3 nocsie 3aBepLlleHma NpuUrotosaeHns. [loxantecb, noka npubop NosHOCTbIO
OCTbIHET U YAaNUTe OCTaTKM ¥K1pa rybKom UAK BNAXKHOW TPANKOWN C NPUMMEHEHUEM MbIJIbBHOTO PacTBopa, Npu
HeobXxo0AMMOCTU BOCMNO/b3YWTECh YNCTALMM CPEACTBOM.

3anpelyaeTtca UCNo/b30BaTb abpasnBHbIE TPAMKM UAKN TyBKK, KOTOPble MOryT 6€3B03BPaTHO NOBPEAUTL
3ManieBoe NoKpbITHE.

TaKKe BO M36eXKaHNE CKOMIEHUA }KUPOBbIX OT/IOKEHUN HEOHXOANMMO OUMLLATL NaHEeNb YNPABAEHMUSA, PYUKY U
NMOBOPOTHbIN MepeKAoYaTe b NOC/AE KaXKA0ro NPUroToB/IEHMA, TaK Kak B 06paTHOM caydyae OHU MOTyT
noxentetb. 3aenma us HeprkaBeroLLei cTanmn cnesyeT onosackmBaTb NOCAE KaXKA0ro UCNOb30BaHMUA, Nocne
3TOr0 BbITPUTE MX HACYXO NPU MOMOLLM TPAMKM U3 TKAHU UAN MUKPOPUBPLI. [Na yaaneHua CTOMKUX NATEH
BOCMNO/Ib3yTECh HEabpa3nUBHbIM MOIOLWUM CPEACTBOM, CNeLMaibHbIM CPEACTBOM AN OYUCTKU U3AeNUIA U3
HepyKaBetowen CTaam uam HebobLMM KOIMYECTBOM TEeMN/I0ro yKcyca. CTEeKNo aABepubl cieayeT YNCTUTb
TO/IbKO MPY NOMOLLM ropaYein Bogbl U MATKOW TPAMKM.

[yxoBble WwKadbl C MegHbIMU NOBEPXHOCTAMM:
MeiHble NOBEPXHOCTM MMEIOT CreLManbHyo 3aWmTy. 19 COXpaHEeHNA 3HAYa/IbHOMO BHELIHEro BUAA TakMX
NOBEPXHOCTEN peKOMEHAYeTC UCMOb30BaTb MAMKYO TPAMKY M HEMTPAIbHOE YNCTALLEE CPEACTBO AN NIETKO
noBpeKAaeMblX NOBEPXHOCTEN. He HauMHalTe OYMCTKY, NOKa NOBEepPXHOCTb ropsa4Yas! 3anpewaeTcs

MCNoab30BaTb abpasmBHble U3AeNUA ANA OUNCTKU.

OuuncTKa npuv NOMOLN MOEK BbICOKOIo AaB/1eHNA HE A0NYCKaETCA.

Pabouas Kamepa gyxoBoro wkada

Mepen Ncnonb3oBaHUEM XMMMUYECKUX YUCTALLMX O3HAKOMbTECH C PEKOMEHAALMAMK NPOU3BOAMUTENS U
nonpobyiiTe NCNONb30BaTb €ro Ha He6ONbLOM He3aMeTHOM MecTe BHYTpW paboyeli Kamepbl. O4nCTKa
pabouei Kamepbl NPU NOMOLLM abPa3nBHbIX YNCTALLMX CPEACTB UM MHCTPYMEHTOB He l0MYyCKaeTcs.

OumnctKa npun noMmouin MOoeK BbiCOKOro gaB/ieHUA He AOI‘IVCKHETCH!

MPUMEYAHMUE: MNponssoauntenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXKAEHUA, BO3HUKLUME B pe3y/abTaTe
OUMCTKM C MPUMEHEHUEM XUMUYECKUX UIN aBPA3UBHDbIX CPeaCTB.

AEMOHTAX BOKOBbIX HAMPABNAIOLWNX

Mpy HeOBXOAMMOCTM Bbl MOMKETE CHATb BOKOBbIE
Hanpas/AloLWMe, Ha KOTOpble YCTaHABANBAIOTCA MPOTUBHU U
peweTKa. Mpouecc cHATMA M306paKkeH Ha pUCYHKe COOKY.




AemoHTaxK aAsepubl

YucTKa 1 TexHmnueckoe obcnyxmusaHue npmubopa

[na Toro 4Tobbl 061ErYUTL NPOLLECC OYMUCTKK, ABEPLY AYXOBOro WKada MOXKHO AeMOHTUPOBaTb.
MocnenoBaTenbHOCTb AEUCTBUIA ANA AeMOHTaXa ABepLbl NPeAcTaBAeHa HUKE:

OTkpoitTe aBe

puy A0 KOHLZA.

PasaBuMHbTE 3aXKMMbl Ha 06enX NETAAX, KaK MOKA3aHO Ha PUCYHKE HUMKeE.
MpuaepKunBas asepuy, YCTAaHOBUTE ee B NepBoe CTONOPHOE NOMOXKEHME.
BbiTawmTe aBepuy M3 GUKCaTOpPOB.

[na Toro yTobbl NOCTaBUTL ABEpPLY 06PATHO Ha CBOE MECTO, YCTaHOBUTE MET/IM HaZ/1exKalmm obpasom u

pPa3aBUHbTE 3aXXMUMbl.
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Bce cTeKnAHHbIE AeTann 3TOro npm6opa O6pa6OTaHbI cneunasibHbIM o6pa30M ana Toro, 4YTOObI OHU BbINK
bonee 6esonacHbiMuK. B C/lydae NOJIOMKU CTEKNO paCKanblBaeTCA Ha MeJIKUe KBaApaTHble KYCOYKKU, KOTOpPbIe
He nNpeacTtaBaAaoT ONaCHOCTU, TaK KaK HE MMEKOT OCTPbIX KPaeEB.

By,ﬂ,bTe dKKYypaTHbI, HE nop,BepraﬁTe CTEeKNAHHbIE MOBEPXHOCTU BO3,CI,E[;1CTBMIO CUNIbHbIX Nepenagos
TeMNepaTypbl, HANpUMmep, npexae 4em Ha4ynmHatb OYNCTKY, 40K ANTECDL, NMOKa anl60p OCTbIHET.

3ameHa namnbl NOACBETKMU

OTcoeanHUTe AyXOBOWM WKAd OT CETU NUTAHUA, OTKPYTUTE 3aLLUTHYIO KPbILWKY, 3aMEHUTE Namny Ha HOBYHO C
NoAXOAALLMMMN XapaKTePUCTMKaMM U 3aLLMTON OT BO34EMCTBUA BbICOKMX TemnepaTyp (300° C /E14/230 B/25 BrT).
YcTaHOBUTE 3aLLMUTHYIO KPbILLIKY HAa CBOE MEeCTO M noacoeamnHUTe AyX0oBOM WKad B CETU NUTAHUSA.
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TexHMYecKne xapaKTepucTuku

FN3K66E6X/1
FN3K66E4SX/1 FN3K66E6B/1
Mogenb FN3K66E4SW/1 FN3K66E6W/1
FN2K66E9X/1
FN3K66E4SB/1 FN2K66EOW/1
FN2K66E9B/1
FN2K66E8X/1
BepxHui1 HarpeBaTebHbI 31EMEHT 900 BTt 900 Bt
HUXHWI HarpeBaTebHbIN 31IEMEHT 1200 BT 1200 BT
HarpeBaTtenbHbI 3/1EMEHT rpuns 1800 Bt 1200 Bt
KonbueBon HarpeBaTe/ibHbl 3/1eMEHT - 2100 Bt
MoaceeTka paboyeit Kamepbl 22 Bt 22 Bt
BeHTMNATOP oxnaxaeHua - 25 Bt
BHelwHWe pa3mepbl ayxosoro wkada (L x T x B) 600x600x570 mm 600x600x570 mm
Pasmepbl HUwWK (LW x T x B) 595x595x560 mm 595x595x560 mm
O6bem paboueli Kamepbl 70 n 67 n
Macca HeTTO 29 kr 32-36 Kkr
Macca 6pyTTO 31 kr 34-38 Kkr
Hanpa)keHune 220-240 B 50/60 Iy, 220-240 B 50/60 Iy,
MakcumanbHaa noTpebaseman MOLWHOCTb 2150 Bt 2170-3370 Bt




FN3K66E4SX/1-FN3K66E4SW/1-FN3K66E4SB/1
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1 2 3
1. Pyuka Bbl6opa pexxumos 2. MexaHu4eckuu Taiimep 3. PyuyKa perynMpoBKM emnepatypbl (ans
NpUroToe/ieHnA pexxuma rpuna pydyka AoKHa 6biTb B
NONIOXKEHUU «max»)
PEFTYNATOP TEMNEPATYPbl =«

Perynatopom TemnepaTypbl yCTaHOBUTE TEMMEPATYpPy 411 BUAA HAarpeBsa nam BbIbepute HaCTPOMKY Apyrmx
bYHKUMIA. PerynatoptemnepaTypbl MOXKHO MOBOPAYMBaATh U3 HYJIEBOTO NOIOXKEHMA TO/IbKO BNPaBO 40 yrnopa.
MoBOpauYMBaTbPEryNATOP TEMMNEPATYPbI Aa/IbLUEHENb3A.

®YHKUUA «OTKNHOYEHO» , B iaHHOM pexmme npubop He paboTaeT

®YHKLUUA BEPXHEFO HATPEBA: B paboTe ToNbKO BEPXHWUIA HarpeBaTeNbHbI 3neMeHT.UcnonbayeTcs,
KaK NpaBuno, ANANOAKAPUBAHMA CBEPXY rOTOBbIX 61104 M NoA0rpeBa NPUroToBNEHHbIX paHee 6/to4,

®YHKUUA HUKHETO HATPEBA: B paboTe TO/IbKO HUKHWUIA HarpeBaTeibHbIM 31eMeHT. MpumeHseTca
AnAnoporpesaespbl M NPUrotoBneHna 6104, KOTopble FOTOBATCA ANUTENIbHOE BPEMSA NPY HU3KOM
TemnepaType, TaKMX Kak paryBrAMHAHOM FrOpLLKe.

BepXHuit M HUKHKMIA HarpeB: PaboTaloT BEPXHUI U HUXKHMIA HarpeBaTe/IbHblE 3/1IEMEHTbI BMECTE.
ITOT PeXMMNOAXOAUTANA TPAAULMOHHOTO NPUTOTOBNEHUA MULLK, BbINEYKM, 0BKaPUBaHUS,
3aneKaHus, NPUroTOB/IEHMA XPYCTALLMXMNPOAYKTOB.

Fpunb: Mpyn 3TOM peXkmMme BKIOYaeTca TPYOYaTbI HarpeBaTe ibHbIN 31EMEHT FPUb ANA
MPUTOTOBIEHMA NULLM Ha FPUe NOOKapMBaHWUA TPAAMLMOHHbIX B1toA.
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FN3K66E6X/1-FN3K66E6B/1-FN3K66E6W /1
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1 2 3
1. Pyuka Bbi6opa pexxumos 2. MexaHu4eckuu Taimep 3. PyuKa perynnpoBKu emnepartypbl (ana
npurotosaeHus pexuma rpuna pydyka [O0KHA 6biTb B

NONOXEeHUU «max»)

PEFYNATOP TEMMEPATYPbl <

Perynatopom TemnepaTypbl yCTaHOBUTE TeMMepaTypy 419 BUAA Harpesa Uam Bbibepute HaCTPOMKY Apyrmx
bYHKUMIA. PerynatopTemnepaTtypbl MOXKHO NOBOPAYMBaTh U3 HY/1IEBOTO NOJIOXKEHMA TONbKO BNPaBO A0 yrnopa.
MoBOpayMBaTbPEryNATOP TEMMEPATYPbI AaNblUEHENb3A.

®YHKUMA «OTK/IKOYEHO» , B 1aHHOM pekume npubop He paboTaet

KoHBeKUWOHHaA pa3smopo3Ka: Bo3ayx KOMHATHO TemnepaTypbl LMPKYIUPYET B AYXOBKE A8 Pa3MOPO3KK
NPOAYKTOB BYCKOPEHHOM pekMMe 6e3 BO3eNCTBUA HA HEMO M3NMLWHErO Tena.

-
-
-

BepXHWi1 M HUXKHMIA HarpeB C KOHBEKLMEN: PaboTaloT BEPXHUIA HAarpeBaTe/IbHbIN INEMEHT, HUKHUIA
E arpeBaTe/IbHbII1EMEHT MKOHBEKTOP. ITOT PeXKMM NOAXOANT ANA NPUTOTOBAEHMUA MULLM Ha OAHOM YPOBHE
MZEANbHBIA PEXUMINA BbINEYKN.

BepxHuiA 1 HUXKHUIA HarpeB: PaboTatoT BEPXHUIM U HUMKHWI HarpeBaTe/IbHble 31IEMEHTbI BMECTE. ITOT PeXUM
NOAXOANT ANATPAAULMOHHOO NPUTOTOBNEHMA MWLM, BbINEYKM, 0DKAPUBAHMA, 3aNeKaHUs, NPUrOTOBIEHUA
XPYCTALLMX NPOLYKTOB.

®YHKLUNA HUKHETO HATPEBA: B paboTe TO/IbKO HUKHWIA HarpeBaTebHbI 3neMeHT. pumeHseTca g
NoAOrpeBsa eAbl UNPUroToBAEHNA BI04, KOTOPbIE TOTOBATCA AAUTENbHOE BPEMA NPU HU3KOM TeMnepaType,
TaKMX KaK pary B IIMHAHOM rOpLUKE.

—— | PYHKLNA BEPXHEFO HATPEBA: B paboTe To/IbKO BEPXHWIA HarpeBaTe/IbHbI 31eMEHT. Mcnosib3yeTcs, Kak
NpaBuo, NANOLKAPUBAHMA CBEPXY FOTOBbIX 6104 M NOAOrPEBA NPUTOTOBNEHHDIX paHee b/1to4,

Mony Mpunb : Mpu 3TOM pekMMe BKAKOYAETCA TPYDOUATLIN HAarpeBaTeNbHbIN INEMEHT IPUAb ANA NPUFOTOBNEHMUA
MWLM Ha TPUAEenoBKapuBaHUA TPALULMOHHBIX 61104,
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MUCNONb30BAHUE MEXAHUYECKOTO TAUMEPA

MoBopaumMBan KHOMNKY MEXaHMYECKOro TaMMepa, MOXKHO NPOU3BOAUTb HACTPOWMKY A0 90 MUHYT.
TaimepobecneumBaeT paboTy AyX0BOro WKadaHa NPOTAKEHUN 3a4aHHOTO BPEMEHU U aBTOMATMYECKOE
OTK/IIOYEHMM MOOKOHYAHWUM YCTaHOB/IEHHOTO BpeMeHMU. [loc/ie Toro, Kak NoMecTuTecBoe 611040 B AyXOBOM
WKad, HACTPOMTEKHOMKK Bblbopa GYHKLUM M TEMNEPATYPbI M YCTAHOBUTE KHOMKY MEXaHMYECKOro Taimepa B
Kenaemoe nosioxeHme.lo OKOHYAHMM 334aHHOr0 BpEMEHU N3[,3EeTCA 3BYKOBOW CrHA/ U AyXOBOWM WKad
OTK/II04aeTCA aBTOMATUYECKM.CaMbIMMPOA0NKUTENbHBIM BpemeHeM paboTbl 4158 aBTOMATUYECKOro
oTKkAtoueHua asnaetca 90 MuHyT. [lna 6oneegnmteNibHOro BpEMEeHUNPUroToBieHns Heobxoaumo
NepekIoYMTb TAaMMeEP B PYYHOM peXMM. 119 3TOro0  MOBEPHUTE KHOMKY TaliMepa NPOoTMB YaCOBOM CTPE/TKU U
ycTaHosuTe Ha “ M) “.

B 3TOM NONOXeHUn BbILWAYXOBOM  WKad HayHeT paboTy, KOTopas NPOAO/IKUTCA CTONIbKO, CKOMIbKO BaM
Heobxoanmo. Korga BbinoXKenaeTeocTaHOBUTb MPOLLECC MPUTOTOBAEHNA, MOBEPHUTE KHOMKY MEXaHUYECKOro
Talimepa no YacoBoncTpenke. KoraaayxoBon Wwkad OTKAOYAETCA, M34aeTcA NnpeaynpeanTe/ibHbIi3BYKOBOM
CUTHan.
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FN2K66E9X/1-FN2K66E9W/1-FN2K66E9B/1

1 2 3
1. PyuKka Bbi6Opa peKMmoB | | 2. INEeKTPOHHbINW Talimep/ Yacbl | | 3, PyuKa perysMpoBKuU emnepatypsb! (ans
NPUroToB/IEHNA CEHCOPHbIM ynpasaeHuem pexxmma rpuna pydyka AO/KHA 6biTb B

NONIOXKEeHUU «max»)

PEFYNIATOP TEMNEPATYPbI s

Perynatopom TemnepaTypbl yCTaHOBUTE TeMMepaTypy 411 BUAA Harpesa Uam Bbibepute HaCTPOMKY Apyrmux
bYHKUMIA. PerynatoptemnepaTtypbl MOXKHO NOBOPAYMBaTh U3 HY/IEBOTO NOJIOXKEHMA TO/IbKO BNPaBO A0 yrnopa.
MoBopauMBaTbperyATOp TeEMNepaTypbl Aa/iblUEHENb3A.

OYHKUUA «OTKNKOYEHO», B AaHHOM pexnme npubop He paboTaer

OCBELLEHME: ncnonb3yeTtca ToNbKO namna

A
s

BepXHWIA U HUXKHMIA HarpeB: paboTatoT BEPXHMIM U HUMKHWUI HarpeBaTeIbHble 3/1EMEHTbI BMECTe.
3TOT peXMM NOAXOANT ANATPALMLUOHHOTO NPUTOTOBNEHWA NULLM, BbINEYKM, 0OXKapUBaHWA,
——J) |3aneKkaHus, NPUroTOBIIEHUA XPYCTALLMX NPOAYKTOB.

BepXHUIA M HUXKHUIA HAarpeB C KOHBEKLMel: paboTatoT BEPXHUI HarpeBaTe/IbHbI 31EMEHT,
X HUXXHMMArpeBaTeNbHbIN 31€MEHT UKOHBEKTOP. ITOT PEXMUM NOAXOAMUT ANA NPUTOTOBAEHUA MULLM Ha
OZLHOM YPOBHEMNAEANbHbIV PEXUM A/17 BbINEYKM.
®YHKUUA HUKHETO HATPEBA: B paboTe TONbKO HUMKHWUIA HarpeBaTeIbHbIN 31eMeHT. NpumeHsaeTcs
——| | &AnA nogorpesa efbl UNPUTOTOBAEHNA BAKOA, KOTOPbIE FTOTOBATCA A/IMTENbHOE BPEMSA MPU HU3KOM
TEMNEepPaType, TakUX KaK pary B IAIMHAHOM FOpLUKE.

Mony MpuAb : Mpu 3TOM pexkMme BKAKOYAETCA TPYOUaTbIN HarpeBaTe IbHbIV 31IEMEHT rpUb ANA
NPUrOTOBNIEHNUA NULLY HA FpUe NOBKaPUBAHWUA TPALULMOHHDIX 61104,

I'punb + PYHKUMUA BEPXHETO HATPEBA: 3TOT peXkum NOAXO4MT ANA NPUTOTOBAEHMA PA3INYHbIX
6n104: ANA KAPKM MACA, A9 BbINEYKM NeYeHbA U aNA Bbineykn A6N0K. ECTeCTBEHHAA KOHBEKLUMA
ropsvero Bo3ayxa 1 ABYCTOPOHHUI HarpeBobecneunBatoT eCTECTBEHHYIO FOTOBKY, AaXKe BbINEYKy UK
KapKy 671104, ¢ BKYCHOW XPYCTALLEN KOPOUKOW.

]

BerHMﬁ Harpes C KOHBEKLI,Meﬁ+ rle'Ib: MCNONIb3YETCA ANA XaPKMN B OCHOBHOM MPUTOTOB/IEHHbIX
6I'IIO,CI, nan noaorpesa PpaHeEENPUroToB/I€HHbIX 6I'IIOA

MonHan KOHBEKLMA: BEHTUNATOP M LMPKYNALMOHHBINA HarpeBaTe/IbHbIA 31eMEHT paboTatoT BMeCTe,
3TO NO3BONAETPABHOMEPHO pacnpesenaTb TEMNepaTypy BHYTPU AYXOBKU U FOTOBUTL 6oslee 04HOo
611043, HE CMeLwMBas KX 3anax UAK BKYC.PEXMUM NOAXOAUT TaKKe ANA LeNMKATHOW BbINEYKM.

®YHKUUA NULULA: BEHTUAATOP U HarpeBaTe ibHbIM 3/IEMEHT 3anyCKatoT 3a4HUINN HUKHUI
pesuncrop.

D] @ [
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FN2K66E8X/1

1 2 3
1. Pyuka sbibopa pexxumos 2. INeKTPOHHDIN Talimep/ vacbi c| | 3, Pyuka perynupoBKu emnepatypbi (ans
npuUroTossieHUA CEHCOPHbIM ynpasaeHuem peXuma rpuas pyyka [O/KHA 6biTb B

NONIOXKEHUU «max»)

PEFYNIATOP TEMNEPATYPbI ¢

Perynatopom TemnepaTypbl yCTaHOBUTE TeMMepaTypy 411 BUAA Harpesa Uan BbiIbepute HaCTPOMKY Apyrmux
bYHKUMIA. PerynatoptemnepaTtypbl MOXKHO NOBOPAYMBaTh U3 HY/IEBOTO NOJIOXKEHMA TO/IbKO BNPaBo A0 yrnopa.
MoBopauYMBaTbperyATOp TEMNepPaTypbl Aa/iblUEHENb3A.

OYHKUUA «OTKNIKOYEHO», B AaHHOM pexmnme npnbop He paboTaert

KoHBeKuMOHHaA pa3mopo3Ka: Bo3yx KOMHaTHOM TemnepaTypbl LLUPKYMPYET B yXOBKe 418 PasMOPO3KM
NPOZYKTOB BYCKOPEHHOM peXMMe Be3 BO3L4eNACTBUA HA HEMO U3/IMLLHETO Tenna.

BepXHMI U HUKHUI HarpeB: paboTaloT BEPXHUIM M HUKHUI HarpeBaTe/IbHble 3/1IEMEHTbI BMECTE.
3TOT peXMM NOAXOAMUT ANATPAANLMOHHOIO NPUTOTOBAEHWA MULLM, BbINEYKM, 06KapUBaHUA,

3aneKaHus, NPUroTOBIEHUA XPYCTALLMX NPOAYKTOB.
BepXHUIA M HUXKHUI Harpes C KOHBEKLMEN: paboTatoT BEPXHUIA HarpeBaTe /ibHbIN 3/IEMEHT,

HUXKHUMArpeBaTeIbHbIN 3N1EMEHT UKOHBEKTOP. TOT PEXUM NOAXOAUT ANA NPUTOTOBAEHNUA MULLM Ha
OHOM YPOBHEUAEANbHbIN PEXKUM ANA BbINEYKMN.

MonHas KOHBEKUMA: BEHTUNATOP M LMPKYNALMOHHBIA HarpeBaTeNbHbI 3N1eMeHT paboTatoT BMeCTe,
3TO N03BO/IAETPABHOMEPHO pacnpeaenaTb TemnepaTypy BHYTPU AyXOBKM U rOTOBUTL Bosiee 04HOTo
611043, He CMeLLnBan MX 3anax UM BKYC.PeXMM NOAXOANT TaKKe A1 Ae/IMKAaTHOWM BbINEYKH.

-
-
-

@®| | [

®YHKUUA HUKHETO HATPEBA: B paboTe TONbKO HUMKHWUIA HarpeBaTebHbIN aneMeHT. NpumeHaeTca
ANA NOAOTPEBA e/ibl UNPUFOTOBAEHMA 61104, KOTOPbIE TOTOBATCA A/IUTENbHOE BPEMSA NPU HU3KOM
TemnepaType, TakUx Kak pary B I/IMHAHOM FOpLLKE.

TYPBO BEHTUNATOP + NOJY-TPUJ1b:HauHyT paboTy TypbO-BEHTUNATOP M NONY-TPUIb.

%4

Mpunb + ®YHKUUA BEPXHEFO HATPEBA: 3T0OT peum NoAaxoauT 414 NPUroTOBAEHNUA Pa3NINYHbIX
61104 ANA *KAPKM MACA, 418 BbINEYKM NeYeHbsA U ANA Bbineykn R6/10K. EcTecTBEHHAA KOHBEKLMA
ropaYyero Bo3ayxa M ABYCTOPOHHWUIA HarpeBobecneunBatoT eCTECTBEHHYIO FOTOBKY, AaXKe BbINeYKy Uan
¥apKy 61104, C BKYCHOW XPYCTALLEN KOPOUKOW.

TYPBO BEHTUNATOP + HUXKHWUIA HATPEBATE/IbHbIN 3/IEMEHT: BeHTUAATOP 1 HUXHUI
HarpesaTe/IbHbIV 3/1eMeHT Ha4yHYT paboTy OAHOBPEMEHHO.

|%
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3/IEKTPOHHbINA AUCNNEN
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Q. Tarmep
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- - KHomnka yMeHblieHnsa M - KHonka yBesnyeHnsa M u + - Hactpoliku
YcTraHOBKa BpemeHU cyToK (24 yaca)
[nAa yCcTaHOBKM BPEMEHM CYyTOK HEOOX0AMMO BbINONAHUTL C/IeAYOWMNA NOPAAOK AENCTBUN:

1.HaxkmuTe KHOMKY (1), yaepKmMBaa NPUMEPHO 2 CEKYHbl, 3HAYOK TOYKN HAYMHAET MUraThb.

2.YcTaHOBMTE TEKYLLLEE BPEMA C MOMOLLbIO KHOMOK (2) 1 (3). MprumepHO Yepes 7 cekyHa, nocsie OKOHYaHUsA
YCTaHOBKM ByAeT coxpaHeHO HOBOEBPEMSA Ha Aucnsiee

YcraHoBKa Talimepa A
Bbl MOXKeTe yCTaHOBUTb TaliMep B N1t060e Bpems, He3aBUCUMO OT COCTOAHUA aKTUBHO- CTU APYTUX QYHKLMIA.
[nanasoH ycTaHaBAMBAEMOro TaliMepacocTaBaseT oT 1 MMUHYTbI 40 23 4acoB 59 MUHYT.

[nA ycTaHOBKM Talimepa BbINONHUTE Ceaylolme AeACTBUA:

1.3a)KMuTe KHOMKY (1), NOKa He HaYyHeT muraTb CMMBOA Taimepa [l U Ha aucnsiee He no- asutca “0.00”.
2.YcTaHOBUTE HEODbX0AMMOE BpeMs C MOMOLLbIO KHOMOK (2) 1 (3). CumBon Talimepa I nepectaHeT muraTb U
OCTaHeTCA NOACBEYEHHOM Ha gucnnee.

3.Mocne 3a4aHHOro BpeMeHM pa3aacTtcst 3BYKOBOM CUTHAA U ByAeT cableH B Te4eHne 7 MUHYT, CUMBON
Taimepa [l CHOBa HAYHET MUraTb.

4. Haxmute KHonKy (1), (2) nnm (3), utobbl BbIKNOUMTL CUTHAA. CUMBOA Talimepa [ UC- Ye3HET U gucnnen
6yLeT NOKa3bIBaTb TEKYLLEE BPEMA.

M3meHeHUe 3BYKOBOro CUrHana Taimepa
3BYKOBOW CMTrHaN TalkMepa MOKET 6bITb USMEHEH Ccneayowmnm obpasom:
1.Haxkmunte KHonKkn(2) n (3)oaHoBpeMEHHO.

2.HaxkmuTe KHonky (1), yTobbl yBnAeTb pakTMYecKknin ToH curHana “ton.1” Ha aucnnee.3.Haxkmute
KHOMKY (2), 4To6bl BbIGPaTb HYHbIM TOH OT 1 A03.

OTmeHa HacTpoeK
*YT06bIOTMEHNTBABTOMATUYECKUEHACTPONKUPYHKLMMHAXKMUTEOAHOBPEMEHHOKHOM-KK(2)1K(3).
*YTO06bIOTMEHUTBHACTPOMKUTANMEPAHAXMUTE KHOMKY (1), @ 3aTem HaxkmuTe KHonku (2) n(3).

MpuroroBneHue 5,

[aHHaa GyHKLMA NO3BONAET aBTOMATUYECKN OCTAaHOBUTbL NPUIOTOB/IEHUE CNYCTA YKa-3aHHOe Bpems. [nd
YCTaHOBKMW BPEMEHNOKOHYAHUAMPUTOTOBAEHMA CM. MYHKT «YCTaHOBKa Taimepa»
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I'Ionya BTOMaTU4YeCKoe npurotossieHune

"o u

1.Haxkmumalite KHonKy (1) Ao Tex nop, noKa “stop”, “0.00“ n cMMBON aBTOMATUUYECKOTO MPUTrOTOB/IEHUS
AUTO He HayHyT MuraTb. YcTaHOBUTE BpemaA npurotosaeHns (ot 1 mu- HyTol 40 10 Yacos) c NOMOLLbHO

KHOMNOK (2) 1 (3). MprmepHO Yepes 7 ceKyHA NOCNE PErYINPOBKU BPEMEHU OHO ByaeT 3adMKCUPOBaAHO.

3Ha4YoK aBTOMaTM4eCcKoro npurotos- neHna AUTO ocTaeTcAa noacsevyeHHbIM Ha gucnaee.

2.BbibepuTte HEOHXO4MMbIN PEXMUM NPUTOTOBNEHUA U TEMMNEPATYPY.

3.Koraa npuroTtoBsieHne 3aBepLUmMTCa, Pa3aacTca COOTBETCTBYOLWMIA CUTHaN U ByaeT 3By- YaTb OKO/0 7
MUHYT, CMMBO/ aBTomaTmyeckoro npurotosneHns AUTO cHoBa HauMHaeT muratb.

4.Py4yky ynpasaeHns TemnepaTypon 1 pexxmmamm NpUroToBaeHUA NepeseamTe B NooXKe- Hue
BbIK/NHOYEHMA.

5.HaxkaTne kHonoky (1), (2) unu (3) Ansa OTKAOUYEHMA 3BYKOBOTO CUrHasa, Npnbop nepe- KAHYUTCA Ha
Py4YHOE ynpaB/ieHue.

ABTOMaTMUYECKOe NPpUroTossieHne

[aHHaa GyHKLMA NO3BONSET HACTPOUTL aBTOMATUYECKOE HaYyaio U OKOHYaHME MPU- FOTOB/IEHMS.
YT06bl YCTAHOBUTL BPEMA Hayana NPUroTOBNEHNA BbINONHANTE ceaylolime AeNCTBUA:

1.HaxknmaiTte KHonKy (1) go Tex nop, noka “stop”, “0.00“ n cMmBON aBTOMATMYECKOrO Npwu-
rotosneHns AUTO He HauyHyT muraTb. YcTaHOBUTE BpemMa Havyana npurotosaeHuns (Hanpm- mep, 17:
30) ot 1 mMHyTbI A0 10 YacoB c NOMOLLbIO KHONOK (2) 1 (3) (Hanpumep, 1 yac).

2.YcTaHoBMTe HeobxoaMmoe BpeMs OKOHYaHWUA NPUTOTOBIEHMA C MOMOLLLbIO KHOMOK (2) 1

(3) He 6bonee 23 yacos 1 59 muHyT (Hanpumep, 18:30).

3.BbibepuTe HEOHXOAMMbIN PEXKMM NPUFOTOBAEHUA U TEMNEPATYPY.

4.3Ha4YoK NPUroTOBNAEHMA UCYEe3HET ¢ aucnaen. lyxoBon WKad aBTOMATUYECKN HE Hay- HET U He
3aKOHUYMT NPUTOTOB/IEHME A0 TeX NOpP, NMOKA TEKYLLEE BPEMA HE AOCTUTHET 3apa- Hee
YCTaHOB/IEHHOTO BPEMEHW A/1A HaYala U OKOHYAHUA NPUTOTOB/IEHMA COOTBETCTBEH- HO (T.e. 17:30 1
18:30 B npumepe).

5.Korga npurotoBneHue 3aBepLlunTca, pa3gactca COOTBETCTBYOWMI CMrHan n byaet 38y- 4aTb OKO/IO
7 MUHYT, cumBoAn aBTomaTmyeckoro npurotosneHms AUTO cHoBa HaunHaeT muratb.

6.PyyKM ynpaBieHNA TeMnepaTypoi 1 pexmmamm NpuroToBJeHMA NepeBeanTe B NONOXKE- HUe
BbIK/IOYEHMSA.

7.HaxaTtume KHonoky (1), (2) nan (3) ans oTKAO4EHUs 3BYKOBOIO CUrHana, npubop nepe- KAUnTCs
Ha py4YHOe ynpaBaeHue.

Ba*kHO! YcTaHaBNMBalTeE peXKUM NPUrOTOBAEHUS, HEOBXOAMMYIO TeMNepaTypy 1 Talimep nocne
nomeLeHuns 61104 B AyXOBKY.
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CoBeTbl NO NPUrOTOBAEHUIO

Mepepn HavyaIOM NPUTOTOBNEHNA MACA PEKOMEHAYETCA Pa3orpeTb AyX0BOW WKad A0 HYXKHOM TemnepaTypbl. B
HepasorpeTbl AyX0BOW LWKad MOXKHO KNacTb TO/IbKO TaKMe KYCKMU MsAca, KOTopble cogeprKaTt 6oblioe
KOZIMYECTBO KMpa.

[Onsa Toro 4tToObI CTEHKM paboueit Kamepbl 3arpA3HANNCL B MEHbLUEeM CTeneHn, He UCNoNb3yiTe Ann
NPWUroTOBNIEHNS MAOCKUE NPOTUBHU UM NPOTUBHU AN KUpa. He gonyckante obpasoBaHusa 6pbI3r XKupa, Tak
KaK Npu CropaHMm Kanau BblAENAOT AbIM W 3anax.

BeHTUNMpyeMblii Harpes

3TOT penm 06pasyeT NOCTOAHHYIO LMPKYAALMIO FopaAYero Bo3ayxa BHyTpu paboyeli Kamepsbl, YTo Aaet
BO3MOMHOCTb /19 MPUrOTOB/IEHMA Ha ABYX YPOBHAX 04HOBPEMEHHO. TemnepaTypa NPUroTOBAEHMA HUMKE, YEM
06bIYHO.

Tpap,uu,MOHHoe npurotossieHue

OcobeHHO X0pOoLLIO NOAXOAUT ANA KaPEeHUA MACA AUKUX KUBOTHbIX, BbiNeKkaHuaA xneba n 6uckenta. O6bIYHO
611040 CTaBAT B AyX0BOW LWKad nocne Toro, Kak Temnepartypa BHyTpU pabouyeit Kamepbl OCTUTHET 3a4aHHOTO
3HaYeHus: NaMmna TepMocTaTa NnoracHer.

n POAONKUTE/NIbHOCTb NPUTOTOB/IEHUA

B Tabnmue HUXe npuBeaeHbl NPUMEPbI HACTPOEK MPOAOIKUTENBHOCTU U TEMNEPATYPbI ANA NPUTOTOBAEHUS
61104, pasHbiX BUA0B. MPOA0NKUTENbHOCT MOXKHO MEHATb B 3aBUCMMOCTM OT TUNa, OAHOPOAHOCTM U 0b6bema
npoayktos. Co BpemeHeMm Bbl HabepeTe [0CTaTOYHOE KO/IMYECTBO ONbITa, YTo6bl NnoabupaTtb Takue
napameTpbl NPUroTOBAEHUA, KOTOpble 6yayT 60/blie NOAXOAUTb BALUMM JIMUHbBIM NPeAnoUYTEHUAM.

zZ2 ¥ re« O
—_— — = — ey vev
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ES MANUAL DE USO DE HORNO

MODELO :

FN3K66E4SX/1 - FN3K66E4SW/1- FN3K66E4SB/1
FN3K66E6X/1 - FN3K66E6B/1 - FN3K66E6W/1
FN2K66E9X/1 - FN2K66E9W/1 - FN2K66E9B/1

FN2K66E8X/1



ESPANOL

Este dispositivo se probd antes de salida de fabrica y se configurd por los expertos y el personal
capacitado para producir los mejores resultados. Cualquier reparacién o regulacién que puedan
ser necesarios mas tarde se deben llevar a cabo atentamente y con cuidado. Por este motivo le
recomendamos que se ponga en contacto con el Sucursal o el Centro de Servicio mas cercano
donde compra el dispositivo y que indique el modelo y el problema de su dispositivo. Por favor
tome en cuenta que las piezas de recambio originales sélo se pueden encontrar en nuestros
Centros de Servicio Técnico. No dejar sin proteccién los paquetes por la salud de los nifos y el
medio ambiente y desecharlos en un centro de residuos separado.

El simbolo E en el producto o encima del paquete indica que este producto no se pude
considerar como un residuo doméstico normal pero que se debe llevar a un punto de recoleccion
conveniente para dispositivos eléctricos y electrénicos. Tirar el producto de la manera adecuada
en la basura evita los posibles resultados negativos por tirar de manera incorrecta la basura en
términos de medio ambiente y la salud. Por favor pdngase en contacto con las oficinas de
municipalidad locales, el servicio de residuos locales o la tienda donde compra el producto para
mas informacion sobre el reciclaje del producto.

iNDICE
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Instrucciones de INStalacion .......cccccveereenerieeniierteniereeneereenneereennseeeenneeseenseennnst,6,7,8
Limpieza y Mantenimiento del Dispositivo, ......cccccciveuiirineiciinnniinieniicnienneneet 9,10
Rendimiento de Energia de HOrno ......cccoieeeeeiiiiiiiieeecccininncnnncccseneennnsseeennnennatll
Caracteristicas Técnicas del HOrno ..........occceiceiceivnnsseccnsnessessnnssecsnsssessssssnnssnssnnss i 11
USO Al HOINO, ..eerieeireiiieireecriceereereeerensssneaeesssssssssens sessasssasssnssanssassensesnnsannennet 12,13,14,15,16,17,18
Instrucciones de Cocina.................. P £



INFORMACION IMPORTANTE SOBRE LA SEGURIDAD

SEGURIDAD DE LOS NINOS

ATENCION: Este dispositivo y las piezas accesibles son muy calientes durante el uso. Los nifios
menores deben mantenerse alejados de este dispositivo. Tenga cuidado y no toque las piezas de
calefaccion dentro del horno. A menos que esté vigilado por un adulto, los nifios menores de 8 afios
deben mantenerse alejados de este dispositivo.

ATENCION: Este dispositivo se puede utilizar por nifios de 8 afios o nifios mayores y por las personas
que tienen capacidades bajas fisicas, detectores y mentales o por personas que tienen menos
experiencia y conocimiento bajo la condicidn de que estén bajo la vigilancia y que tengan formacidn
de que cdmo utilizar el dispositivo de manera segura y cuando tengan informacion sobre los posibles
riesgos. Los nifios no deben jugar con el dispositivo. El dispositivo no se debe limpiar por los nifios no
bajo de la vigilancia de un adulto o no se debe reparar. Las piezas de vidrio no se deben limpiar con los
productos abrasivos o las barras metalicas cortantes ya que es posible que puedan causar roturas en la
superficie.

ATENCION: Este dispositivo y las piezas accesibles son muy calientes durante el uso. Los nifios
menores deben mantenerse alejados de este dispositivo. Tenga cuidado y no toque las piezas de
calefaccidon dentro del horno. A menos que esté vigilado por un adulto, los nifilos menores de 8 afios
deben mantenerse alejados de este dispositivo.

ATENCION: Este dispositivo se puede utilizar por nifios de 8 afios o nifios mayores y por las personas
gue tienen capacidades bajas fisicas, detectores y mentales o por personas que tienen menos
experiencia y conocimiento bajo la condicion de que estén bajo la vigilancia y que tengan formacion
de que cdmo utilizar el dispositivo de manera segura y cuando tengan informacion sobre los posibles
riesgos. Los nifios no deben jugar con el dispositivo. El dispositivo no se debe limpiar por los nifios no
bajo de la vigilancia de un adulto o no se debe reparar. Las piezas de vidrio no se deben limpiar con los
productos abrasivos o las barras metalicas cortantes ya que es posible que puedan causar roturas en la
superficie.

ADVERTENCIA: Para evitar el riesgo de choque eléctrico estar seguro de que esté apagado el
dispositivo antes de cambiar la lampara del dispositivo.



INFORMACION IMPORTANTE SOBRE LA SEGURIDAD

Esta instruccion debe guardarse con el dispositivo en caso de que la manual se use por otra
persona.

Este dispositivo esta disefiado para el uso por las personas en su casa de manera no profesional y
el objetivo de uso es cocinar y calentar los alimentos. Por favor no utilice con otros objetivos.

Este dispositivo se debe instalar por personas autorizadas y calificadas y que conocen las
instrucciones de instalacién vigentes.

Antes de limpiar y empezar a utilizar el dispositivo, hay que desmontar las conexiones en la
alimentacion de electricidad y hay que esperar hasta que se enfrie.



INFORMACION IMPORTANTE SOBRE LA SEGURIDAD

IMPORTANTE: El horno produce aire caliente o vapor durante por la cocina. Tenga mucho cuidado
al abrir la tapa.

El cable de alimentacién del dispositivo no se debe cambiar por los usuarios, se deben cambiar
solo por los eléctricos calificados.

Nunca ponga el horno al lado de folio de aluminio. Es posible que bloguee los huecos y evite la
transferencia regular de temperatura y al final puede causar dafios en las superficies de esmalte.

Antes de empezar a utilizar el horno para cocinar debe calentarlo por un momento a una
temperatura maxima de manera vacia y debe retirar la cinta protectora de la puerta del horno
(esto eliminara los olores y los humos restantes del proceso de produccion). Después, el horno se
debe limpiar completamente con agua con jabdn y se debe enjuagar, pero ya que es posible que
entre en la parte interior y pueda danar, por favor no use mucha agua.

Por favor utilizar piezas de recambio originales en caso de que reparacién y llamar al Centro de
Ayuda Técnica Autorizada. Las reparaciones realizadas por personal no autorizado puedan causar
dafos.

Este dispositivo cumple con las siguientes Directivas y Regulaciones de Europa:
(CE) 1275/2008 Stand-by y Regulaciéon de Consumo de Electricidad en los Modos Cerrados
Directiva 2005/32 / CE / Stand-by y Consumo de Electricidad en los Modos Cerrados

Directiva 2014/35/CE ( Dispositivos de Baja Tension)

Directiva 2014/30/CE ( Compatibilidad Electromagnética)

Directiva 2012/19/CE ( WEEE — Residuos de Equipamientos Eléctricos y electronicos )
Directiva 2009/125/CE ( ErP — Los requerimientos de Ecodesign para los productos

relacionados con la energia)
Directiva 2011/65/CE ( RoHS — Restriccion de Sustancias Peligrosas)
Regulacién 1935/2004/CE ( Las Sustancias y Materiales que se Contactan con los Alimentos)
Regulacién 1907/2006/CE ( REACH — Registro, Evaluacion, Autorizacién y Restriccion de los

Quimicos )



INSTRUCCIONES DE INSTALACION

La instalacion se debe realizar los técnicos autorizados segun las guias. Nuestra empresa no
serd responsable por los daifos que puedan ocurrir en las personas, animales o la propiedad
como resultado de la instalacién incorrecta.

ADVERTENCIAS DE INSTALACION

La cabina o las dimensiones del armario y los materiales en que se instalara el horno deben ser
resistentes a los incrementos de temperatura y deben ser correctos. Por favor instalarlo tal y
como esta mostrada en la Figura.

*Las paredes de muebles que se instalaran dentro del horno deben ser resistentes a la
temperatura. Si las paredes laterales estan hechas de madera aglomerada, los paneles de pared
deber ser resistentes a la temperatura de 100 C. Es posible que los paneles plasticos y los
adhesivos no resistentes a esta temperatura puedan deformarse y puedan dafiarse.

* Se debe evitar el contacto directo con las piezas eléctricas del horno por el tema de seguridad.
*Las partes de aislamiento y proteccién se deben instalar de una manera que no podran
desmontar con cualquier medio.

* El horno se debe instalar tal y como estd indicado en la Figura para proporcionar el flujo de aire.
* Se recomienda que se deje un hueco de 40 mm al menos en la parte posterior de la unidad de
cocina en que se instalarda el horno.

* Se debe colocar un soporte por debajo del horno al colocar el horno que pueda cargar el peso.
* La parte posterior de la cabina en la unidad de cocina se debe desmontar para poder
proporcionar el mejor flujo de aire.

*No se recomienda instalar el dispositivo cerca de frigorifico o refrigeradores, de lo contrario el
rendimiento de dichos electrodomésticos se afectard de manera negativa por el calor que se
expande.

* Colocar el dispositivo de manera media en la cabina.

*Abra la puerta del horno y montar el cuerpo con 4 unidades de tuerca de madera al poner en el
mismo nivel los huecos laterales superiores.

* El horno se puede montar en la parte superior de un armario o por debajo de una ventanilla si asi
se desea.

* Al montar una estufa de electricidad encima de este horno, los cables eléctricos y el horno, se
deben separar para poder desmontar completamente el horno y la estufa en caso de necesidad.

VER LA FIGURA



INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Ventilation hole at floor
Depth = 380 mm
Width = 374/384 mm

.




INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Abra la puerta y fije el horno con cuatro tuercas de madera en los bordes horizontales.

CONEXION ELECTRICA

*El dispositivo se debe instalar a la linea eléctrica principal por los técnicos eléctricos autorizados
de acuerdo con las leyes y las regulaciones vigentes.

*Estar seguro de que la energia en la red principal pueda compensar la potencia indicada en la
etiqueta de informacidn en la parte frontal.

*Si la corriente del fusible en su casa es inferior a 16 amperios haga que un electricista calificado
instale un fusible de 16 amperios.

*ADVERTENCIA: la conexion de toma de tierra del dispositivo se debe hacer por completo.

*Su horno contiene un enchufe con toma de tierra. Este enchufe se debe utilizar con una linea con
toma de tierra. Haga que un electricista licenciado realiza la instalacidon de toma de tierra.

*Antes de conectar electricidad al dispositivo:

1) Coloque el horno de manera que se facil llegar a la toma o interruptor bipolar utilizado para la
conexion eléctrica.

2) No permita que el cable de alimentacidn toque superficies calientes después de colocarlo y no
fije el cable en la puerta del horno.

3) Si se daia el cable de electricidad por favor ponerse en contacto con el servicio autorizado mas
cercano. Estar seguro de que el servicio autorizado pruebe un cable nuevo con aislamiento y en la
misma dimensién y que pueda portar la electricidad que necesite el horno.

* Se debe utilizar un interruptor bipolar que pueda soportar la carga deseada de acuerdo con las
leyes vigentes y que tenga un espacio de al menos 3 mm entre el dispositivo y los puntos de
contacto del cable eléctrico.



INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Si el dispositivo estara directamente conectado a los cables de electricidad la linea de tierra no se
debe cortar con el interruptor bipolar.

* No se recomienda el uso de los adaptadores, los enchufes multiples o los cables de extension. Si es
necesario, se pueden utilizar adaptadores y cables de extension adecuados con las normas de seguridad.
Sin embargo, nunca exceda la capacidad de corriente maxima y la potencia maxima proporcionada para
el adaptador.

*Pruebe los elementos calefactores durante 3 minutos después de completar las conexiones.

*La seguridad de electricidad sdlo se puede garantizar si las conexiones se hacen con las correctas
alimentaciones de potencia y la toma de tierra se hace de manera conveniente. Nuestra empresa no serd
responsable por los dafios a las personas, animales y la propiedad individual por no hacer de manera
conveniente la toma de tierra.

CUANDO EL DISPOSITIVO SE INSTALA CORRECTAMENTE EN EL INICIO:

1.Configure el Control de Temperatura al maximo (Maximo 250 °C)

2.Configure el botdn de funcién y la parrilla Superior e Inferior. (y si hubiese el + Ventilador)
3.Haga funcionar el horno con esta configuracién durante por 30 minutos.

4.Abrir una ventana para la circulacion de aire.

Es posible experimentar una vez mas en esta fase el humo y olores ocurridos por los materiales de
aislamiento y los elementos de calefaccidn. Si pasa una cosa asi, espere hasta que se elimine el
humo y el olor antes de colocar alimentos dentro del horno.

* Después de todo esto limpiar la parte interior del horno con un tejido con jabédn mojado con
un poco de agua.

IMPORTANTE: Al abrir la puerta del horno, siempre sujete la parte mediana del asa.
ADVERTENCIA: Antes del primer uso del horno lavar con cuidado las piezas como parrilla.



LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO DEL DISPOSITIVO

Importante: Desenchufe y espere que se enfrie antes de empezar a hacer mantenimiento o limpieza
en el horno.

Limpieza General

El horno debe limpiarse después de cada uso para mantener el esmalte brillante el mayor tiempo
posible. Dejar que el horno se enfrie y luego podra eliminar facilmente los residuos de aceite con una
esponja o un panuelo antiguo y agua tibia con jabdn y con un producto comercial en caso de que sea
necesario.

No utilizar los tejidos abrasivos o las esponjas que puedan hacer dafios en el esmalte.

El panel de administracién de los hornos de color blanco, el botdn y el asa se deben limpiar cada vez
para evitar que los vapores aceitosos los vuelvan amarillos con el tiempo. después de usarlo enjuagar
las piezas de acero inoxidables con agua y secarlas con un tejido suave o u panuelo parecido. Para las
manchas rebeldes, use detergentes normales no abrasivos o productos especificos para acero
inoxidable o vinagre tibio. Limpie sélo con agua caliente la ventana del horno, evite usar tejido
recubierto.

El horno con superficies de cobre: Las superficies de cobre tienen una proteccién especial. Para poder
mantener vivas, recomendamos que se limpien con un detergente neutro para las superficies sensibles
y con un pafiuelo limpio, suave cuando esté frio el horno. Nunca utilizar medios abrasivos.

No limpiar con medio de pulverizacion de vapor.

Parte interior del horno — Al
Se pueden usar productos quimicos apropiados si se consultan las recomendaciones del fabricante y
se prueban primero en una pequefia parte de las grietas. Nunca se deben usar agentes de limpieza

abrasivos o telas abrasivas en las superficies de las grietas.

No limpiar por medio de pulverizacién ve vapor.
NOTA: El fabricador de este dispositivo no asume ninguna responsabilidad por los daiios que
pueden ocurrir por el uso de los quimicos o la limpieza abrasiva.

EXTRACCION DE LAS BANDEJAS DE ALAMBRE
LATERALES DEL HORNO

Es posible retirar y limpiar las bandejas de
alambre laterales en que se colocan las
bandejas y las parrillas alambre. Siga el
procedimiento indicado en la figura para
desmontar de las paredes laterales las
bandejas de alambre interiores del horno.




LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL DISPOSITIVO

DESMONTAIJE DE LA PUERTA DEL HORNO

Puede desmontar y limpiar facilmente la puerta. Por favor siga los siguientes
procedimientos para desmontar la puerta.

*Abra completamente la puerta.

*Empuje hacia atras las dos bisagras que se muestran en la siguiente Figura.
*Agarre la puerta y cierra por completo hasta el primer punto de parada.
*Tire y aleje la puerta elevada desde el punto en que esta montada.

Coloque correctamente las bisagras y empuje hacia abajo para poder volver a montar la
puerta desmontada.

-

= S - J

Todos los cristales utilizados en este dispositivo pasaron por una investigacion especial de seguridad.
En caso de rotura el cristal se separa en piezas no peligrosas y de forma rectangula pequenas,
ordinaria y no cortantes. Por favor tenga cuidado y evite los choques de temperatura del panel de
vidrio, por ejemplo, nunca empiece a limpiar cuando esta caliente el vidrio.

Cambiar la lampara del horno

después de separar el horno de la alimentacién de energia, desmontar las tuercas del titulo de
protecciéon de vidrio y después desmontar la [dmpara. Cambiar a la ldmpara con la nueva conveniente
con las temperaturas (300°C). (/E14/230V/25W). Volver a montar el cabezal de vidrio y volver a
enchufar el horno.
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EL RENDIMIENTO DE ENERGIA DEL HORNO

- Se deben preferir hornos con alta eficiencia eléctrica y aislamiento térmico.

- Abrir con frecuencia la puerta del horno causa que el aire frio en el exterior entre, y eso causa la
perdida de energia. Por lo cual la puerta de horno no se debe abrir si no es necesario.

- No debe probar cocinar mas de uno en una sola vez en el horno. Primero los alimentos que se
cocinan temprano se deben cocinar y quitar, asi que se consumird menos energia sin cambiar

mucho la temperatura del horno.

- Después de cocinar los alimentos la temperatura restante se debe usar para otro alimento. De
esta manera se puede consumir mas energia.
- La precalificacion se debe hacer por poco tiempo (Mdximo 10 minutos).

- Los alimentos congelados se deben descongelar antes de cocinar en el horno.

- Los materiales inflamables y combustibles y que se puede quemar facilmente se deben mantener

alejados del horno.

- Los hornos se deben instalar en una ubicacién alejada de los medios inflamables.
- Si las puertas del horno se cierran unos minutos antes del proceso de cocina, se consumira menos
energia y continuara cocinando a las temperaturas actuales.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL HORNO

El horno estd disefiado para funcionar con electricidad monofasica 220-240V AC 50/60 Hz. No se
requiere operacion para diferentes frecuencias.

FN3K66E4SX/ 1 FN3K66E6X/ 1 - FN2K66E9X/ 1
MODELO FN3K66E4SW /1 FN3K66E6B/ 1 - FN2K66E9W / 1
FN3K66E4SB/ 1 FN3K66E6W/1- FN2K66E9B/ 1
FN2K66E8X/ 1
Calentador superior 900 W 900 W
Calentador inferior 1200 W 1200 W
Calentador parrilla 1800 W 1200 W
Calentador Turbo - 2100 W
Ventilador de Refrigeracién 22W 22 W
Lampara de horno 25 W 25W
Ventilador turbo - 25 W

Tamano exterior del Horno (GxDxY)

600x600x570 mm

600x600x570 mm

Tamano de Cabina de Instalacién ( GxDxY )

595x595x560 mm

595x595x560 mm

Volumen interior del horno 70 It 67 It

Peso Neto 29 Kg 32-36 Kg
Peso Bruto 31 Kg 34-38 Kg
Tensidne 220-240 V 50/60 Hz 220-240 V 50/60 Hz
Potencia Maxima 2150 W 2170- 3370 W

ADVERTENCIA PARA EL MEDIO AMBIENTE:

* Después de instalar el producto, tire a la basura los materiales de paquete de acuerdo con las

condiciones de medioambiente y seguridad.
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USO DEL HORNO

FN3K66E4SX/1 - FN3K66E4SW/1 - FN3K66E4SB/1
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1. BOTON DE SELE(?CION DE I':UNCION 2. TEMPORIZADOR 3. BOTON DE CONFIGURACION DE
Cuando el horno empieza a funcionar, MECANICO TEMPERATURA
configura el horno al estado de Se utilizar para determinar la temperatura
funcionamiento seleccionado con el botén del horno entre 50-250 °C. Sélo se debe poner en
la posicidon Max para la parrilla.

Luz de termostato o

llumina esta luz cada vez que el termostato funciona e intenta fijar la temperatura de cocina y se
apaga cuando el horno alcance a la temperatura antes determinada.

FUNCION OFF: Cuando el botdn estd en esta posicion, el dispositivo no funcionara

— FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR : Sélo funciona el calentador superior. Se utiliza para
tostar la parte superior de los alimentos antes cocidos o se utiliza para la comida antes
calentada.

FUNCION DE CALENTADOR INFERIOR: Sélo Funciona el calentador inferior. Se utiliza para
cocinar las comidas que se deben cocinar desde la parte inferior, calentar los alimentos o para
la comida parecida a cazuelas que se debe cocinar por mucho tiempo.

— FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR E INFERIOR: Se utiliza con frecuencia para cocina sélo en
| una bandeja. Freir equilibrada ambas partes del alimento, haga que sea crujiente.

FUNCION DE PARRILLA: Este modo es adecuado para cocinar algunas comidas: freir carne, cocinar
Z) galletas y cocinar manzanas. La conveccion natural del aire caliente y el calentamiento por ambos

lados aseguran que los alimentos se cocinen de forma natural, incluso tostados de una manera
crujiente y deliciosa.
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USO DEL HORNO
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1. BOTON DE SELECCION DE FUNCION 2. TEMPORIZADOR 3.B0TON DE  CONFIGURACION  DE

Cuando el horno empieza a funcionar, MECANICO TEMPERATURA

configura el horno al estado de Se utilizar para determinar la temperatura del

funcionamiento seleccionado con el boton. horno entre 50-250 °C. Sélo se debe poner en
la posicién Max para la parrilla.

Luz de termostato  °C

llumina esta luz cada vez que el temostato funciona e intenta fijar la temperatura de cocina y se
apaga cuando el horno alcance a la temperatura antes determinada

FUNCION OFF: Cuando el botdn esta en esta posicion, el dispositivo no funcionard

FUNCION APOYADO CON VENTILADOR TURBO: Sélo funciona el ventilador turbo cuando estd en esta

' posicion; hace circular el aire alrededor de la temperatura ambiente de los alimentos congelador y
descongela.

p— FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR E INFERIOR + VENTILADOR TURBO: El aire caliente circula

A Al entro del horno para una cocina mas homogénea. Se utiliza para alimentos suaves por dentro y

% | | dentrodel h ina mas homogénea. Se util i d

crujientes por fuera.

FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR E INFERIOR: Se utiliza con frecuencia para cocina sélo en
una bandeja. Freir equilibrada ambas partes del alimento, haga que sea crujiente.

FUNCION DE CALENTADOR INFERIOR: Sdlo Funciona el calentador inferior. Se utiliza para cocinar las
comidas que se deben cocinar desde la parte inferior, calentar los alimentos o para la comida
parecida a cazuelas que se debe cocinar por mucho tiempo.

— FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR: Sélo funciona el calentador superior. Se utiliza para tostar la
parte superior de los alimentos antes cocidos o se utiliza para la comida antes calentada.

FUNCION DE SEMI PARRILLA: Este modo es adecuado para cocinar algunas comidas: freir carne, cocinar
E galletas y cocinar manzanas. La conveccion natural del aire caliente y el calentamiento por ambos lados

aseguran que los alimentos se cocinen de forma natural, incluso tostados de una manera crujiente y
deliciosa.
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USO DEL HORNO
USO DEL TEMPORIZADOR MECANICO

Puede configurar hasta 90 minutos el botdn de reloj mecanico al girarlo en el sentido horario.
Este reloj hara que el horno funcione durante por el tiempo configurado y cuando se caduca el
tiempo lo apagara automdaticamente. Después de colocar los alimentos en el horno configure los
botones de funcion y la temperatura y después ponga en la ubicacion que desea el botén de
hora mecanica. Cuando se caduca el tiempo sonara la alarma del horno y se apagara
automaticamente el horno.

Con el interruptor, el tiempo de funcionamiento del horno se puede configurar maximo a 90
minutos. Es posible determinar manual el tiempo de cocina mas largo. Para configurarlo
manualmente alienar el botén de reloj en el sentido antihorario con simbolo ,ﬂ . Su horno
empezara a funcionar en esta posicion.

Continuard funcionando durante por el tiempo que selecciona. Cuando desee terminar de
cocinar gire el botdn mecénico en sentido horario. Su horno se apagara cuando escuche el
sonido de alarma.

14



USO DEL HORNO
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1. BOTON DE SELECCION DE FUNCION|| 2. TEMPORIZADOR 3.BOTON DE CONFIGURACION DE TEMPERATURA
Cuando el horno empieza a funcionar, || MECANICO Se utilizar para determinar la temperatura de
configura el horno al estado de horno entre 50-250 °C. Sélo se debe poner en
funcionamiento seleccionado con el la posicién Max para la parrilla.
botdén

Luz de termostato °C

Ilumina esta luz cada vez que el termostato funciona e intenta fijar la temperatura de cocina y se
apaga cuando el horno alcance a la temperatura antes determinada.

FUNCION OFF: Cuando el botdn esta en esta posicion, el dispositivo no funcionara

-
-~

g
AN

ILUMINACION: Sélo se utiliza lampara

FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR E INFERIOR: Se utiliza con frecuencia para cocina sélo
en una bandeja. Freir equilibrada ambas partes del alimento, haga que sea crujiente.

) |1

FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR E INFERIOR + VENTILADOR TURBO: El aire caliente
circula dentro del horno para una cocina mas homogénea. Se utiliza para alimentos suaves
por dentro y crujientes por fuera.

FUNCION DE CALENTADOR INFERIOR: Sélo Funciona el calentador inferior. Se utiliza para
cocinar las comidas que se deben cocinar desde la parte inferior, calentar los alimentos o
para la comida parecida a cazuelas que se debe cocinar por mucho tiempo.

FUNCION DE SEMI PARRILLA: Este modo es adecuado para cocinar algunas comidas: freir carne, cocinar

=i galletas y cocinar manzanas. La conveccidn natural del aire caliente y el calentamiento por ambos lados
— | aseguran que los alimentos se cocinen de forma natural, incluso tostados de una manera crujiente y deliciosa
PARRILLA + FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR: Este modo es conveniente para cocinar varios alimentos: freir
varios alimentos, cocinar galletas y cocinar manzanas. La conveccion natural del aire caliente y la calefaccion doble
sentido hace una coccidn natural, hace que los alimentos sean mas crujientes y deliciosos.
===] | VENTILADOR TURBO + PARRILLA + FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR: Se implementara

ventilador tubo, parrilla y el calentador superior. Este programa también hace que los olores y
los sabores de muchos alimentos se cocinen sin mezclarse.

VENTILADOR TURBO + CALENTADOR TURBO: Se implementara ventilador tubo, parrillay el
calentador superior. Este programa también hace que los olores y los sabores de muchos
alimentos se cocinen sin mezclarse.

FUNCION DE PIZZA: Funciona el ventilador y los elementos de calefaccién e implementa la
resistencia posterior e inferior.
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USO DEL HORNO
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1. BOTON DE SELECCION DE FUNCION 2. TEMPORIZADOR 3.BOTON DE CONFIGURACION DE TEMPERATURA
Cuando el horno empieza a funcionar, || MECANICO Se utilizar para determinar la temperatura del

configura el horno al estado de
funcionamiento seleccionado con el
botdn

horno entre 50-250 °C. Sélo se debe poner en
la posicién Max para la parrilla.

Luz de Termostato °C

Ilumina esta luz cada vez que el temostato funciona e intenta fijar la temperatura de cocina y se
apaga cuando el horno alcance a la temperatura antes determinada.

FUNCION OFF: Cuando el botdn esta en esta posicion, el dispositivo no funcionara

L
-
>

FUNCION APOYADO CON VENTILADOR TURBO: Sélo funciona el ventilador turbo cuando estd en esta posicion;
hace circular el aire alrededor de la temperatura ambiente de los alimentos congelador y descongela.

FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR E INFERIOR: Se utiliza con frecuencia para cocina sélo
en una bandeja. Freir equilibrada ambas partes del alimento, haga que sea crujiente.

VENTILADOR TURBO + FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR E INFERIOR: El aire caliente
circula dentro del horno para una cocina mas homogénea. Se utiliza para alimentos suaves
por dentro y crujientes por fuera.

@ [ [

VENTILADOR TURBO + CALENTADOR TURBO: Se implementara ventilador y el calentador. Este
programa también hace que los olores y los sabores de muchos alimentos se cocinen sin mezclar.

FUNCION DE CALENTADOR INFERIOR: Sélo Funciona el calentador inferior. Se utiliza para
cocinar las comidas que se deben cocinar desde la parte inferior, calentar los alimentos o
para la comida.

%3

VENTILADOR TURBO + SEMI PARRILLA: Se implementara el ventilador turbo y la semi parrilla

FUNCION DE CALENTADOR SUPERIOR PARRILLA: Este modo es conveniente para cocinar varios alimentos:
freir varios alimentos, cocinar galletas y cocinar manzanas. La conveccion natural del aire caliente y la
calefaccion doble sentido hace una coccién natural, hace que los alimentos sean mas crujientes y deliciosos.

VENTILADOR TURBO + FUNCION DE CALENTADOR INFERIOR: El ventilador y los calentadores
inferiores se implementaran en el mismo momento.
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USO DEL HORNO

INSTRUCCIONES DE USO PARA EL TEMPORIZADOR DIGITAL

I aC O

e g LAy

I I

M = Botdn de seleccién de funcion; (-)=botdon de menos; (+)=botéon mas (-) (+) Junto = manual

f'l tono de recordatorio de %) Icono de cocina E Icono de coccion automatica
minuto

lcono de cierre de

+ lcono de punto TE-
1

CONFIGURACION DE HORA DE DIiA (ORDEN DE 24 HORAS)

Después de enchufar o después de volver a conectar en una alimentacién de potencia, las
expresiones de “0,00” y “AUTO” se parpadean.

Presione el botén M durante por 2 segundos y el icono de punto se parpadeard. Configure el
tiempo actual utilizando los botones (-) y (+). Aproximadamente 7 segundos después de insertar el
nuevo tiempo, este dato se recordara en la memoria.

La correccion de tiempo se puede hacer mas tarde:

Presione los botones (-) y (+) durante por 2 segundos, el icono de punto se parpadeara. Ahora
puede insertar el nuevo tiempo.

iAtencion! Si el tiempo se ha insertado correctamente no sera posible el funcionamiento correcto
del horno.

OPERACION MANUAL
Si el medio de programacién no esta en el modo de semi automatico o automdatico completo
puede hacer operar manualmente las funciones del horno.

ARREGLAR EL RECORDATORIO DE MINUTOS

Puede activar el recordatorio de minutos en cualquier momento, independientemente del estado
de actividad del medio de programacién. Los intervalos de tiempo medidos van desde 1 minuto
hasta 23 horas 59 minutos.

Presione el botén M hasta que el icono recordatorio de minutos empiece a parpadear, después el
indicador sera “0.00”. Inserte el valor de tiempo necesario utilizando los botones (+) y (-). Elicono
del recordatorio de minutos estara en la pantalla.

Después de que se pase el tiempo determinado se escuchara una sefial por unos minutos y el
icono de recordatorio de minutos empezard a parpadear.
Para cerrar esta sefial presione cualquier botdn; se elimina el icono de recordatorio de minutos y
el indicador muestra la hora valida.
17



USO DEL HORNO

CAMBIAR LOS SONIDOS BIP DEL TEMPORIZADOR

Se puede cambiar de la siguiente forma los tonos de sonido bip del temporizador:
Presione los botones (-) y (+) simultaneamente.

Presione el botén M para ver el tono actual "tono.1" en la pantalla.

Presione el botdn (-) y seleccione el tono que desee desde 1 hasta 3.

CANCELAR LA CONFIGURACION

Cancele la configuracion de funcién automatica:

Presione los botones (-) y (+) simultdneamente.

Cancele la configuracion del recordatorio de minutos:

Seleccione la configuracion de recordatorio de minutos al presionar el botén M.
Presione los botones (-) y (+) simultdneamente

TEMPORIZADOR DE COCCION

Si se planifica apagar en una hora determinada del horno se puede utilizar el temporizador de
coccién. Eso se llama operacion semiautomatica.

Presione el botdn M hasta que parpadee “parar” y “0.00” en sus lugares, ademas se encendera y
apagara el icono de coccién automatica.

Determine el tiempo de coccidn al utilizar los botones (+) y (-), se puede hacer una seleccidn entre
1 minuto y 10 horas.

El tiempo seleccionado se registra después de 7 segundos; otra vez se muestra la hora actual. El
icono de coccién automatico también se queda permanente.

Seleccione la temperatura necesaria y la funcién del horno.

Cuando finalice la coccién, se escuchara un sonido durante unos minutos y el icono de coccidn
automadtica comenzara a parpadear nuevamente. Volver a poner en la posicion OFF los botones de
control y termostato. Pare el sonido pulsando los botones (-) y (+) y M y poner en la operacion
normal el horno.

TEMPORIZADOR DE COCCION PARA LA PROXIMA HORA

Si estd planificado que el horno permanezca abierto durante el tiempo de coccidn especificado y
se apague a una hora determinada, se pueden introducir la hora de inicio de la coccién y la hora
de finalizacién de la coccion. Esto se llama operaciéon completamente automatica.

Presione el boton M hasta que parpadee la expresion “para” y “0.00” en el lugar de los numeros.
Ademas, también empieza a parpadear el icono de coccion automatico. (Por ejemplo, ahora son
las 17:30).

Determine el tiempo de coccién utilizando los botones (+) y (-), estard entre 1 minuto y 10 horas.
(Por ejemplo, que sea 1 hora).

Presione el botdon M hasta que “End” y “18.30” (hora de terminacidn) se parpadee en los
ndmeros.

Determine el tiempo de cierre (terminacién de coccidn) al utilizar los botones (+) y (-). El limite de
esto es de 23 horas 59 minutos. (Por ejemplo 19:30).

Ajuste el termostato y los botones de control de funcién a la configuracién requerida.

El icono de coccidn se elimina del indicador. El horno no funcionard hasta la hora de inicio de
coccién que es la diferencia entre la hora de terminacion y de coccidn determinada. (Por ejemplo,
18:30).Cuando se termine la coccion (19:30) la sefal se parara por unos minutos y el icono de
coccién automatico empezard a parpadear de nuevo. Gire los botones de control y termostato en
la posicién OFF.

18



USO DEL HORNO

Presione los botones (-), (+) y M para parar las sefiales y volver a la operaciéon normal el horno.
CIERRE DE SEGURIDAD

Este temporizador digital tiene una funcién de cierre el horno y el equipo de programacion.

El cierre o funciona cuando el temporizador esté activo.

Activacion: toque el botdn (+) durante por 5 segundos, después se mostrard el simbolo i?

Notas:

- Si el bloqueo esta activado y el indicador muestra el tiempo actual y si no se ha hecho la
programacion (el final de coccidn o el inicio y el final de coccién) el horno esta bloqueado.
- Si el bloqueo estd activado cuando funciona el horno o cuando estd hecho una
programacion (el final de coccidn o el inicio y el final de coccién), el bloqueo impide el
cambio de los programas.

Desactivacion: toque el botén (+) durante por 5 segundos.

NOTA: En el caso de un corte de energia, cuando vuelva la energia, el bloqueo
seguira siendo activo.

Luz de termostato o

llumina esta luz cada vez que el termostato funciona e intenta fijar la temperatura de
cocina y se apaga cuando el horno alcance a la temperatura antes determinada.
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INSTRUCCIONES DE COCINA

Para un asado perfecto, el horno debe precalentarse a la temperatura de coccién de
precalentamiento. Sin embargo, las carnes muy grasas se pueden cocinar cuando el horno
empieza a funcionar cuando el horno esta frio. Nunca utilice las sartenes poco profundas y las
bandejas de goteo como sartenes de frita y evitar la salpicadura de aceite, los liquidos de
combustién rapida y la produccién de humo para contaminar menos las paredes del horno.

Calefaccion ventilada
Esta propiedad crea una circulacién de aire caliente continuo que proporciona una coccion
simultdnea en ambos estantes. Las temperaturas estdn por debajo de los valores convencionales.

Calefaccion Tradicional
Esto es especialmente conveniente para tostar y cocinar pan o para bizcochos. También es buen
método poner los alimentos a cocinar en el horno cuando alcance la temperatura de coccidn, es

decir cuando se apaga la luz de termostato.

TIEMPO DE COCINA
La siguiente tabla contiene la configuracion de termostato y algunos ejemplos sobre el tiempo de

coccion. Los tiempos de coccidn varian segun el tipo, suavidad y el volumen de los alimentos.
Estamos seguros de que su experiencia sugerira diferentes variaciones para los valores que se
muestran en la siguiente tabla.

&

S e O

,—‘,j cumm—
Ao O @ @ o= & O

|°C 160-200 | 160-180 & 140-160 | 200-230 | 210-220 | 7160-180 190 230-250

o 23 2 2 1-3 2 2:3 2-3 4.5
| k 30'-50' 20'- 40' 10'- 40 10'- 20' 45'- €0' 45'- 60’ 60'- 70’ 1418
Ao | MIOld@ T K
- re— — e— S — — —
C 225250 | 160180 200.220 | 160.180 | 175190  190.210 170.190
f 2 2 2.3 2 2 2 3
kl 120% 150" | 120+ 160" | 50'-60' | 45-60' | 60'-70' 40'-50'  40'«50C
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FR MANUEL D’UTILISATION DU FOUR

MODELES:

FN3K66E4SX/1 - FN3K66E4SW/1- FN3K66E4SB/1
FN3K66E6X/1 - FN3K66E6B/1 - FN3K66E6W/1
FN2K66E9X/1 - FN2K66E9W/1 - FN2K66E9B/1

FN2K66E8X/1



FRANGAIS

Cet appareil est testé avant de la sortie de I'usine et est réglé par des professionnels et des
personnels compétents afin de produire de meilleurs résultats. Toute réparation ou régulation
qui pourra étre nécessaire ultérieurement, doit étre menée avec la plus grande attention et le
plus grand soin. Pour cette raison, nous vous recommandons de contacter toujours avec le
revendeur ol vous avez acheté I'appareil ou le centre de service le plus proche et de déclarer le
modeéle de votre appareil et le probleme. N’'oubliez pas qu’il est possible de trouver seulement
les pieces de rechange originales dans nos Centres des Services Techniques. Ne laissez pas les
emballages sans protection soit pour la sécurité des enfants soit pour la protection de
I’environnement et jetez-les dans un centre de tri des déchets.

X

Le == Symbole sur le produit ou son emballage est indiqué que ce produit ne peut pas étre
considéré comme un déchet ménager normal, mais doit étre déposé dans un point de collecte
approprié pour les équipements électriques et électroniques. La mise au rebut du produit de
maniére approuvée permet d’éviter les conséquences négatives d’une élimination inappropriée
du point de vue de I'environnement et de la santé. Veuillez contacter les bureaux de votre mairie,
votre service local d’élimination des déchets ou le magasin ol vous avez acheté le produit pour
obtenir plus d’informations sur le recyclage du produit.
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INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE

SECURITE DES ENFANTS

ATTENTION: Cet appareil et ses pieces accessibles deviennent tres chauds pendant son utilisation. Les
petits enfants doivent étre tenus a I’écart de I'appareil. Soyez prudent et ne touchez pas les pieces
chauffantes a I'intérieur du four. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I’écart de cet
appareil a moins qu’ils ne soient sous la surveillance d’un adulte.

ATTENTION: Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus et des personnes
ayant de faibles capacités physiques, sensorielles et mentales ou un manque d’expérience et de
connaissances a condition qu’ils soient supervisés et formés a I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et aux risques éventuels. Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. L’appareil ne doit
pas étre nettoyé ou réparé par des enfants sans la surveillance d’un adulte. Les piéces en verre ne
doivent pas étre nettoyées avec des produits abrasifs ou des barres métalliques tranchantes, car elles
peuvent rayer la surface et la casser.

AVERTISSEMENT: Cet appareil et ses pieces accessibles deviennent treés chauds pendant son
utilisation. Les petits enfants doivent étre tenus a I'écart de I'appareil. Soyez prudent et ne touchez
pas les pieces chauffantes a l'intérieur du four. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a
I’écart de cet appareil a moins qu’ils ne soient sous la surveillance d’un adulte.

AVERTISSEMENT: Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus et des
personnes ayant de faibles capacités physiques, sensorielles et mentales ou un manque d’expérience
et de connaissances a condition gqu’ils soient supervisés et formés a l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et aux risques éventuels. Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. L’appareil ne doit
pas étre nettoyé ou réparé par des enfants sans la surveillance d’un adulte. Les piéces en verre ne
doivent pas étre nettoyées avec des produits abrasifs ou des barres métalliques tranchantes, car elles
peuvent rayer la surface et la casser.

AVERTISSEMENT: Assurez-vous que I'appareil est éteint avant de changer la lampe de I'appareil pour
éviter le risque de choc électrique.



INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE

Il est tres important de garder ce manuel d’utilisation avec I'appareil au cas ou il change de main.

Cet appareil est congu pour une utilisation non professionnel chez les personnes et le but
d’utilisation est de cuire et de chauffer des aliments. Ne l'utilisez pas a d’autres fins.

Cet appareil doit étre installé par des personnels compétents et qualifiés qui connaissent les régles
d’installation en vigueur.

Les connexions a I'alimentation électrique doivent étre débranchées avant de nettoyer et mettre
en service I'appareil et il faut attendre que I'appareil soit refroidi.



INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE

IMPORTANT: La processus de cuisson du four produit I'air chaud ou la vapeur. Soyez prudent
lorsque vous avez ouvert son couvercle.

Le cable d’alimentation électrique de I'appareil ne doit pas étre changé par des utilisateurs, les
électriciens qualifiés doivent changer ces cables.

Ne mettez jamais le four cote a cote avec le papier d’aluminium. Il peut bloquer les ouvertures et
empécher I'échange de chaleur régulier et causer éventuellement 'endommagement des surfaces
émaillées.

Vous devez enlever le film protecteur de la porte du four avant commencer a utiliser le four pour
la cuisson et chauffer le four vide pendant un moment a la température maximale (cela éliminera
les odeurs et les fumées résiduelles du processus de production). Apres cela, le four doit étre
soigneusement nettoyé avec de I'eau savonneuse et rincé, cependant, n’utilisez pas trop d’eau car
elle peut pénétrer les pieces internes et les endommager.

Appelez toujours un Centre d’Assistance Technique agréé et insistez sur 'utilisation de pieces de
rechange d’origine si une réparation est nécessaires. Les réparations effectuées par du personnel
non qualifié peuvent causer des dommages.

Cet appareil est compatible avec les Directives et Réglementations Européennes suivantes:
(CE) 1275/2008 Exigences d’éco conception relatives a la consommation d’électricité en mode
veille et en mode arrét des équipements ménagers et de bureau électriques et électroniques
Directive 2005/32 / CE / Consommation d’Electricité en Mode Veille et en Mode Arrét

Directive 2014/35/CE ( Appareils Basse Tension)

Directive 2014/30/CE ( Compatibilité Electromagnétique)

Directive 2012/19/CE ( DEEE - Déchets d’Equipements Electriques et Electroniques)

Directive 2009/125/CE ( ErP - Eco-conception)

Directive 2011/65/CE ( RoHS - Limitation de I’Utilisation de Certaines Substances
Dangereuses)

Régulation 1935/2004/CE (Substances et Matériaux en Contact avec les Aliment )
Régulation 1907/2006/CE ( REACH -Enregistrement, Evaluation, Autorisation et Restriction des

Produits Chimiques)



CONSIGNES D’INSTALLATION

L'installation doit étre effectuée par des techniciens autorisés selon le manuel d’installation.
Notre société ne peut pas étre tenue responsable des dommages aux personnes, aux animaux
ou aux biens causés par une mauvaise installation.

INSTRUCTIONS D’INSTALLATION

Les dimensions et les matériaux de la cabine ou de I'armoire ou le four encastré sera installé,
doivent étre exacts et résistants aux augmentations de température. Veuillez installer comme il
est indiqué dans la figure

*Les murs des meubles dans lesquels le four sera installé, doivent étre résistants a la chaleur. Les
panneaux muraux doivent étre résistants a une température de 100 °C s’ils se forment des
panneaux durs. Ces panneaux en plastique ou adhésifs qui ne sont pas résistants a la chaleur,
peuvent étre déformés et endommagés.

*Le contact direct avec les pieces électriques du four doit étre évité en raison de la sécurité.

*Les composants isolants et de protection doivent étre installés de maniere empécher leur
déformation par un moyen quelconque.

*Le four doit étre installé comme il est indiqué dans la figure pour assurer le flux d’air efficace.

*11 est recommandé de laisser un espace d’au moins 40 mm a l'arriére de I'unité de cuisine ou le
four sera installé.

*Un support qui pourra porter le poids doit étre placé sous le four lors de la mise en place du four.
*La partie arriére de la cabine dans I'unité de cuisine doit étre démontée afin de pouvoir
assurer un bon flux d’air.

*Il n’est pas recommandé d’installer I'appareil a proximité de réfrigérateurs ou de congélateurs,
sinon les performances des appareils ménagers mentionnés seront affectées négativement en
raison de la chaleur en se propageant.

*Insérez I'appareil de facon a ce qu’il soit centré dans la cabine inclinée.

*Quvrez la porte du four et installez le corps avec 4 vis a bois en alignant les trous sur les cOtés.
*Le four peut étre monté au dessus d’une armoire ou sous un comptoir si I’on souhait.

*Les cables électriques et le four doivent étre séparés lors du montage d’une cuisiniére électrique
encastrable pour pouvoir démonter completement le four et la cuisiniere électrique encastrable.

VOIR LA FIGURE



CONSIGNES D’UTILISATION

Troun d"asration 2 1a base
Profondsnr: 380 mm
Larzens: 374304 mm




CONSIGNES D’INSTALLATION

Ouvrez la porte et fixez le four avec quatre vis a bois qui doivent étre vissées sur les rebords
horizontaux.

CONNECTIONS ELECTRIQUE

*L'appareil doit étre branché seulement par des techniciens électriques compétents a la ligne
électrique principale conformément aux lois et aux réglementations en vigueur.

*Assurez-vous que I’énergie dans le réseau principal a de la puissance indiquée a la plaque
signalétique qui se trouve a 'avant inférieur.

*Si le courant du fusible dans votre maison est plus inférieur que 16 Ampéres, un électricien
compétent doit étre installé un fusible de 16 Amperes.

AVERTISSEMENT: L’appareil doit étre mis entierement a la terre.

*Votre four a une prise de terre.. Cette prise doit étre utilisée avec une ligne mise a la terre. Faites
installer la mise a la terre par un électricien compétent.

Avant de donner I’électricité:

1)Placez le four de maniere a ce qu’il soit plus facile d’atteindre la prise ou I'interrupteur bipolaire
utilisé pour le raccordement électrique.

2)Ne laissez pas le cordon d’alimentation toucher des surfaces chaudes apres sa mise en place et
ne fixez pas le cordon sur la porte du four.

3)Contactez le service autorisé le plus proche si le cable d’alimentation est endommagé.
Assurez-vous que le service autorisé est essayé un nouveau cable ayant une isolation en plastique
et la méme taille et qui transportera I’électricité nécessaire au four.

* Un interrupteur bipolaire qui peut supporter la charge souhaitée et qui a un espace d’au moins 3
mm entre I"appareil et les points de contact du cable électrique, doit étre utilisé conformément
aux lois en vigueur.



CONSIGNES D’INSTALLATION

La ligne de terre ne doit pas étre coupée avec un interrupteur bipolaire si I'appareil est
directement connecté aux cables électriques.

*'utilisation d’adaptateurs, de prises multiples ou de rallonges n’est pas recommandée. Les adaptateurs
et les rallonges conformes aux lois de sécurité peuvent étre utilisés si c’est nécessaire. Cependant, ne
dépassez jamais la capacité de courant maximale et la puissance maximale déterminées pour I'adaptateur.
*Testez les éléments chauffants pendant 3 minutes aprés que les connexions soient terminées.

*La sécurité électrique ne peut étre garantie que si les connexions sont effectuées a I'aide d’une source
d’alimentation correcte et si la mise a la terre est effectuée conformément aux régles. Notre société ne
peut étre tenue responsable des dommages aux personnes, aux animaux et aux biens personnels causés
par une mauvaise mise a la terre de I'appareil.

POUR INSTALLER CORRECTEMENT L’APPAREIL AU DEBUT:

1. Réglez le contrdle de température au maximum (250 ° C maximum).

2. Réglez le bouton de fonction et la Grille Supérieure et Inférieure (et + Ventilateur s’il existe).

3. Faites fonctionner le four avec ces réglages pendant 30 minutes.

4. Ouvrez une fenétre pour la circulation de I'air.

La fumée et les odeurs des matériaux isolants et des éléments chauffants peuvent étre testées une
fois dans ce processus. Attendez que la fumée et I’odeur disparaissent avant de mettre les aliments
dans le four si cela se produit.

* Nettoyez I'intérieur du four avec un chiffon légerement humide savonneux apres toutes ces
opérations.

IMPORTANT: Tenez toujours la partie centrale de la poignée lorsque vous ouvrez la porte du
four.

AVERTISSEMENT: Lavez soigneusement les pieces telles que le plateau et la grille avant

d’utiliser le four pour la premiére fois.



NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE L’APPAREIL

Important: Débranchez le four et attendez qu’il refroidisse avant de commencer les travaux
d’entretien ou de nettoyage dans le four.

Nettoyage Général

Le four doit étre nettoyé apres chaque utilisation afin que la partie émaillée soit restée longtemps
brillante autant que possible. Laissez le four refroidir, puis vous pouvez facilement éliminer les
résidus d’huile avec une éponge ou un vieux chiffon et de I’eau savonneuse chaude et un produit
du commerce si nécessaire. N'utilisez pas de tissus ou d’éponges abrasifs qui pourraient
endommager I'émail. Le panneau de commande, le bouton et la poignée des fours blancs doivent
également étre nettoyés a chaque fois pour éviter que les vapeurs huileuses ne les jaunissent avec
le temps. Rincez soigneusement les piéces en acier inoxydable avec de I'eau et séchez-les avec un
chiffon doux ou une peau de chamois aprés avoir utilisé. Utilisez des détergents normaux non
abrasifs ou des produits spécifiques a I'acier inoxydable ou au vinaigre chaud pour les taches
tenaces.

Nettoyez la fenétre du four uniquement avec de I'eau chaude, évitez d’utiliser des tissus durs.
Four ayant des surfaces en cuivre: Les surfaces en cuivre ont une protection spéciale. Nous vous
recommandons de nettoyer le four avec un chiffon propre et doux et un détergent neutre pour les
surfaces sensibles lorsqu’il est froid pour garder la forme naturellement.
N’utilisez jamais d’outils abrasifs.

Ne nettoyez pas le four via la pulvérisation

Intérieur du Four Al
Les produits chimiques appropriés peuvent étre utilisés si les recommandations du fabricant sont
consultées et essayées pour la premiere fois dans une petite partie des gammes. Les agents de
nettoyage abrasifs ou les tissus abrasifs ne doivent jamais étre utilisés sur les surfaces des intervalles.

Ne nettoyez pas via la pulvérisation.
NOTE: Le fabricant de cet appareil n’assume aucune responsabilité pour les dommages résultant de
I'utilisation de produits chimiques ou d’un nettoyage abrasif.

RETRAIT DES PLATEAUX DE FILS

LATERAUX DU FOUR

Il est possible de retirer et de nettoyer les
plateaux métalliques latéraux ol sont placés
les plateaux et les grilles. Suivez la procédure
indiquée sur la figure pour retirer les plateaux
métalliques internes du four des parois
latérales.




NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE L’APPAREIL

RETIRER LA PORTE DU FOUR

Vous pouvez facilement démonter et nettoyer la porte. Suivez les procédures ci-dessous
pour retirer la porte.

* Ouvrez complétement la porte.

* Poussez les deux charnieres indiquées dans la figure ci-dessous vers I'arriére.
* Tenez la porte et fermez-la complétement jusqu’au lieu de premier arrét.

* Tirez la porte élevée en éloignant du point de montage.

Insérez les charniéres correctement et poussez vers le bas pour refixer correctement la
porte démontée.

-

= S - J

Tous les verres utilisés dans cet appareil sont soumis a un controle de sécurité spécifique. Le
verre se divise en morceaux qui ne sont pas dangereux s’il se casse, car il est en forme de petit
carré, réglé et non tranchant. Veuillez étre prudent et empéchez que le panneau en verre ne
subit pas des chocs de température et par exemple ne commencez jamais a faire le nettoyage
lorsque le verre est chaud.

Changer 'ampoule du four
Démontez les vis de le capot de protection en verre et puis la lampe apres avoir débranché le
four de la source d’alimentation. Remplacez 'ampoule par une neuve adaptée aux températures
(300°C) (/ E14 / 230V / 25W). Remontez le capot de protection en verre et branchez de
nouveau le four sur la prise. -
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UTILISATION DU FOUR
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1. BOUTON DE SELECTION DE FONCTION || 2. MINUTERIE 3. BOUTON DE REGLAGE DE TEMPERATURE
MECANIQUE Il est utilisé pour régler la température du four entre

Il fait le réglage du four pour la position
sélectionné avec le bouton lorsque le four
a commencé a fonctionner.

50-250 °C lors du fonctionnement. Il doit uniquement
étre mis en position maximale pour la grille.

Lumiere de Thermostat <

Cette lumiére s’est allumée a chaque fois que le thermostat devienne actif et qu’il tente de stabiliser la
température de cuisson, et s’éteint lorsque le four atteint la température prédéterminée.

cette position.

FONCTION DE FERMETURE: L’appareil ne fonctionnera pas lorsque le bouton est dans

préchauffés.

FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEUR: Le chauffage supérieur fonctionne seulement. Il
est utilisé pour faire frire le dessus des aliments cuits en général ou pour les plats

FONCTION DE CHAUFFAGE INFERIEUR: Le chauffage inférieur fonctionne seulement. Il est
utilisé pour cuire des aliments qui doivent étre cuits par le bas, pour réchauffer des aliments ou
pour des aliments de type rago(t qui doivent étre cuits longtemps a basse température.

rendre croustillante.

FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEUR ET INFERIEUR:I| est principalement utilisé pour la
cuisson dans un seul plateau. Faites frire les deux c6tés de la nouriture mémement pour la

chauffage bilatéral
de maniere croustillante et délicieuse.

FONCTION GRILLE: Ce mode convient pour faire cuire les divers plats: Faire frire la viande,
faire cuire le biscuit et faire cuire la pomme. La convection naturelle de l'air chaud et le
garantissent que les aliments sont cuits naturellement, méme dorés

12



UTILISATION DU FOUR
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1. BOUTON DE SELECTION DE FONCTION || 2. MINUTERIE 3. BOUTON DE REGLAGE DE TEMPERATURE
Il fait le réglage du four pour la position || MECANIQUE Il 'est utilisé pour régler la température du four entrg

sélectionné avec le bouton lorsque le four
a commencé a fonctionner.

50-250 °C lors du fonctionnement. Il doit uniquement
étre mis en position maximale pour la grille.

Lumiére de Thermostat °C

Cette lumiéere s’est allumée a chaque fois que le thermostat devienne actif et gqu’il tente de stabiliser la
température de cuisson, et s’éteint lorsque le four atteint la température prédéterminée.

FONCTION DE FERMETURE: L'appareil ne fonctionnera pas lorsque le bouton est dans cette position.

FONCTION SUPPORTEE DU VENTILATEUR TURBO: Le ventilateur turbo fonctionne seulement

i dans cette position; il fait circuler I'air autour des aliments surgelés a température ambiante et

les décongeéle.
— FONCTION DU VENTILATEUR TURBO + CHAUFFAGE SUPERIEUR ET INFERIEUR: L'air chaud circule a
_*_. I'intérieur du four pour une cuisson plus homogene. Il est utilisé pour les aliments que I'on souhaite

moelleux a I'intérieur mais croustillants a I'extérieur.

FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEUR ET INFERIEUR: Il est principalement utilisé pour la cuisson dans
un seul plateau. Faites frire les deux cotés de la nourriture mémement pour la rendre croustillante.

FONCTION DE CHAUFFAGE INFERIEUR: Le chauffage inférieur fonctionne seulement. Il est utilisé
pour cuire des aliments qui doivent étre cuits par le bas, pour réchauffer des aliments ou pour des
aliments de type rago(t qui doivent étre cuits longtemps a basse température.

— FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEUR: Le chauffage supérieur fonctionne seulement.
Il est utilisé pour faire frire le dessus des aliments cuits en général ou pour les plats préchauffés.

FONCTION SEMI-GRILLE: Ce mode convient pour faire cuire les divers plats: Faire frire la viande, faire cuire
- ,
| le biscuit et faire cuire la pomme. La convection naturelle de 'air chaud et le chauffage bilatéral

garantissent que les aliments sont cuits naturellement, méme dorés de maniere croustillante et délicieuse.

13



UTILISATION DU FOUR

UTILISATION DE LA MINUTERIE MECANIQUE

Vous pouvez le régler a 90 minutes sur le bouton de I’horloge mécanique en tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre. Cette horloge permettra de fonctionner le four pendant la durée
spécifiée et éteindra automatiquement lorsque la durée sera remplie.

Réglez les boutons de fonction et de température aprés que vous avez mis les aliments dans le
four et puis réglez le bouton d’horloge mécanique sur la position souhaitée. L'alarme du four se
déclenche et le four s'éteindra automatiquement lorsque le temps sera écoulé.

La durée de fonctionnement du four peut étre réglée a un maximum de 90 minutes avec le
disjoncteur. Il est possible de régler manuellement des temps de cuisson plus longs. Alignez le
bouton de I’horloge dans le sens antihoraire sur le" -E} "symbole pour un réglage manuel. Le
four continuera a fonctionner pendant la durée que vous avez choisi. Tournez le bouton
d’horloge mécanique dans le sens des aiguilles d’une montre lorsque vous souhaitez terminer la
cuisson. Votre four s’éteindra lorsque vous entendez le son de I'alarme.

14



UTILISATION DU FOUR
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1. BOUTON DE SELECTION DE FONCTION || 2. MINUTERIE 3. BOUTON DE REGLAGE DE TEMPERATURE
Il fait le réglage du four pour la position || MECANIQUE Il 'est utilisé pour régler la température du four entre

sélectionné avec le bouton lorsque le four
a commencé a fonctionner.

étre mis en position maximale pour la grille.

50-250 °C lors du fonctionnement. Il doit uniqguement

Lumiére de Thermostat o

Cette lumiere s’est allumée a chaque fois que le thermostat devienne actif et qu’il tente de stabiliser
la température de cuisson, et s’éteint lorsque le four atteint la température prédéterminée.

FONCTION DE FERMETURE: L’appareil ne fonctionnera pas lorsque le bouton est dans
cette position.

-
-~

g
AN

ECLAIRAGE: La lampe est uniquement utilisée.

FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEUR ET INFERIEUR: Il est principalement utilisé pour la cuisson dans
un seul plateau. Faites frire les deux 6tés cotés de la nourriture mémement pour la rendre croustillante.

) |1

FONCTION DU VENTILATEUR TURBO + CHAUFFAGE SUPERIEUR ET INFERIEUR: L'air
chaud circule a I'intérieur du four pour une cuisson plus homogene. Il est utilisé pour les
aliments que I'on souhaite moelleux a I'intérieur mais croustillants a I'extérieur.

FONCTION DE CHAUFFAGE INFERIEUR: Le chauffage inférieur fonctionne seulement. Il est
utilisé pour cuire des aliments qui doivent étre cuits par le bas, pour réchauffer des aliments
ou pour des aliments de type rago(t qui doivent étre cuits longtemps a basse température.

FONCTION SEMI-GRILLE: Ce mode convient pour faire cuire les divers plats: Faire frire la viande, faire cuire

g le biscuit et faire cuire la pomme. La convection naturelle de I'air chaud et le chauffages partie double
— . . . N s Y . spe e
garantissent que les aliments sont cuits naturellement, méme dorés de maniére croustillante et délicieuse.
GRILLE + FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEUR: Ce mode convient pour faire cuire les divers plats: Faire frire
[ |1a viande, faire cuire le biscuit et faire cuire la pomme. La convection naturelle de I'air chaud et le chauffage
bilatéral permet une cuisson naturel. Il garantit que les aliments deviennent croustillants et délicieux.
===| |FONCTION DU VENTILATEUR TURBO + GRILLE + CHAUFFAGE SUPERIEUR: Le ventilateur turbo,

la grille et le chauffage supérieur seront activés. Ce programme vous permet également de
cuire plusieurs aliments sans mélanger les odeurs et les saveurs.

VENTILATEUR TURBO + CHAUFFAGE TURBO: Le ventilateur et le chauffage dans I'environnement seront activés.
Ce programme vous permet également de cuire plusieurs aliments sans mélanger les odeurs et les saveurs.

FONCTION PIZZA: Le ventilateur et I’élément chauffant sont actives les résistances arriere
et inférieure en fonctionnant.
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1. BOUTON DE SELECTION DE FONCTION || 2. MINUTERIE 3. BOUTON DE REGLAGE DE TEMPERATURE
MECANIQUE Il est utilisé pour régler la température du four entrg

Il fait le réglage du four pour la position
séléctionné avec le bouton lorsque le four
a commencé a fonctionner.

étre mis en position maximale pour la grille.

50-250 °C lors du fonctionnement. Il doit uniqguement

Lumiére de Thermostat

Cette lumiere s’est allumée a chaque fois que le thermostat devienne actif et qu’il tente de stabiliser
la température de cuisson, et s’éteint lorsque le four atteint la température prédéterminée.

FONCTION DE FERMETURE: L’appareil ne fonctionnera pas lorsque le bouton est dans
cette position.

L
-
>

FONCTION SUPPORTEE DU VENTILATEUR TURBO: Le ventilateur turbo fonctionne seulement dans cette
position; il fait circuler I'air autour des aliments surgelés a température ambiante et les décongéle.

' FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEUR ET INFERIEUR: Il est principalement utilisé pour la

cuisson dans un seul plateau. Faites frire les deux cotés

FONCTION DU VENTILATEUR TURBO + CHAUFFAGE SUPERIEUR ET INFERIEUR: L'air chaud
circule a I'intérieur du four pour une cuisson plus homogeéne. Il est utilisé pour les aliments
que I'on souhaite moelleux a l'intérieur mais croustillants a |'extérieur.

@® [ [

VENTILATEUR TURBO + CHAUFFAGE TURBO: Le ventilateur et le chauffage dans
I’environnement seront activés. Ce programme vous permet également de cuire plusieurs
aliments sans mélanger les odeurs et les saveurs.

FONCTION DE CHAUFFAGE INFERIEUR: Le chauffage inférieur fonctionne seulement. Il est
utilisé pour cuire des aliments qui doivent étre cuits par le bas, pour réchauffer des aliments
ou pour des aliments de type ragoQt qui doivent étre cuits longtemps a basse température.

%3

VENTILATEUR TURBO + SEMI GRILLE: Le ventilateur turbo et la semi grille seront activés.

GRILLE + FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEUR: Ce mode convient pour faire cuire les divers plats: Faire frire la
viande, faire cuire le biscuit et faire cuire la pomme. La convection naturelle de I'air chaud et le chauffage bilatéral
garantissent que les aliments sont cuits naturellement, méme dorés de maniére croustillante et délicieuse.

VENTILATEUR TURBO + FONCTION DE CHAUFFAGE INFERIEUR: Le ventilateur et les
chauffages inférieurs seront activés.
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UTILISATION DU FOUR

INSTRUCTIONS D’UTILISATION POUR LA MINUTERIE DIGITALE

I aC O

e g LAy

I I

M = Bouton de sélection de fonction; (-)=Bouton moins; (+)=Bouton plus (-) (+) Ensemble =ala main

a Icone de rappel de ) Icéne de cuisson E Icéne de rappel de minute
mimrte

» Icéne de point P Icone de verrouillage

REGLAGE DE L’'HEURE DE LA JOURNEE (DISPOSITION 24 HEURES)

Les termes “0.00” et “AUTO ”clignotent apres le branchement ou la reconnexion a une source
d’alimentation. Appuyez sur le bouton M pendant environ 2 secondes, I'icone de point clignotera.
Réglez I'heure actuelle en utilisant les boutons (-) et (+). Ces nouvelles données seront
enregistrées environ 7 secondes apres I'entrée de la nouvelle heure.La correction du temps peut
également étre effectuée plus tard:

Appuyez sur les boutons (-) et (+) plus pendant environ 2 secondes, I'icone de point commencera
a clignoter. Vous pouvez maintenant entrer la nouvelle heure.

ATTENTION! Il sera impossible de fonctionner le four si I’heure n’est pas entrée correctement.

OPERATION MANUELLE
Vous pouvez utiliser les fonctions du four manuellement si I’outil de programmation n’est pas en
mode semi-automatique ou entierement automatique..

INSTALLATION DU RAPPEL MINUTE

Vous pouvez activer le rappel des minutes a tout moment de maniére qu’il soit indépendant de
I’état d’activité de I'outil de planification. Les intervalles de temps mesurés sont un intervalle en
allant de 1 minute a 23 heures 59 minutes.

Appuyez sur le bouton M jusqu’a ce que 'icone de minuterie commence a clignoter, puis
I'affichage sera "0.00". Entrez la valeur de temps requise a I'aide des boutons (+) et (-). L'icne du
rappel des minutes restera a I’écran.

Un signal retentit pendant quelques minutes et I'icbne de minuterie recommence a clignoter
apres que le temps spécifié sera écoulé.

Appuyez sur n’importe quel bouton pour désactiver ce signal; L'icobne de minuterie disparait et le
voyant s’affiche I’"heure actuelle.
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OVEN USE

MODIFICATION DES BIPS SONORES DE LA MINUTERIE

Les tonalités des bips sonores de la minuterie peuvent étre modifiées comme suit:
Appuyez simultanément sur les boutons (-) et (+).

Appuyez sur le bouton M pour voir la tonalité actuelle “ton.1” a I’écran.
Sélectionnez la tonalité souhaitée de 1 a 3 en appuyant sur le bouton (-).

ANNULATION DES PARAMETRES

Annulez les réglages de la fonction automatique:

Appuyez simultanément sur les boutons (-) et (+).

Annuler les paramétres de rappel des minutes:

Sélectionnez les parametres de rappel des minutes en appuyant sur le bouton M.
Appuyez simultanément sur les boutons (-) et (+).

MINUTERIE DE CUISSON

Une minuterie de cuisson peut étre utilisée si le four est prévu pour étre éteint a une certaine heure
C’est ce qu’on appelle un fonctionnement semi-automatique.

Appuyez sur le bouton M jusqu’a ce que “arrét” et “0.00” clignotent et ainsi I'icone de cuisson
automatique clignote.

Déterminez le temps de cuisson en utilisant les touches (+) et (-), une sélection peut étre faite entre 1
minute et 10 heures.

L’heure sélectionnée est mémorisée aprées environ 7 secondes; L’heure actuelle s’est affichée de
nouveau.

Sélectionnez la température souhaitée et la fonction du four.

Un son se fait entendre pendant quelques minutes lorsque la cuisson est terminée, et l'icbne de cuisson
automatique recommencera a clignoter. Remettez les boutons de commande du thermostat en position
FERMEE. Appuyez sur le bouton (-), (+) ou M pour arréter le son et remettre le four en fonctionnement
normal.

MINUTERIE DE CUISSON POUR UNE HEURE ULTERIEURE

L’heure de début de cuisson et I'heure de fin de cuisson peuvent étre entrées si le four est prévu pour
rester ouvert pendant le temps de cuisson spécifié et s'éteindre a une heure spécifiée. C'est ce qu'on
appelle un fonctionnement entierement automatique.

Appuyez sur le bouton M jusqu’a ce que “Arrét” et “0.00” clighotent et ainsi I'icOne de cuisson
automatique clignote.

L’icone de cuisson automatique commence également a clignoter (Par exemple, il est maintenant
17h30).

Réglez le temps de cuisson a l'aide des boutons (+) et (-), il sera compris entre 1 minute et 10 heures.
(Par exemple, pour 1 heure)

Appuyez sur le bouton M jusqu'a ce que “Fin” et “18.30” (heure de fin) clignotent en chiffres.

Réglez I'heure de fermeture (fin de cuisson) a I'aide des touches (+) et (-). La limite pour cela est de 23
heures 59 minutes (Par exemple 19h30).

Réglez le thermostat et les boutons de commande de fonction selon les parameétres nécessaires.

L'icone de cuisson disparait de |'affichage. Le four ne fonctionnera pas avant I'heure de début de cuisson
qui correspond a la différence entre I'heure de fin de cuisson spécifiée et I'heure de cuisson (par
exemple 18h30). un signal retentera pendant quelques minutes a la fin de la cuisson (19h30) et I'icone
de cuisson automatique recommencera a clignoter. Tournez les boutons de commande et de
thermostat sur la position fermée.
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UTILISATION DU FOUR

Appuyez sur les boutons (-), (+) ou M pour arréter les signaux et remettre le four en fonctionnement normal.
VERROU DE SECURITE

Cette minuterie numérique a une fonction qui verrouille le four ou I'’équipe de programmation. Le
verrou ne fonctionne pas lorsque la minuterie est active.

Activation: Appuyez sur le bouton (+) pendant 5 secondes et puis le symbole ﬁj apparaitra.

Notes:
- Le four est verrouillé si le verrouillage est activé et que I’écran affiche I’heure actuelle et
qgu’aucune programmation n’a été effectuée (fin de cuisson ou début et fin de cuisson).

- Le verrouillage empéche la modification des programmes si le verrouillage est activé
pendant que le four est en marche ou lorsqu’une programmation (fin de cuisson ou début
et fin de cuisson) a été effectuée.

Désactivation: Appuyez sur le bouton (+) pendant 5 secondes.

NOTE : Le verrou sera toujours actif au retour du courant, en cas de coupure
de courant.

Lumiere de Thermostat <«
Cette lumiere s’est allumée a chaque fois que le thermostat devienne actif et qu’il

tente de stabiliser la température de cuisson, et s’éteint lorsque le four atteint la
température.
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INSTRUCTIONS DE CUISSON

Le four doit étre préchauffé a la température de préchauffage pour un réti parfait. Cependant, les
viandes tres grasses peuvent étre cuites en démarrant le four lorsqu’il est froid. N'utilisez jamais
de casseroles peu profondes ou de plateaux d’égouttement comme poéles a frire et évitez les
éclaboussures d’huile, les liquides a combustion rapide et la génération de fumée pour salir le
moins possible les parois du four.

Chauffage ventilé
Cette fonction permet de créer une circulation d’air chaud continue qui fournit une cuisson
simultanée sur les deux grilles. Les températures sont inférieures aux valeurs traditionnelles.

Chauffage traditionnel
C’est conforme particulierement pour faire rétir et faire cuire des gateaux éponges. C'est aussi

une bonne méthode pour mettre les aliments a cuire au four lorsqu’ils atteignent la température
de cuisson, c’est-a-dire lorsque le voyant du thermostat s’est éteint.

TEMPS DE CUISSON
Le tableau ci-dessous contient quelques exemples de réglages du thermostat et de temps de

cuisson. Les temps de cuisson varient en fonction du type, de la douceur et du volume des
aliments. Nous sommes sirs que vos expériences proposeront les différentes variations pour
les valeurs données dans le tableau ci-dessous.

(

2 ¥ & ra O
O @ | @ | O/= &

Tl

|

|°C 160-200 | 160-180 & 140-160 | 200-230 | 210-220 | 7160-180 190 230-250

o 23 2 2 1-3 2 2:3 2-3 4.5
| k 30'-50' 20'- 40' 10'- 40 10'- 20' 45'- €0' 45'- 60’ 60'- 70’ 1418
Ao | MIOld@ T K
- re— — e— S — — —
C 225250 | 160180 200.220 | 160.180 | 175190  190.210 170.190
f 2 2 2.3 2 2 2 3
kl 120% 150" | 120+ 160" | 50'-60' | 45-60' | 60'-70' 40'-50'  40'«50C
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