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เรียน คุณลูกคา้ 

บริษัทฯ ขอขอบพระคุณที่ท่านวางใจเลือกใช้หนึ่งในผลิตภัณฑ์ของเรา เรามคีวามมั่นใจว่าผลิตภัณฑ์นี้ เป็นรุ่นใหม่ ทันสมัย 
ฟังก์ชั่นการใช้งานครบสมบูรณ์ และใช้งานได้จรงิประกอบกับวัสดทุี่มีคุณภาพ ตรงตามความต้องการของผู้ใช้งาน 

ผลิตภัณฑ์รุ่นใหม่นี้ มีการออกแบบให้ใชง้านง่าย แต่ก่อนทีจ่ะท าการติดตัง้หรือใช้งาน ส่ิงส าคัญอยา่งยิง่คือ ควรอ่านศึกษาคูม่ือ
การใช้ใหเ้ข้าใจอย่างถ่องแท้ เพราะคุณจะได้รับข้อมูลดา้นการติดตั้ง การใชง้าน และการบ ารงุรักษาที่ปลอดภัย จากนั้นกรุณา
เก็บคู่มือนี้ไว้ส าหรับกรณีท่ีต้องใช้ในคราวต่อไปในอนาคต 

ผลิตภัณฑ์ทุกชิ้นได้ผ่านการทดสอบอย่างมีมาตรฐานจากผู้เชี่ยวชาญก่อนถกูส่งออกจากโรงงาน เพื่อให้แน่ใจถึงคุณภาพสินคา้ 
ในกรณีท่ีจ าเป็นต้องมกีารปรับเปล่ียนหรือซ่อมแซมสินค้า จ าเป็นตอ้งใชช้่างผู้ช านาญในการปฏิบัติงาน ทางเราจงึขอแนะน าให้
ท่านติดต่อบรษิัทผู้จัดจ าหน่ายพร้อมแจ้งรุ่นสินคา้ ในกรณีท่ีพบปญัหาสินค้าใดๆ 

ข้อมูลทั่วไป 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลิตภัณฑ์นี้ปฏิบัติตามเงื่อนไขขอ้บังคับของยุโรปตามรายการดา้นล่าง 

 EEC 2009/142/CE เกี่ยวกบัมาตรฐานความปลอดภัยสินค้าที่ใช้แก๊ส 

 EEC 2006/95/CE เกี่ยวกับมาตรฐานแรงดันของอุปกรณ์ไฟฟ้า 

 EEC 2004/108/CE เกี่ยวกบัมาตรฐานความปลอดภัยดา้นแม่เหล็กไฟฟ้า 

 EN 30-1-1, EN 30-2-1, EN 437 (แก็ส) 

 EN 60 335-1, EN 60 335-2-6 (ไฟฟ้า) 



                                                                               ค ำแนะน ำเบื้องตน้ 

 

 การติดตั้ง ปรับแปลง หรือแก้ไขใดๆเกีย่วกับตัวสินคา้ ต้องถูกกระท าโดยผู้เชีย่วชาญเท่านั้น 

 การติดตั้งผลิตภัณฑ์ที่มกีารใช้แกส็ อาจเกดิอันตรายได้ ควรติดตัง้ให้ได้ตามกฏเกณฑ์มาตรฐานท่ีก าหนดไว้ 
 ผลิตภัณฑ์ชิ้นนี้ถูกออกแบบมาเพือ่ใช้งานในการประกอบอาหารเทา่นั้น การใช้งานในรูปแบบอื่นๆถอืเป็นการใชง้านท่ี

ผิดลักษณะ ทางบริษัทขอสงวนสิทธิในการรับผิดชอบต่อความเสียหายใดๆที่เกิดขึ้นจากงานใชง้านผิดวิธี 
 เมื่อแกะบรรจุภัณฑ์เรียบร้อยแลว้ กรุณาตรวจเช็คชิ้นสว่นต่างๆใหแ้น่ใจว่าอยูใ่นสภาพสมบูรณ์ หากมีข้อกงัขาใดๆ

กรุณาอยา่ใช้งานและติดต่อทางบริษัทผู้จ าหน่าย 

 เก็บชิ้นส่วนต่างๆของบรรจุภัณฑใ์ห้พ้นจากเด็กเล็ก เพราะอาจเกิดอันตรายกับเด็กได้ 
 มาตรฐานความปลอดภัยตา่งๆจะถูกรับประกันเมื่อได้รับการติดตัง้อย่างถกูวิธเีท่านั้น ทางบริษัทขอสงวนสิทธิในการ

รับผิดขอบในทุกกรณี หากมีการติดตัง้ที่ผิดวิธี  
 ก่อนติดตัง้และเริม่ใชง้านผลิตภณัฑ์ ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ระบบแก็สและไฟฟ้าเหมาะสมกับตัวเครื่อง (สามารถ

ตรวจสอบได้จากสติก๊เกอร์ทีต่ิดอยู่ข้างตัวผลิตภัณฑ)์ 

 ผลิตภัณฑ์นี้ไม่เหมาะสมส าหรับการใช้งานในเรือ, รถคาราวาน, หรือรถบ้าน 

 ห้ามดดัแปลงผลิตภัณฑ ์

 เหมาะส าหรับใชง้านในครวัเรือนเท่านั้น 

 ผลิตภัณฑ์นี้จะมีความร้อนขณะใช้งาน ใช้ความระมดัระวงัและหลีกเล่ียงการสัมผัสชิ้นส่วนทีเ่กิดความร้อน  
 ห้ำม ใช้ผลิตภัณฑ์นี้ขณะมือ/เทา่มีความเปียกหรือชื้น 

 ห้ำม ถอดปลั๊กออกด้วยการดึงสาย ให้ดงึหัวปล๊ักเท่านั้น 

 ห้ำม ทิ้งผลิตภัณฑ์นี้ไว้กลางแดดหรือฝน 

 ระมัดระวงัขณะมเีดก็เล็กอยูใ่กลผ้ลิตภัณฑ์นี้  
 ก่อนการใชง้านครัง้แรก ตรวจดวูา่ไม่มีอุปกรณ์ใดอยูใ่นเตาอบ ปิดประตูเตาอบ เปิดใชง้านเตาอบดว้ยอุณหภูมิสูงสุด

เป็นเวลา 2 ชั่วโมง เพื่อขจดักล่ินที่ไม่พึงประสงค์ที่เกิดจากขบวนการผลิต และควรให้ห้องมีระบบระบายอากาศขณะ
เปิดใช้เตาอบ 

 หากไม่ได้ใช้เตาอบ ไม่ควรใช้เตาอบเป็นท่ีเก็บอาหารหรือส่ิงของอืน่ๆ หากถูกเปิดใช้โดยบงัเอิญอาขเป็นสาเหตใุห้เกิด
อันตรายได ้

 หากเต้าเสียบเครื่องใช้งานอยู่ ตรวจดใูห้แน่ใจวา่สายไฟหรือชิ้นส่วนต่างๆของเครื่องใช้ไฟฟ้านั้น ไมไ่ด้มาสัมผัสกับเตา
อบ และควรเว้นระยะให้ห่างจากส่วนท่ีร้อนของเตาอบ 

 ก่อนด าเนินการท าความสะอาด ปรับเปล่ียน หรือบ ารุงรักษา ต้องถอดปลั๊กออกกอ่นทุกครั้ง  
 หลังการใช้งาน ตรวจสอบลูกบิดทุกอันให้อยูใ่นต าแหน่งปิด 



รำยละเอียดเกี่ยวกับตัวสนิค้ำ 

สินค้าชิ้นนี้ประกอบด้วยเตาแก๊สแลเตาอบไฟฟ้า ลูกบิดแต่ละอันบนแผงควบคมุดา้นหน้า มีแผนผังแสดงอยู่ด้านบนว่า ลูกบิดใด
ใช้กับหัวเตาใด เพื่อให้มีความปลอดภัยในการใช้งาน เตาอบจะมีตวัควบคุมอุณหภูมิที่จะตัดการท างานเมื่อตวัควบคุมหลักเกิด
ความผิดปกติ หากเกิดเหตุการณ์ดังกล่าว เครื่องจะตัดไฟเป็นการชั่วคราว อยา่เปดิใช้งานหรือท าอะไรกับตัวสินค้า กรุณาตดิต่อ
ศูนย์บริการของบริษัท 

ผนังเตาอบประกอบดว้ยราง (รูปที่ 1) ที่ใช้วางอุปกรณ์ต่างๆซึง่จะมีจ านวนชิ้นตา่งกันในแต่ละรุ่น (รูปที่ 2)  

 ชั้นวางตะแกรงเตาอบ 

 ถารองน้ ามัน 

 ตะแกรงย่าง 

 

 

 

รำยละเอียดของแผงควบคุม 

ลูกบิดหวัเตำแก็ส (รูป A) 

เมื่อหมุนลูกบิดทวนเช็มนาฬิกา จะปรากฏสัญลักษณ์ดงันี้ 

 = ต าแหน่งปิด 

 = ต าแหน่งไฟแรง 

= ต าแหน่งไฟอ่อน 

 

 



ลูกบิดเลือกฟังกช์ั่นกำรท ำงำนเตำอบแบบกระจำยควำมร้อนดว้ย
พัดลม ส ำหรับรุ่น 8 ฟังก์ชัน่ (รูป B) 

= ต าแหน่งปิด 

= ไฟส่องสว่างเตาอบ 

= พัดลมท างาน 

= ขดลวดความร้อนด้านบนและด้านล่างท างาน 

= ขดลวดความร้อนด้านบน-ล่าง และพัดลมกระจายความร้อนท างาน 

= ขดลวดความร้อนด้านล่างและพัดลมกระจายความร้อนท างาน 

= ปรุงอาหารดว้ยพัดลมร้อน 

= ขดลวดยา่งพร้อมแกนหมุนท างาน 

= ขดลวดยา่งและพัดลมกระจายความร้อนท างาน 

ลูกบิดควบคุมอุณหภูมิเตำอบแบบกระจำยควำมร้อนดว้ยพดัลม 
(รูป C) 

หมุนลูกบิดเตาอบตามเข็มนาฬิกา เลือกคา่ขิงอุณหภูมเิตาอบจาก 50 

องศาเซลเซียสถงึ Max 

ลูกบิดเลือกฟังกช์ั่นกำรท ำงำนเตำอบแบบกระจำยควำมร้อนดว้ย
พัดลม ส ำหรับรุ่น 6 ฟังก์ชัน่ (รูป D) 

= ต าแหน่งปิด 

= ไฟส่องสว่างเตาอบ 

= พัดลมท างาน 

= ขดลวดความร้อนด้านบนและด้านล่างท างาน 

= ขดลวดความร้อนด้านบน-ล่าง และพัดลมกระจาย
ความร้อนท างาน 

= ขดลวดยา่งพร้อมแกนหมุนท างาน 



= ขดลวดยา่งและพัดลมกระจายความร้อนท างาน 

ไฟเตือนสีเหลือง 

เมื่อไฟสีเหลืองตดิขึ้น หมายถึงเตาอบหรือเตายา่งไฟฟ้ามีการใชง้าน ไฟจะดับเมื่ออุณหภูมิมาถงึคา่ที่ตั้งไว้ ระหวา่งที่ท าการอบ
ปกติ ไฟสีเหลืองจะตดิและดับหลายครัง้ตามการควบคุมอุณหภูมิของเตาอบ 

ไฟเตือนสีแดง 

เมื่อไฟสีแดงติดขึ้นหนึ่งดวงหรือมากกว่านั้น หมายถงึ หัวเตาไฟฟา้เปิดใช้งานอยู่ หากเป็นเตาแบบผสมอาจหมายถึงเตาอบ
ไฟฟ้ามีการใชง้าน 

รำยละเอียดส่วนประกอบอื่นๆ 

ตัวตั้งเวลำ (รูป H) 

การตัง้เวลาท าอาหาร ขั้นแรก โดยการหมุนจากซา้ยไปขวา และหมุนกลับให้ตรงกับเวลาที่ต้องการ เมื่อหมดเวลาทีต่ั้งไว้ จะมี
เสียงดงัเตือน 

เวลำปัจจุบัน และ เวลำท ำอำหำร (รูป I) 

ในส่วนน้ีเป็นฟังก์ชั่นการใช้งานคูก่ัน เมื่อหมดเวลาที่ตัง้ไว้ จะตดัการท างานโดยอตัโนมัติ  

** เมื่อเข็มชีข้องลูกบิดอยู่ในต าแหน่ง “on” เตาอบจะไม่สามารถท างานได้ 

หากคุณเปิดใช้เตาอบโดยไม่ได้ตัง้โปรแกรมใดๆ ให้ตรวจสอบตวัตัง้เวลาให้อยู่ในต าแหน่งท างาน 

 

กำรท ำงำนแบบกึ่งอัตโนมัติ 

หลังจากเลือกโปรแกรมการท าอาหาร ตั้งเวลา ขั้นแรกหมุนลูกบิดจากซ้ายไปขวาและหมุนกลับให้ตรงกับเวลาที่ต้องการ จาก 0-
120 นาทีเตาอบจะเริ่มท างานเมื่อหมดเวลาที่ตั้งไว้ จะมีเสียงดังเตือน  

กำรท ำงำนแบบปกติ 

หากใช้เวลาปรุงอาหารมากกว่า 2 ชั่วโมง หรือหากท่านต้องการใช้เตาอบโดยไม่ก าหนดเวลา ให้หมุนลูกบิดจากขวาไปซ้าย
จนถึงสัญลักษณ์ เมื่ออำหำรสุกแล้ว อย่ำลืมหมุนลูกบิดไปยังต ำแหน่ง  

นำฬิกำแบบอนำล็อก 

ในส่วนน้ีเป็นฟังก์ชั่นการท างานคู่กัน : นาฬิกา และตัวจับเวลานาทีในการท างาน 



กำรตั้งเวลำ 

ภายหลังจากการเดินสายไฟ หรือตัดกระแสไฟ ให้กดและหมุนลูกบิด M ตามเข็มนาฬิกา เพื่อตั้งเวลา 

กำรตั้งตัวจับเวลำ 

หมุนลูกบิด M ตามเข็มนาฬิกา (โดยไม่ต้องกด) เลือกเวลาที่ต้องการ (ได้ถึง 50 นาที)   เมื่อครบระยะเวลาที่ตั้งไว้ จะมีเสียงดัง
เตือน ให้หมุนลูกบิดไปเรื่อย ๆ จนถึงสัญลักษณ์ เพื่อปิดเครื่อง 

นำฬิกำไฟฟ้ำ (รูป L) 

ส่วนนี้เป็นฟังก์ชั่นเสริม  นาฬิกา และตัวนับเวลานาที หน้าจอดิจิตอล L จะแสดงเวลาปัจจุบันเสมอ แต่จะแสดงเวลาท าอาหาร
เมื่อมีการตั้งโปรแกรมท าอาหาร 

กำรตั้งเวลำปัจจุบัน (จำก 0.01-24.00 – ชม,นำที) 

หลังจากต่อเชื่อมไฟฟ้า หรือ หลังจากที่กระแสไฟตัด หน้าจอจะแสดง 0.00 กระพริบให้กดปุ่มที่ 1  และเริ่มตั้งเวลาปัจจุบันโดย
กดปุ่มที ่2 หรือ 3  หลังจากตั้งเวลา 7 วินาที เวลาปัจจุบันจะเริ่มท างาน 

 

กำรตั้งเวลำท ำอำหำร (จำก 0.01-0.99 นำที) 

ตั้งเวลาโดยกดปุ่มที่ 3  เวลาปัจจุบันจะหายไปจากหน้าจอแสดงผล และสัญลักษณ์  จะปรากฏขึ้น เวลาจะเริ่มท างานดดย
นับถอยหลังเป็นวินาที เมื่อหมดเวลาที่ตั้งไว้สัญญาณจะดัง และดับลงใน 7 วินาที สัญลักษณ์  จะหายไป และเวลา
ปัจจุบันจะปรากฏขึ้นใหม่ ท่านสามารถดูเวลาปัจจุบันในขณะท่ีตัวนับเวลาก าลังท างานได้โดยกดปุ่มที่ 1 

สัญญำณ 

สัญญาณจะดังเตือนเมื่อครบก าหนดเวลาที่ตั้งไว้และดับลงใน 7 วินาที ท่านสามารถกดปิดสัญญาณได้โดยกดปุ่มที่ 3 

ควำมเข้มของสัญญำณ 

ความเข้มของสัญญาณมีความแตกต่างกัน 3 ระดับ เลือก 1 อย่างที่คุณต้องการโดยกดปุ่มที่ 2 ขณะที่เวลาปัจจุบันแสดงผลที่
หน้าจอ 

กำรแก้ไข / กำรยกเลิก เวลำที่ตั้งไว้ 

โดยกดปุ่มที่ 2 และ 3 พร้อมกัน จากนั้น ปล่อยปุ่มที่ 3 ก่อน การแก้ไขสามารถท าได้ทันทีโดยกดปุ่มที่ 1 ตามด้วยปุ่มที่ 2 หรือ 3 



 

 

 

 

นำฬิกำอิเลคทรอนิคส์ กับเวลำกำรท ำอำหำร 

ตัวตั้งเวลานี้มี 2 ฟังก์ชั่นที่แตกต่าง : ฟังก์ชั่นนาฬิกา และ อีกหนึ่งที่จะหยุดการท างานของเตาอบโดยอัตโนมัติตามการตั้งค่า
ของเวลาการปรุงอาหาร 

หน้าจอแสดงผลดิจิตอล (M) จะแสดงเวลาปัจจุบันเสมอ แต่จะแสดงเวลาท าอาหารเมื่อตั้งฟังก์ชั่นท าอาหาร 

 

กำรตั้งเวลำปัจจุบัน (จำก 0.01-24.00 – ชม,นำที) 

หลังจากต่อเชื่อมไฟฟ้า หรือ หลังจากที่กระแสไฟตัด หน้าจอจะแสดง 0.00 กระพริบให้กดปุ่มที่ 1   และเริ่มตั้งเวลาปัจจุบันโดย

กดปุ่มที ่2 หรือ 3  ขณะท่านตั้งเวลาปัจจุบัน สัญลักษณ์  จะสว่างขึ้น หลังจากตั้งเวลา 7 วินาที เวลาปัจจุบันจะเริ่มท างาน 

กำรท ำงำนแบบตั้งค่ำด้วยตนเอง 

ตั้งเวลาง่ายๆ (กดปุ่ม 1) หรือเมื่อสัญญาณเสียงดังแทรกขึ้นมา (กดปุ่ม 3)เวลาจะถูกตั้งค่าโปรแกรมในโหมดการท างานท่ีตั้งค่า

ด้วยตนเอง ซึ่งได้รับการยืนยันเมื่อสัญลักษณ์  ปรากฏขึ้น ในทางกลับกัน โหมดการตั้งค่าด้วยตนเองใช้ได้ในตอนท้ายของ
การตั้งโปรแกรมแบบกึ่งอัตโนมัติหรือหลังจากที่มีการยกเลิกมัน 

กำรท ำงำนแบบกึ่งอัตโนมัติ (กับเวลำปรุงอำหำรจำก 0.01 ถึง 0.99 = ชั่วโมง,นำที) 

โดยการเลือกตั้งเวลาเป็นนาที กดปุ่มที่ 3 ฟังก์ชั่นน้ีจะท างานเสมอ (เวลาจะอยู่ในหน่วยวินาที) 

เวลาจะหายไปจากหน้าจอ จะเหลือเวลานาที สัญลักษณ์  และ AUTO ที่แสดงบนหน้าจอ เวลาที่เป็นวินาทีจะถูกนับถอย

หลังไปเรื่อยๆ เมื่อหมดเวลา สัญญาณเสียงจะดังขึ้น สัญลักษณ์  และ AUTO จะดับลง เวลาปัจจุบันจะกลับมาแสดงที่
หน้าจออีกครั้ง ท่านสามารถดูเวลาปัจจุบันระหว่างที่โปรแกรมก าลังท างานได้โดยกดปุ่มที่ 1 



สัญญำณเสียง 

สัญญาณเสียงจะดังในตอนจบของตัวจับเวลาราว 7 นาที  สามารถหยุดสัญญาณเสียงโดยกดปุ่ม 3  และอย่าลืมหมุนลูกบิด
กลับสู่ต าแหน่งปิด 

ควำมเข้มของสัญญำณเสียง 

สัญญาณเสียงมี 3 แบบที่แตกต่างกัน การเลือกหนึ่งเสียงที่คุณต้องการ กดปุ่มที่ 2 ขณะที่เวลาแสดงหน้าจอ ฟังก์ชั่นการตั้งค่า
ด้วยตนเองจะถูกยกเลิก 

กำรแก้ไข / กำรยกเลิก เวลำที่ตั้งไว้ 

โดยกดปุ่มที่ 2 และ 3 พร้อมกัน จากนั้น ปล่อยปุ่มที่ 3 ก่อน  

การแก้ไขสามารถท าได้ทันทีโดยกดปุ่มที่ 1 ตามด้วยปุ่มที่ 2 หรือ 3 

 

 

 

โปรแกรมอิเลคทรอนิคส์ 

สามารถเลือกตามฟังก์ชั่นดังนี้ 

- นาฬิกา                                                (ตั้งด้วยปุ่ม 2 และ 3) 

- ตัวนับเวลานาที                                  (ตั้งด้วยปุ่มที่ 1) 

- เวลาท าอาหาร                                     (ตั้งด้วยปุ่ม 2)  

- เวลาส้ินสุดการท าอาหาร                    (ตั้งด้วยปุ่ม 3) 

- โหมดตั้งเวลาปรุงอาหารด้วยตนเอง (ตั้งด้วยปุ่ม 4) 

- ตั้งเวลาถอยหลัง                                  (ตั้งด้วยปุ่ม 5) 



- ตั้งเวลาเดินหน้า                                   (ตั้งด้วยปุ่ม 6) 

หน้าจอแสดงผล N จะแสดงเวลาปัจจุบันเสมอ และก็สามารถแสดงเวลาท าอาหาร เวลาส้ินสุดการปรุงอาหาร หรือตวันับเวลา 
โดยกดปุ่มที่สอดคล้องสัมพันธก์นั ในการส้ินสุดการตั้งค่าในแต่ละช่วง (ยกเว้นนับเวลาถอยหลัง) โปรแกรมเตาอบจะปดิ 
ตรวจสอบในการใชเ้ตาอบครั้งต่อไป ถ้าโปรแกรมไม่ถูกน ามาใช้ ภายหลังที่ตัง้คา่ดว้ยตนเอง (ดูจากค าแนะน าเพิ่มเติม) 

กำรตั้งเวลำ (จำก 0.01 ถึง 24.00 = ชั่วโมง , นำท)ี 

หลังจากต่อเชื่อมไฟฟ้า หรือ หลังจากไฟดับ AUTO และ 0.00 จะกระพริบพร้อมกันบนหน้าจอแสดงผล กดปุ่ม 2 และ 3 พร้อม

กัน และเริ่มตัง้ค่าเวลาปัจจุบัน โดยกดปุม่ 5 หรือ 6 เมื่อตั้งคา่แล้ว สัญลักษณ์ AUTO จะดับลง และสัญลักษณ์  ส าหรับ
การตัง้ค่าด้วยตนเอง จะติดขึ้นท่ีหน้าจอ 

 

ตัวจับเวลำนำที (จำก 0.01 ถึง 0.59 = ชั่วโมง , นำที) 

กดปุ่ม 1 และเลือกเวลาที่จะปรุงอาหาร โดยกดปุ่ม 5 หรือ 6 สัญลักษณ์  จะปรากฏขึ้น เมื่อหมดเวลา จะมีสัญญาณเสียง

ดังเตือนและสัญลักษณ์  จะดับลง 

กำรท ำงำนแบบกึ่งอัตโนมัติ 

(กับเวลำปรุงอำหำร 0.01 ถึง 23.59 = ชั่วโมง , นำที) 

โดยกดปุ่ม 2 และตั้งค่าเวลาที่จะปรุงอาหาร โดยกดปุ่ม 5 หรือ 6 สัญลักษณ์ AUTO จะสว่างขึ้นตลอดเวลาปรุงอาหาร เมื่อหมด

เวลาที่ตั้งไว้ สัญลักษณ์  จะดับลง สัญลักษณ์ AUTOจะกระพริบ และมีสัญญาณเสียงดังแทรกขึ้นมา 

กำรท ำงำนแบบกึ่งอัตโนมัติ 

(แบบตั้งเวลำสิ้นสุดกำรปรุงอำหำร 0.01 ถึง 23.59 = ชั่วโมง , นำที) 

โดยกดปุ่ม 3 และตั้งค่าเวลาที่จะให้ส้ินสุดการปรุงอาหาร โดยกดปุ่ม  6 สัญลักษณ์ AUTO จะสว่างขึ้นตลอดเวลาปรุงอาหาร 

เมื่อหมดเวลาที่ตั้งไว้ สัญลักษณ์  จะดับลง สัญลักษณ์ AUTOจะกระพริบ และมีสัญญาณเสียงดังแทรกขึ้นมา 

กำรท ำงำนแบบอัตโนมัติ 

(แบบกำรตั้งเวลำปรุงอำหำรล่วงหน้ำ) 



ขั้นแรก ตั้งเวลาปรุงอาหาร (สัญลักษณ์ AUTO และ จะติดขึ้น) จากนั้นตัง้เวลาส้ินสุดการปรงุอาหาร (สัญลักษณ์  

จะดับลง) ดังที่ได้อธิบายไวก้่อนหน้า สัญลักษณ์  จะสว่างขึ้นอกีครัง้เมื่อเตาอบเริ่มท างาน เมื่อหมดเวลาที่ตัง้ไว้ 

สัญลักษณ์  จะดับลง สัญลักษณ ์AUTO จะกระพริบ และมีสัญญาณเสียงดังแทรกขึ้นมา 

กำรท ำงำนแบบปกติทั่วไป 

จะท างานเมื่อโปรแกรมอัตโนมตัส้ิินสุดลงแล้ว หรือหลังจากมีการยกเลิก โดยกดปุ่ม 4 สัญลักษณ์ AUTO จะหายไปและ

สัญลักษณ ์  จะติดขึ้น 

 

สัญญำณเสียง 

สัญญาณเสียงจะดงัเมื่อโปรแกรมสิ้นสุดลง ภายใน 7 นาที  หากต้องการหยุดสัญญาณเสียงให้ท าการกดปุ่มใดปุ่มหนึง่ 

โปรแกรมเร่ิมต้น และกำรควบคุม 

โปรแกรมจะเริ่มท างานหลังจากมีการตั้งค่าโปรแกรมที่ตั้งจะถูกควบคุมในเวลาใดๆ โดยกดปุ่มที่สอดคล้องกัน 

กำรแก้ไข/กำรยกเลิก โปรแกรมที่ตั้งค่ำ 

ฟังก์ชั่นอัตโนมัติจะเกิดการผิดพลาดหากเวลานาฬิกาที่แสดงระหว่างเวลาเริ่มและเวลาจบไม่สอดคล้องกัน  การผิดพลาดนี้จะ
ส่งสัญญาณแสดงทันที โดยมีสัญญาณเสียงและสัญลักษณ์ AUTO จะกระพริบ การตั้งค่าผิดพลาดสามารถท าการแก้ไขโดย
เปล่ียนแปลงระยะเวลาหรือเวลาส้ินสุดการท างาน บางโปรแกรมสามารถแก้ไขได้ในเวลานั้น โดยกดปุ่มที่สอดคล้องกัน และตั้ง
ค่าที่ปุ่ม 5 หรือ 6 การยกเลิกโปรแกรม ให้แก้ไขเวลาที่ตั้งให้เป็น 0.00  หากฟังก์ชั่นเวลาถูกยกเลิก โปรแกรมที่ตั้งไว้จะถูกยกเลิก
ด้วย และในทางกลับกัน เตาอบจะปิดการท างานอัตโนมัติ และสัญลักษณ์ AUTOจะกระพริบ  กดปุ่ม 4 เพื่อตั้งค่า  เวลาที่
เหมาะสมจะไม่สามารถแก้ไขขณะที่โปรแกรมการท างานอัตโนมัติก าลังท างาน 

 

3. ค ำแนะน ำส ำหรับผู้ใช้ 

 ขณะใช้หัวเตาหรือหัวเพลทไฟฟ้า อย่าปล่อยเครื่องทิ้งไว้โดยไม่ดูแล ควรระมัดระวังและดูแลเด็ก มิให้เข้าใกล้เตา โดยเฉพาะ
อย่างยิ่ง ดูแลด้ามจับภาชนะให้อยู่ในต าแหน่งที่ถูกต้อง  และยิ่งต้องใส่ใจเป็นพิเศษ  หากก าลังท าอาหารที่ใช้น้ ามันหรือ
ไขมัน เพราะสิ่งเหล่านี้ มีความไวไฟสูง 

 ขณะเตาก าลังเปิดใช้งาน ไม่ใช้กระป๋องสเปรย์ หรือฉีดสเปรย์ใกล้ๆ เตา  
 หากเตาเป็นรุ่นที่มีฝาปิด ควรขจัดคราบอาหารตกค้างบนพื้นผิวเตาก่อนปิดฝา 



 หากเตาเป็นรุ่นมีฝาปิดกระจกคริสตัล จะแตกได้ง่ายหากโดนความร้อน ควรรอให้หัวเตาเย็นลงก่อน จึงปิดหัวเตาหรือหัว
เพลททุกหัว   (รูปที่ 3) 

 หลังใช้งานเสร็จแล้ว หัวเพลทอาจยังคงมีความร้อนหลงเหลืออยู่ระยะหนึ่ง เพื่อหลีกเล่ียงการโดนลวก อย่าสัมผัสหรือวาง
วัสดุใดๆบนหัวเพลท 

 หากพบว่าหัวเพลทมีรอยแตกร้าว ให้ถอดปลั๊กไฟฟ้าออกทันที 

 หลังการใช้เครื่อง ควรตรวจสอบดูลูกบิดทุกหัวเตาให้อยู่ในต าแหน่งปิด 

ขณะที่ใช้เตาแก๊ส จะก่อให้เกิดความร้อนและความชื้นในห้องที่ติดตั้ง ด้วยเหตุนี้ ในห้องจึงควรมีระบบระบายอากาศที่ดี ควรเปิดช่องให้อากาศ
ภายนอกไหลเข้ามาในห้องบ้าง  (รูปที่ 16) และเปิดสวิทซ์ระบบระบายอากาศ เช่น เครื่องดูดควัน หรือ พัดลมระบายอากาศ  (รูปที่ 17 , 18) 
 

หากเตาถูกใช้งานเป็นเวลานาน  การเติมอากาศเข้าห้องครัวเป็นสิ่งจ าเป็น เป็นต้นว่า เปิดหน้าต่าง หรือ เพิ่มระบบดูดอากาศที่มีประสิทธิภาพมากขึ้น 

 

     

 

กำรจุดติดหัวเตำ 

a) กำรจุดแบบธรรมดำ 
เลือกลูกบิดให้ตรงกับหัวเตาที่ต้องการใช้ กดและหมุนลูกบิดทวนเข็มนาฬิกา จนถึงต าแหน่งไฟแรง    จุดไม้ขีดจ่อบนหัวเตา 

b) กำรจุดด้วยไฟฟ้ำ  (เฉพำะบำงรุ่นเท่ำนั้น) 
เลือกลูกบิดให้ตรงกับหัวเตาที่ต้องการใช้ กดและหมุนลูกบิดทวนเข็มนาฬิกา จนถึงต าแหน่งไฟแรง    ในเวลาเดียวกันกดปุ่ม  

  และปล่อย หากไฟดับ สามารถจุดโดยใช้ไม้ขีดแทนได้ 

c) กำรจุดด้วยไฟฟ้ำอัตโนมัติ  (เฉพำะบำงรุ่นเท่ำนั้น) 
เลือกลูกบิดให้ตรงกับหัวเตาที่ต้องการใช้ กดเบาๆและหมุนลูกบิดทวนเข็มนาฬิกา จนถึงต าแหน่งไฟแรง   จากนั้น กดลูกบิด
ดันเข้าไป ระบบจุดติดจะท าการจุดติดให้โดยอัตโนมัติ หากไฟดับ สามารถจุดโดยใช้ไม้ขีดแทนได้ 

d)  กำรจุดติดด้วยระบบ เซฟตี้ เทอร์โมคัพเปิ้ล  (เฉพำะบำงรุ่นเท่ำนั้น) 
ในกรณีท่ีหัวเตามีระบบ เซฟตี้ เทอร์โมคัพเปิ้ล คุณต้องหมุนลูกบิดทวนเข็มนาฬิกาจนถงึต าแหน่งไฟแรง    จากนั้น กดลูกบดิ
และท าซ้ าตามขั้นตอนที่กล่าวมาข้างต้น เมื่อไฟติดแล้ว ให้กดลูกบดิค้างไว้ประมาณ 10 วินาที 

 



e) กำรใช้หวัเตำให้ได้ประโยชน์สงูสุด 

เพือ่ให้ได้รับผลประโยชน์สูงสุดและเสียพลังงานน้อยที่สุด ควรท าตามข้อแนะน าดงันี้ 

 เมื่อหัวเตาถูกจุดตดิแล้ว ปรับระดับเปลวไฟตามที่ต้องการใช้ 
 ใช้ภาชนะที่มีขนาดเหมาะสมกับขนาดหัวเตาแต่ละหัวเตา (ดูจากตารางดา้นล่างและรูปที่ 4) 
 ขณะที่ภาชนะใส่อาหารเริ่มเดือด ให้หมุนลูกบิดลดระดับพลังงานลง  (ไฟอ่อน)  
 ควรปิดฝาภาชนะเสมอ 

หัวเตำ  เส้นผ่ำศูนยก์ลำงภำชนะ/ เซนติเมตร 

หัวเตาใหญ่สุด 22-24 

หัวเตาใหญ่ 20-22 

หัวเตากลาง 16-18 

หัวเตาเล็ก 12-14 

 

กำรเปิดสวิทซ์หวัเพลทไฟฟ้ำ 

 ตัวเตาประกอบด้วยหัวเพลทไฟฟ้าร้อนเร็ว ดงัแสดงข้อมูลในฉลากสีแดง 

 หัวเพลทไฟฟ้า จะมีปุม่ควบคุมการท างาน 6 ต าแหน่ง การเปิดปุม่ควบคมุท าได้โดยหมุนลูกบิดไปยงัต าแหน่งที่ต้องการ 
สัญญาณไฟสีแดงจะติดขึ้นท่ีหวัเพลท หัวเพลทร้อนเร็ว มีคุณประโยชน์ คือ ท าให้การปรงุอาหารสุกรวดเรว็เป็นพิเศษ 

 ส่ิงส าคัญ ก่อนใช้หัวเพลทไฟฟ้าในครั้งแรก หรือถ้าไม่ได้ใช้หวัเพลทมาระยะหน่ึง ให้หมุนลูกบดิเปิดหัวเพลทเปล่า ในระดับ 
1 เป็นเวลา 30 นาที เพื่อไล่ความชื้นบนหัวเพลท ที่เกดิจากวัสดุที่เป็นฉนวนดูดซับความชื้นเอาไว้บนหัวเพลท  

 

 

 

 

 

วิธีประหยัดพลังงำน 

เพื่อให้ได้รับประสิทธิภาพสูงสุดและสูญเสียพลังงานน้อยที่สุด ควรปฏิบัติตามค าแนะน าดังนี ้

 เปิดปุ่มควบคมุการท างานให้หัวเพลทไฟฟ้าท างาน หลังจากวางภาชนะบนหัวเพลทแล้ว 

 ควรใช้ภาชนะก้นแบนหนา  (รูปที ่5) ภาชนะที่ก้นไมแ่บนเรียบ จะใช้เวลาในการท าอาหารนาน 

 ควรปิดฝาภาชนะเสมอ 



 ไม่ใช้ภาชนะที่มีเส้นผ่าศูนย์กลางเล็กกวา่หัวเพลท  (รูปที่ 5) หากซือ้ภาชนะควรตระหนักว่า บ่อยครั้งที่โรงงานผู้ผลิตจะ
แสดงขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางที่ใหญ่ที่สุดของภาชนะ ซึ่งโดยปกตจิะใหญ่กว่าเส้นผ่าศูนย์กลางของกน้ภาชนะ 

 เช็ดก้นภาชนะให้แห้งก่อนวางลงบนหัวเพลท 

 ระหว่างท าอาหารหมั่นใช้ฟองน้ าเช็ดของเหลวที่ล้นหกจากภาชนะ  
 หากใช้เวลาท าอาหารมากกวา่ 40 นาที สามารถปิดสวิทซ์ก่อนส้ินสุดการท าอาหารก่อนเวลา 5-10 นาทีเพราะสามารถใช้

ความร้อนท่ีตกค้างที่หัวเพลทท าอาหารต่อได้ 
 

ตำรำงแนะน ำกำรท ำอำหำรดว้ยหัวเพลทไฟฟ้ำ 

 

ต ำแหน่ง
ลูกบิด 

ระดับควำม
ร้อน 

กระบวนกำรปรุงอำหำรที่สำมำรถท ำได้ 

0 ปิด  

1 ต่ า ละลายเนย ช็อกโกแลตฯลฯ ท าอาหารปริมาณน้อยๆ 

2 เบา ท าอาหารปริมาณมากขึ้น 

3 ช้า ละลายอาหารแช่แขง็ ท าสตวู์ ต้มน้ าให้เดือด 

4 ปานกลาง ท าอาหารทีจุ่ดเดือด , ย่างอ่อนๆ 

5 แรง ส าหรับย่าง หมูสเต็ก , ต้มเนื้อชิ้นใหญ ่

6 ร้อน ต้มอาหารปริมาณมากๆ , ทอด 

 

 

 

 

 



เตำอบ : ค ำแนะน ำทัว่ไปเพื่อควำมปลอดภัย 

 ระหว่างใชเ้ตาอบ ไม่ควรท้ิงเตาอบโดยไม่ดูแล และควรระวังไมใ่ห้เด็กเขา้ใกล้เตาอบ 

 เปิดฝาครอบเตาออกทุกครั้งที่ใช้เตาอบ เพื่อป้องกันมใิห้เตามคีวามร้อนสูงมากเกินไป 

 เมื่อเปดิประตูเตาอบ จับตรงชว่งกลางประตเูสมอ  
 ไม่ต้องกงัวลหากเกิดไอน้ าควบแน่นบนประตูและผนังด้านในของเตาอบระหวา่งใชง้าน เพราะไม่มผีลต่อประสิทธิภาพการ

ท างานของเครื่อง 

 เมื่อเปดิประตูเตาอบ ระวงัไอน้ าระเหยโดนใบหนา้ 

 ระหว่างใชเ้ตาอบ อย่าสัมผัสโดนขดลวดความร้อนดา้นในเตาอบ สวมถุงมือกันร้อนทุกครั้ง เมื่อใส่หรือน าอาหารออกจาก
เตาอบ 

 ขณะใส่อาหารหรือ น าอาหารออกจากเตาอบ ให้ระวังอย่าให้น้ าผลไม้หกลงบนพื้นด้านล่างเตาอบ  (โดยเฉพาะคราบน้ ามัน
และไขมัน สามารถติดไฟได้งา่ย เมื่อเกดิความร้อนสูง) 

 ใช้ภาชนะที่ทนความร้อนได้สูงกวา่อุณหภูมิที่เตาอบสามารถท าได้  
 เพื่อผลลัพธ์ท่ีดีในการปรงุอาหารไม่ปิดพื้นเตาอบหรือเตายา่งดว้ยอลูมิเนียมฟอยล์ หรือวัสดุอื่นๆ 

 ขณะท าการย่าง ใหใ้ส่น้ าเล็กน้อยลงในภาชนะยา่ง น้ าจะเป็นตัวป้องกันไขมันถกูเผาไหมเ้ป็นควันและกลิ่นที่ไม่พึงประสงค์ 
ระหว่างท าการยา่งสามารถเตมิน้ าได้เรื่อยๆเพื่อทดแทนน้ าที่ระเหยไป 

 หลังจากการใชเ้ครื่อง ดใูห้แน่ใจวา่ ลูกบิดควบคุมทุกตัวอยู่ในต าแหน่งปิด 

 ข้อควรระวัง ! ระหว่างและหลังจากการใช้งาน กระจกประตูเตาอบ และบางชิ้นส่วน ของเตาอบจะมีความร้อนมาก ดังนั้น 
ควรระวังเด็กๆมิให้เข้าใกล้เตาอบ 

สิ่งส ำคัญ ระหว่างท าการอบหรือย่าง ต้องปิดประตูเตาอบเสมอ  แต่ต้องเปิดทิ้งไว้เมื่อท าการย่างดว้ยแก๊ส 

 

วิธีใช้งำนเตำอบครั้งแรก 

 หากเครื่องมีโปรแกรมอุปกรณ์การท างานเพิ่มเติม วางมันบนต าแหน่งปกติ และก่อนใชเ้ตาอบในครั้งแรก ตรวจดูภายในเตา
อบว่าไม่มีส่ิงใดตกค้างอยู่ ปิดประตู เปิดเตาให้ร้อนท่ีอุณหภูมิสูงสดุเป็นเวลา 2 ชัว่โมง การท าเช่นนีจ้ะท าให้สารท่ีเคลือบ
ผนังด้านในเตาอบไหม้และกระจายกล่ินออกไป ในระหว่างนี้ ท่านไม่ควรอยูใ่นห้องเดียวกัน  

 หลังจากสิ้นสุดเวลา รอให้เตาเยน็ลง แล้วท าความสะอาดด้านในด้วยน้ าร้อนและน้ ายาล้างจานอ่อนๆ  อุปกรณ์ส่วนอื่นๆ 
เช่น ชั้นวาง ถาด ถาดรองน้ ามัน แกนย่าง ฯลฯ ให้น ามาล้างก่อนใช้งานเช่นกัน 

 ก่อนท าความสะอาดเตาอบ ถอดปล๊ักไฟออกก่อนทุกครั้ง 
 

วิธีใช้เตำอบแก๊ส/ เตำย่ำงแก๊ส และ เตำย่ำงไฟฟ้ำ 



หัวเตาอบและหัวเตาย่างที่ประกอบด้วยระบบเซฟตี้ เทอร์โมคับเปิ้ล  (ดูรูป 24-25 –rep-

TC)  เมื่อหัวเตาติดไฟแล้ว กดลูกบิดค้างไว้ 15 วินาที หากเกิน 15 วินาทีแล้วไฟดับให้
ปล่อยลูกบิดรอ 1 นาทีแล้วท าซ้ าอีกครั้ง ควรหันหัวเตาออก หมุนลูกบิดกลับมาที่ต าแหน่ง
ปิด แล้วรออย่างน้อย 1 นาที ก่อนท าการจุดติดใหม่อีกครั้ง 

กำรจุดติดหัวเตำอบแบบธรรมดำ 

เปิดประตูเตาอบ กดและหมุนลูกบิดทวนเข็มนาฬิกาจนกระทั่งมาถึงต าแหน่งอุณหภูมิสูงสุด  พร้อมๆกับจุดไม้ขีดจ่อที่รูหัวเตา  
(B)  (รูป 18) 

กำรจุดติดหัวเตำอบด้วยไฟฟ้ำ 

(เฉพาะบางรุ่นเท่านั้น – รูปที่ 24 , ref. AC) 

เปิดประตูเตาอบ กดและหมุนลูกบิดทวนเข็มนาฬิกาจนกระทั่งมาถึงต าแหน่งอุณหภูมิสูงสุด  พร้อมๆกับกดและปล่อยปุ่มจุดติด 
  หากไฟฟ้าดับ สามารถใช้ไม้ขีดจุดแทนได้ 

กำรจุดหัวเตำอบด้วยไฟฟ้ำอัตโนมัติ  

(เฉพาะบางรุ่นเท่านั้น – รูปที่ 24 , ref. AC) 

กดลูกบิดเตาอบเบาๆ และหมุนลูกบิดทวนเข็มนาฬิกาจนกระทั่งมาถึงต าแหน่งอุณหภูมิสูงสุด  จากนั้นกดลูกบิดลงไประบบจะ
ท าการจุดติดให้อัตโนมัติ หากไฟฟ้าดับ สามารถใช้ไม้ขีดจุดแทนได้ 

หลังจากหวัเตาอบติดไฟแล้ว ตรวจเช็คหวัเตาโดยตลอดวา่ติดทกุช่องหรือไม่  (C)  (รูป 
18) ปรับอุณหภูมิตามทีต่้องการ เปิดประตูเตาอบทิง้ไว้ 2-3 นาที แล้วปิดประตูเบาๆ เพื่อ
ไม่ให้เปลวไฟดับ และรอ 15 นาท ีก่อนน าอาหารใส่เขา้ไปในเตาอบ เตาอบของเรา
สามารถท าอาหารได้ทุกชนดิ  (เนื้อ , ปลา , ขนมปัง , พิซซ่า , เค้ก ฯลฯ)  

กำรจุดติดหัวเตำย่ำงแบบธรรมดำ 

เปิดประตูเตาอบ กดและหมุนลูกบิดตามเข็มนาฬิกาจนกระท่ังมาถงึต าแหน่ง   พร้อมๆกับจุดไม้ขีดจ่อที่หัวเตาบนเพดานของ
เตาอบ  

กำรจุดติดหัวเตำย่ำงด้วยไฟฟ้ำ 

(เฉพาะบางรุ่นเท่านั้น – รูปที่ 25 , ref. AC) 



เปิดประตูเตาอบ กดและหมุนลูกบิดตามเข็มนาฬิกาจนกระทั่งมาถึงต าแหน่ง   พร้อมๆกับกดและปล่อยปุ่มจุดติด   หาก
ไฟฟ้าดับ สามารถใช้ไม้ขีดจุดแทนได้ 

กำรจุดหัวเตำย่ำงด้วยไฟฟ้ำอัตโนมัติ  

(เฉพาะบางรุ่นเท่านั้น – รูปที่ 25 , ref. AC) 

เปิดประตูเตาอบ  กดลูกบิดเตาอบเบาๆ และหมุนลูกบิดตามเข็มนาฬิกาจนกระทั่งมาถึงต าแหน่ง  จากนั้นกดลูกบิดลงไป
ระบบจะท าการจุดติดให้อัตโนมัติ หากไฟฟ้าดับ สามารถใช้ไม้ขีดจุดแทนได้ 

เมื่อหัวเตาย่างแก๊สติดไฟ ต้องเปิดประตูเตาอบไว้ และเพื่อเป็นการป้องกันลูกบิดและ
อุปกรณ์อื่นจากความร้อนสูง คุณต้องใส่แผ่นกันความร้อนเสมอ  (รูปที่ 7) 

 

กำรเปิดสวิทซ์เตำย่ำงไฟฟ้ำ 

หมุนลูกบิดโดยรอบจนถึงสัญลักษณ์  สัญญาณไฟสีแดงจะติดขึ้นเพื่อแสดงว่า หัวเตาย่างท างานตัวควบคุมอุณหภูมิจะท า
การควบคุมอุณหภูมิภายในเตาอบโดยอัตโนมัติ  เมื่อขดลวดความร้อนด้านบนท างาน โดยจะกระจายความร้อนสู่อาหาร
โดยตรง ระหว่างการย่างด้วยไฟฟ้า ต้องปิดประตูเตาอบเสมอ การย่างแบบไฟฟ้านี้ท าให้เฉพาะผิวหน้าของอาหารกรอบเกรียม
ได้ด้วย 

 

 

 

      

 

วิธีใช้เตำอบเอนกประสงค ์



 กำรละลำยที่อุณหภูมิห้อง 

หมุนลูกบิดเลือกสัญลักษณ์ วางอาหารท่ีต้องการจะละลายในเตาอบ ระยะเวลาที่ใช้ ขึ้นอยู่กับชนิดและปริมาณของอาหาร  

ฟังก์ชั่นนี้ จะมีเพียงพัดลมท างานอย่างเดียวเท่านั้น อากาศจะหมุนเวียนรอบๆอาหารแช่แข็งท าให้อาหารละลายช้าๆ เหมาะ
อย่างยิ่งกับอาหารประเภทผลไม้และเค้ก 

 

  กำรท ำอำหำรแบบธรรมดำ 

หมุนลูกบิดเลือกสัญลักษณ์ ปรับอุณหภูมิตามที่ต้องการ หากท าการอุ่นเตา ต้องรอจนกระท่ังไฟสัญญาณสีเหลืองดับลง แล้วจึง
วางอาหารในเตาอบ   

ฟังก์ชั่นนี้ ใช้ความร้อนจากขดลวดด้านบนและด้านล่าง ความร้อนจะกระจายสู่อาหารได้อย่างเท่าเทียมกัน เหมาะอย่างยิ่งกับ
อาหารประเภทเนื้อ ปลา ขนมปัง พิซซ่า เค้ก ฯลฯ 

 

  กำรท ำอำหำรแบบธรรมดำผสมผสำนกับกำรกระจำยลมร้อน 

หมุนลูกบิดเลือกสัญลักษณ์ ปรับอุณหภูมิตามทีต่้องการ  

หากท าการอุ่นเตา ต้องรอจนกระทั่งไฟสัญญาณสีเหลืองดับลง แล้วจึงวางอาหารในเตาอบ  ฟังก์ชั่นนี้ ใช้ความร้อนจากขดลวด
ด้านบนและดา้นล่าง ความร้อนจะถูกกระจายหมุนเวียนโดยพดัลมกระจายความร้อน 

โปรแกรมผสมผสานน้ีเหมาะอย่างยิ่งกับการท าอาหารท่ีต้องการให้สุกเร็ว ชว่ยให้ท าอาหารหลายอย่างหลากชนดิพร้อมกันใน
แต่ละชั้นของเตาอบ 

 

  กำรละลำย และกำรอุ่นด้วยลมร้อน 

 (เฉพาะรุ่นท่ีเตาอบมี 8 ฟังก์ชั่น) 

หมุนลูกบิดเลือกสัญลักษณ์ ปรับอุณหภูมิตามทีต่้องการ แล้วจงึวางอาหารในเตาอบ   

ฟังก์ชั่นนี้ ใช้ความร้อนจากขดลวดด้านล่าง และความร้อนจะถูกกระจายหมุนเวียนโดยพัดลม เหมาะอยา่งยิง่กับการละลาย
อาหารแชแ่ข็ง และการอุ่นอาหารส าเร็จพร้อมทาน 

 

  พัดลม ผสมผสำนควำมร้อนจำกด้ำนหลัง 

 (เฉพาะรุ่นท่ีเตาอบมี 8 ฟังก์ชั่น) 



หมุนลูกบิดเลือกสัญลักษณ์ ปรับอุณหภูมิตามทีต่้องการ แล้วจงึวางอาหารในเตาอบ  หากท าการอุน่เตา ต้องรอจนกระท่ัง
ไฟสัญญาณสีเหลืองดับลง แล้วจงึวางอาหารในเตาอบ   

ฟังก์ชั่นนี้ ใช้ความร้อนจากขดลวดด้านหลัง และความร้อนจะถูกกระจายหมุนเวียนโดยพัดลม โปรแกรมผสมผสานน้ีเหมาะ
อย่างยิ่งกับการท าอาหารท่ีต้องการให้สุกเรว็ ชว่ยให้ท าอาหารหลายอยา่งหลากชนดิพร้อมกันในแต่ละชั้นของเตาอบ 

 

  กำรย่ำงแบบทั่วไป 

หมุนลูกบิดเลือกสัญลักษณ์ ปรับอุณหภูมิตามทีต่้องการ  

ฟังก์ชั่นนี้ ใช้ความร้อนจากขดลวดด้านบนกระจายความร้อนลงสู่ผิวหน้าของอาหาร นอกเหนือจากการยา่ง โปรแกรมนีย้ัง
เหมาะกับการย่างให้ผิวอาหารเปน็สีทอง ตามสูตรอาหารของท่าน หรือ ใช้ปิ้งขนมปงัแผ่น 

ฟังก์ชั่นย่างอัตโนมัติ จะท างานพร้อมด้วยแกนยา่งหมุน เมื่อท าการย่าง อยา่ลืมวางภาชนะรองน้ ามนัไว้ข้างล่าง เพื่อรองรับน้ า
ซ้อสท่ีหยดลงมา ดูรายละเอียดจากหมวด เคล็ดลับในการ  ปรุงอาหาร 

 

  กำรย่ำงโดยใช้พัดลมกระจำยควำมร้อน 

หมุนลูกบิดเลือกสัญลักษณ์ ปรับอุณหภูมิตามทีต่้องการ  (สูงสุด 200 องศาเซลเซียส) 

ฟังก์ชั่นนี้ ใช้ความร้อนจากขดลวดกลางด้านบนกระจายความร้อนลงสู่อาหารดว้ยพัดลม กระบวนการน้ี ช่วยบรรเทาความร้อน
ที่จะลงสู่ผิวหน้าโดยตรง ใช้อุณหภูมิน้อยลง เหมาะกับการท าให้ผิวอาหารเป็นสีทอง อาหารกรอบ ปลาทั้งตวั และไก่ เป็ด เป็น
ต้น 

ฟังก์ชั่นย่างอัตโนมัติ จะท างานพร้อมด้วยแกนยา่งหมุน เมื่อท าการย่าง อยา่ลืมวางภาชนะรองน้ ามนัไว้ข้างล่าง เพื่อรองรับน้ า
ซ้อสท่ีหยดลงมา ดูรายละเอียดจากหมวด เคล็ดลับในการปรุงอาหาร 

 

วิธีใช้เตำอบแบบปรุงอำหำรทัว่ไป 

  กำรท ำอำหำรแบบมำตรฐำนทั่วไป 

หมุนลูกบิดควบคุมอุณหภูมิ  (D) ตั้งอุณหภูมิตามที่ต้องการ   

หากท าการอุ่นเตา ต้องรอจนกระทั่งไฟสัญญาณสีเหลืองดับลง แล้วจึงวางอาหารในเตาอบ  ฟังก์ชั่นนี้ ใช้ความร้อนจากขดลวด
ด้านบนและดา้นล่าง กระจายลงสู่อาหารโดยตรง ท้ังดา้นบนและด้านล่าง เหมาะกับการปรุงอาหารทุกชนิด  (เนื้อ,ปลา, ขนมปงั
,พิซซ่า,เค้ก ฯลฯ) 



 

  กำรย่ำง 

หมุนลูกบิดควบคุมอุณหภูมิ  (D) มายงัสัญลักษณ์นี้ ขดลวดความร้อนด้านบนจะเริ่มท างาน และส่งความร้อนจากด้านบนลงสู่
อาหารโดยตรง นอกจากย่างอาหาร ยังสามารถใช้โปรแกรมนี้ในการท าผิวหน้าอาหารให้เกรียมเป็นสีเหลืองทอง เช่น การป้ิง
ขนมปังแผ่น เป็นต้น 

ฟังก์ชั่นการยา่งอตัโนมัติ จะท างานร่วมกับเหล็กหมุนย่าง และเมือ่ท าการย่าง อย่าลืมวางภาชนะรองน้ ามันหยด ลงใต้แกนเหล็ก
เสียบย่างหมุน เพื่อเก็บน้ าซ้อสท่ีหยดออกจากอาหาร  (ดูเทคนคิการท าอาหาร) 

 

 

  กำรท ำให้เกรียมโดยใชข้ดลวดควำมร้อนด้ำนบน 

หมุนลูกบิดควบคุมอุณหภูมิ  (D) มายงัสัญลักษณ์นี้ ขดลวดความร้อนด้านบนขดนอกจะเริม่ท างาน และส่งความร้อนจาก
ด้านบนลงสู่อาหารโดยตรง  

ฟังก์ชั่นนี้ เหมาะอย่างยิ่งส าหรับการท าให้ผิวหน้าของอาหารเกรียม หรือปิ้งขนมปังแผ่น 

วิธีใช้เหลก็เสียบหมุน  (มีเฉพำะบำงรุ่นเท่ำนัน้ – รูปที่ 8) 

 วางไก่ทั้งตัว หรือชิ้นเนื้อที่จะย่างระหว่างส้อมเสียบ  (C)  2 ข้าง ที่อยู่บนแกนหมุนล็อกให้แน่น ดูให้แน่ใจว่าใส่อาหารให้
สมดุลเพื่อมอเตอร์จะท างานได้อย่างสมบูรณ์ จากนั้น จึงวางเหล็กเสียบลงบนชั้นรองรับ (S) โดยให้ปลายวางเข้ากับที่รองรบั 
(I) 

 หมุนคลายเกลียวและดึงมือจับออกจากแกนเหล็กเสียบ 

 วางชั้นรองรับ  (S)  ในรางข้างเตาอบให้สอดคล้องกัน ดันชั้นรองรับเข้าด้านในให้ปลาย  (E) เสียบเข้าในช่องมอเตอร์  (F)  

 วางถาดรองรับน้ ามันรองรับน้ าเกรวี่เสมอ  (ดูตารางเคล็ดลับในการปรุงอาหาร) 
 หัวย่างแก๊ส : หมุนลูกบิดมายังสัญลักษณ์   และท าการจุดติดหัวเตาย่าง ให้มอเตอร์เหล็กเสียบท างานโดยกดสวิทซ์ 

 

 การย่างไฟฟ้า : หมุนลูกบิดมายังสัญลักษณ์  หรือ    เมื่อเตาย่างท างาน แกนหมุนมอเตอร์เหล็กเสียบจะท างานไป
ด้วย 

 ส าหรับรุ่นท่ีมีแกนหมุน 2-3 อัน เพื่อให้ได้ความเกรียมเสมอกัน ควรสับเปล่ียนต าแหน่งแกนหมุนบ่อยๆ 

ปิดประตูเตาอบเสมอเมื่อท าการย่าง  แตต่้องเปิดประตเูตาอบหากเป็นการย่างดว้ยหัว
แก๊ส 

 



 

     

 

เคล็ดลบัที่มีประโยชน์ในกำรท ำอำหำร 

เค้กและขนมปัง 

 อุ่นเตาอบอย่างน้อย 15 นาที ก่อนเริ่มท าการอบเค้กหรือขนมปงั 

 ระหว่างท าการอบขนม ไม่ควรเปดิประตูเตาอบ เพราะอากาศเย็นที่แทรกเข้าไปจะมีผลท าใหย้ีสต์ไม่ฟู 
 เมื่อเค้กสุกแล้ว ปิดสวิทซเ์ตาอบ และรอประมาณ 10 นาท ี

 ไม่ใช้ถาดเคลือบอีนาเมลของเตาอบ หรือถาดรองรับน้ ามัน มาท าเป็นพิมพ์เค้ก 

 จะรู้ได้อย่างไรว่าเคก้สุกหรือไม่ ?  ประมาณ 5 นาทีก่อนหมดเวลา ใช้ตวัทดสอบเค้กหรือไม้เสียบ เสียบลงบนส่วนท่ีสูงที่สุด
ของขนม หากดึงไมข้ึ้นมาแล้วไมส้ะอาดไม่มีคราบตดิหมายถงึเคก้นั้นสุกแล้ว 

 หากเค้กยุบตัวเป็นแอ่ง ในการท าเค้กคราวต่อไป ให้ลดส่วนผสมที่เป็นของเหลว หรือลดอุณหภูมิลงประมาณ 10 องศา
เซลเซยีส 

 หากเค้กแหง้มากไป ให้ใช้ไม้จิ้มฟนัท ารูเล็กๆและหยดน้ าผลไม้หรือเหล้าลงไปเล็กน้อย ในการท าเค้กคราวต่อไป ให้เพิ่ม
อุณหภูมิให้สูงขึ้นประมาณ 10 องศาเซลเซียส และตั้งเวลาให้ส้ันลง 

 หากหน้าเค้กเกรียมเกินไป ในคราวต่อไป ใหว้างเค้กในชั้นวางทีต่่ าลงมา ใช้อุณหภูมใิห้ต่ ากว่าเดิม แต่เพิ่มระยะเวลาการอบ
ให้นานขึ้น 

 หากหน้าเค้กไหม้ ให้เลาะชั้นที่ไหม้ออก เคลือบดว้ยน้ าตาลหรือแตง่หน้าเค้กดว้ยครีม  แยม ลูกกวาด ฯลฯ 

 หากดา้นล่างเคก้เกรยีมมากเกินไป ในคราวต่อไป ให้วางเค้กในชั้นวางที่สูงขึ้น ใช้อุณหภูมิให้ต่ ากว่าเดิม  
 หากเค้กหรือขนมปงัที่ท าออกมาสุกแต่ด้านนอก ด้านในไม่สุก ในการท าเค้กคราวต่อไป ให้ลดส่วนผสมที่เป็นของเหลว ใช้

อุณหภูมิให้ต่ ากวา่เดิม แตเ่พิ่มระยะเวลาการอบให้นานขึ้น 

 หากเค้กไม่หลุดออกจากพิมพ์ ใหแ้ซะขอบรอบๆพิมพ์ดว้ยมีด วางผ้าหมาดๆลงบนโต๊ะ แล้วคว่ าพมิพ์เค้กลง ในการท าเค้ก
คราวต่อไป ให้ทาไขมันท่ีพิมพ์ และโรยด้วยแปง้หรือขนมปังป่น 

 หากบิสกิตที่อบไม่ร่อนออกจากถาด ใหใ้ส่ถาดเขา้ไปในเตาอบอีกครั้ง รอสักครู่ให้แซะบิสกิตออกกอ่นท่ีจะเย็น ในการท า
บิสกิตคราวต่อไป ให้ใช้แผ่นกระดาษอบช่วยเพื่อป้องกันมใิห้เกิดเหตุการณ์เช่นนี้อีก 

เนื้อสตัว ์



 หากปรุงอาหารประเภทเนื้อสัตว์ ใช้เวลามากกวา่ 40 นาที ให้ปิดเตาอบก่อนเวลาหมดประมาณ 10 นาที เพื่อใช้ประโยชน์
จากพลังงานความร้อนท่ีหลงเหลือในเตาอบ  (ประหยัดพลังงาน) 

 หากอบอาหารดว้ยการปิดฝา อาหารนั้นจะมีน้ าออกมา อบด้วยการเปิดฝา จะได้ลักษณะอาหารท่ีแห้งกรอบ 

 โดยปกติการอบเนื้อสัตว์ตา่งๆ จะใช้อุณหภูมิไม่น้อยกวา่ 200 องศาเซลเซยีส 

 หากต้องการเนื้อแดงกึง่สุกกึง่ดิบ ให้ใชอุ้ณหภูมิสูงกว่า 200 องศาเซลเซียส และใช้เวลาสั้นๆ 

 การหมักเนื้อใหม้ีรสอร่อย ควรใชน้้ ามันและเครื่องเทศชว่ย 

 หากเนื้อท่ีท าออกมาเหนียว คราวต่อไปใหใ้ช้เวลาปรงุให้นานกวา่นี้ 
 หากเนื้อไหมด้้านบนและดา้นล่าง คราวต่อไปใหว้างอาหารบนชั้นที่สูงกวา่หรือต่ ากวา่เดมิ ลดอุณหภูมิลง และเพิ่มเวลาให้

นานขึ้น 

 เนื้อย่างดิบๆสุกๆ หั่นเป็นชิ้น จัดเรียงในถาดอบ ราดดว้ยน้ าเกรวี่ อบอีกสักครู่ก็เสร็จ 

กำรย่ำง 

 ทาไขมันและปรุงแตง่รสชาติอาหารเท่าทีจ่ าเป็นก่อนท าการยา่ง 

 ใช้ภาชนะรองรับน้ าที่หยดจากการย่างเสมอ (ดูรูปที่ 7-8) 
 เติมน้ าในถาดรองรับน้ าหยดเสมอ เพราะน้ าจะชว่ยป้องกันการเผาไหม้ของไขมันที่หยดจากอาหาร อันเป็นต้นเหตุของกลิ่น

และควันท่ีไม่พึงประสงค์ โดยสามารถเติมน้ าระหวา่งการยา่งไดเ้พราะน้ าจะมีการระเหยออกไปตลอดเวลา 

 เมื่อเวลาผ่านไปครึง่นึงของเวลาปรุงอาหารทีต่ั้งไว้  ควรพลิกกลับด้านอาหาร 
 หากยา่งสัตว์ปีกที่มีไขมันมาก เชน่ ห่าน ควรเจาะหรือแทงผิวหนังช่วงใต้ปกี         หลังจากยา่งไปประมาณ ครึ่งชั่วโมง 

เพื่อให้น้ ามันมีทางหยดลงมาได้ 
 

วัสดุที่เป็นอลูมิเนยีม ถกูกัดกร่อนได้ง่าย หากสัมผัสโดนกับกรดอินทรีย์ในอาหาร หรือจาก
การเติมเครื่องปรุงระหว่างการย่าง เช่น น้ ามะนาว น้ าส้มสายชู เปน็ต้น ดังนั้น ไม่ควรน า
อาหารใส่ภาชนะอลูมิเนยีมหรือถาดเคลือบอีนาเมลโดยตรง ควรใช้กระดาษรองที่
เหมาะสมกับเตาอบเสมอ 

 

ตำรำงกำรท ำอำหำรและกำรอบ 

อำหำร 
น้ ำหนัก 

 (กก.) 

ต ำแหน่งช้ันวำง อุณหภูมิ 

เซลเซียส 

เวลำ 

นำที 

หมำยเหตุ 
3 ช้ัน 5 ช้ัน 



เค้ก 

เค้กเน้ือเบา 

เค้กผลไม้ 
เค้กอัลมอนด์ 

เค้กช็อกโกแลต 

 

0.8 

0.8 

0.8 

0.8 

 

2 

2 

2 

2 

 

2 

2 

2 

2 

 

190 

220 

200 

190 

 

56 

35-40 

40-45 

30-40 

 

วางพิมพ์เค้ก 

บนชั้นวางที ่

เป็นตะแกรง 

เพสตรี 

บิสกิตท่ัวไป 

Brioches 

พัฟ 

พาย 

  

2 

2 

2 

2 

 

2 

2 

2 

2 

 

190 

190-220 

250 

235 

 

15 

25-35 

10-15 

20 

 

วางถาดอบ 

บนชั้นวางที ่

เป็นตะแกรง 

พำสต้ำ 

ลาซานญ่า 

Cannelloni 

 

2.5 

2.5 

 

2 

2 

 

3 

3 

 

210-225 

210-225 

 

55-65 

55-65 

วางอาหาร 

บนชั้นวางที ่

เป็นตะแกรง 

พิซซ่ำ 1 2 3 225-MAX 25-30 

ขนมปัง 1 2 3 225-Max 20-25 

เน้ือ 

เน้ือวัวอบ 

เน้ือลูกวัวอบ 

เน้ือแกะอบ 

เน้ือหมูอบ 

 

1 

1 

1 

1 

 

1 

1 

1 

1 

 

1-2 

1-2 

1-2 

1-2 

 

220 

220 

220 

220 

 

20-25 

60-80 

40-50 

60-80 

อำหำรป่ำ 

เน้ือกระต่ายอบ 

ไก่ฟ้าอบ 

นกกระทาอบ 

 

1 

1 

1 

 

1 

1 

1 

 

1-2 

1-2 

1-2 

 

225-Max 

225-Max 

225-Maxi 

 

40-50 

45-60 

45-60 

สัตว์ปีก 

ไก่งวงอบ 

ไก่อบ 

เป็ดอบ 

 

1 

1 

1 

 

1 

1 

1 

 

1-2 

1-2 

1-2 

 

235 

235 

235 

 

50-60 

40-50 

45-60 

ปลำ 

เน้ือปลาอบ 

อาหารจานปลา 

 

1 

1 

 

2 

2 

 

2-3 

2-3 

 

200-220 

190-220 

 

15-25 

15-20 

 



ตัวเลขที่ก าหนดในตาราง (อุณหภูมิและเวลา) เป็นคา่โดยประมาณซึ่งท่านสามารถปรับเปล่ียนไดต้ามสูตรอาหารหรือ
ความชอบของแต่ละบุคคล 

ตารางการย่าง 

อำหำร น้ ำหนัก 

กก. 

ต ำแหน่งช้ันวำง เวลำ  (นำที) 

3 ช้ัน 5 ช้ัน ด้ำนท่ี 1 ด้ำนท่ี 2 

เน้ือสัตว์ 

หมูสับ 

สเต็กวัว 

ไก่ครึ่งตัว 

 

0,50 

0,15 

1 

 

1-2 

2 

1-2 

 

3- 

3-4 

3-4 

 

15 

5 

25 

 

15 

5 

25 

ปลำ 

ปลาเทราท์ 

ปลาแบน 

 

0,42 

0.20 

 

2 

2 

 

4 

4 

 

18 

10 

 

18 

10 

ขนมปัง 

ป้ิง 

  

3 

 

4-5 

 

2-3 

 

2-3 

เหล็กย่ำง  (*) 

เน้ือไก่ 1.3 2 3 60-80 

 

ตัวเลขที่ก าหนดในตาราง (อุณหภูมิและเวลา) เป็นคา่โดยประมาณซึ่งท่านสามารถปรับเปล่ียนไดต้ามสูตรอาหาร ความหนา
บางของชิ้นเนื้อ หรือความชอบของแต่ละบุคคล  

 

กำรท ำควำมสะอำดและกำรบ ำรุงรักษำ 

 ก่อนที่จะท าการซ่อมบ ารงุหรือท าความสะอาด ต้องถอดปล๊ักไฟออกก่อนทุกครัง้ 

 ไม่ใช้เครื่องท าความสะอาดแบบไอน้ าท าความสะอาดเครื่อง 

 ไม่ล้างอุปกรณ์ตา่งๆขณะที่ยงัร้อนอยู่ 
 ไม่ใช้แผ่นใยโลหะ  ผงขัดหยาบ หรือน้ ายาที่มฤีทธิ์กดักร่อนรุนแรงท าความสะอาด

เครื่อง 

 ไม่ปล่อยให้คราบน้ าส้มสายชู กาแฟ นม น้ าเกลือ น้ ามะนาว หรือซอสมะเขือเทศหกรด
พื้นผิวเป็นเวลานานๆ 

 ปิดสวิทซ์ก่อนถอดฝาพดัลมออกมาท าความสะอาด  และปิดฝาหลังท าความสะอาด 
 



 

หัวเพลทไฟฟ้ำ 

ที่รองภาชนะและหวัเตาเป็นส่วนที่เคลือบอีนาเมล ซึ่งสามารถเชด็คราบสกปรกออกได้โดยใช้น้ าสบู่อุ่นๆ  หัวเตาในส่วนท่ีเป็นอัล
ลอยด์ ก็สามารถท าความสะอาดได้เช่นเดียวกัน ส่วนคราบสกปรกที่ขัดออกยากสามารถขัดออกโดยใชค้รีมขัดหรือใช้ฝอยโลหะ
อย่างดีลบรอยเบาๆ จะไม่ท าให้พ้ืนผิวเป็นรอยช ารุด หลังท าความสะอาดเสร็จ เช็ดให้แห้งและจัดวางลงให้ถูกต าแหน่งเดิม 

ข้อควรระวัง 

 เช็ดหวัเตาและฝาครอบให้ถกูต้องเป็นชดุเดยีวกัน แล้วใส่ลงตามต าแหน่ง  (รูปที่ 9) 
 อย่าให้หัวเตาเบียดกับอุปกรณ์จดุหัวเตา  
 หากพบวา่ตวัเปิดปดิท่อ แข็ง ท าให้เปิด ปิดยาก ต้องตดิต่อศูนย์บริการด่วน 

 หลังจากใชง้าน ดแูลรักษาอุปกรณ์ต่างๆให้อยูใ่นสภาพดี หัวเพลทไฟฟ้าควรใช้ผลิตภัณฑ์ส าหรับท าความสะอาดหัวเพลท
โดยเฉพาะ ซึง่หาซื้องา่ยตามรา้นค้าทั่วไป หมั่นดูแลท าความสะอาดพื้นผิว ให้สดใสเป็นเงางามอยู่เสมอ และส่ิงนี้จะเป็นตวั
ป้องกันมใิห้เครื่องเป็นสนิมด้วย 

 คราบสกปรกที่เกิดจากของเหลวหกรดบริเวณเตา ควรเช็ดด้วยฟองน้ าออกทันที 
 

โครงสร้ำงส่วนประกอบ 

 ชิ้นส่วนทั้งหมดของเตา  (อีนาเมล โลหะเคลือบ เหล็ก กระจก) ควรได้รับการท าความสะอาดบ่อยๆ ด้วยน้ าสบู่อุ่นๆ จากนั้น
ล้างและเช็ดให้แห้งดว้ยผา้นุ่มๆ และไม่ล้างชิ้นส่วนต่างๆ ขณะที่ยงัร้อนอยู่ 

 ไม่ใช้ฟองน้ า หรือผลิตภัณฑ์ที่มีลักษณะหยาบ มีส่วนผสมของน้ าหอม มาท าความสะอาดคราบสนิม หรือกาว บนส่วนท่ีเพ้น
สี หรือพ้ืนผิวที่เป็นสเตนเลสสตีล 

 ไม่ปล่อยให้คราบน้ าส้มสายชู กาแฟ นม น้ าเกลือ น้ ามะนาว หรือซอสมะเขือเทศหกรดพื้นผิวเป็นเวลานานๆ 

 

 

 

ภำยในตู้อบอำหำร 

ไม่ใช้สเปรย์พ่นหรือล้างหลอดไฟทีน่้ ายามีฤทธิเ์ป็นกรดหรือดา่ง  (ดูจากฉลากก่อนใช)้  
ทางโรงงานผู้ผลิตจะไมใ่ห้การรับประกันความเสียหาย ที่เกิดจากการท าความสะอาดที่ไม่
ถูกต้อง 

 



ภายในห้องเตาอบ ควรท าความสะอาดทุกครัง้หลังใช้  เพื่อขจดัคราบไขมัน หรือน้ าตาลที่ตกคา้ง มิเช่นนั้น จะท าใหเ้กิดการเผา
ไหม้ในการอบครั้งต่อไป ซึง่จะท าให้เกดิคราบออกยากและมกีลิ่นไม่พึงประสงค์ ต้องท าความสะอาดเตาอบดว้ยน้ าสบู่อุ่นๆ และ
ท าในขณะท่ีเตายังอุ่นอยู ่
 

การดูแลรักษาส่วนท่ีเป็นอีนาเมลให้เงางาม ให้ใช้น้ าสบู่อุ่นๆ จากนั้น ล้างและเชด็ให้แห้ง อย่าล้างอุปกรณ์ต่างๆขณะที่ยงัร้อน 
และไม่ใช้แผ่นใยท าความสะอาดที่มีความหยาบ ไม่ปล่อยใหค้ราบน้ าส้มสายชู กาแฟ นม น้ าเกลือ น้ ามะนาว หรือซ๊อสมะเขือ
เทศหกรดพื้นผิวอีนาเมลเป็นเวลานานๆ ควรท าความสะอาดทุกครั้งหลังใช้เสมอ 

 

แนวผนกึเตำอบ 

แนวผนึกเตาอบเป็นตัวรับรองว่าเตาอบจะท างานได้อยา่งมีประสิทธิภาพสมบูรณ์ เรามีข้อแนะน ำ : 

 หมั่นท าความสะอาด หลีกเล่ียงเครื่องมือ หรือตวัท าความสะอาดที่หยาบ 

 ตรวจเช็คสภาพก่อนและหลังการใช้งาน 

หากแนวผนึกเตาอบแข็งหรือช ารดุ ให้ติดต่อศูนย์บริการ อยา่เพิ่งใช้เตาอบจนกว่าจะซ่อม
เสร็จ 

 

 

รำงด้ำนข้ำงเตำอบ (รูปที่ 10) 

เพื่อการท าความสะอาดรางขา้งเตาอบอยา่งมีประสิทธิภาพ สามารถถอดรางออกมาโดยคลายเกลยีวแหวน G การใส่ราง
กลับคืน ขั้นแรกใส่หมุดในช่องดา้นหลัง จากนั้นขันน็อต G ให้แน่น  

 

 

กำรเปลี่ยนหลอดไฟเตำอบ 



ดูให้แน่ใจวา่ได้ปิดสวิทซ์หรือถอดปล๊ักก่อนท าการเปล่ียนหลอดไฟ เพื่อป้องกันอันตราย
จากกระแสไฟดูดหรือช็อต 

หากมคีวามจ าเป็นต้องเปล่ียนหลอดไฟ หลอดใหม่ที่จะน ามาเปล่ียนต้องเป็นหลอดที่กินไฟ 15 วตัต์ ไส้หลอด E14 และต้องทน
ความร้อนได้สูง  (300๐ องศาเซลเซียส) 

 หลอดไฟแบบที่ 1  
ดึงรางดา้นข้างออกตามค าอธิบายด้านบน ถอดฝาครอบ V ออกชอ่ง ใช้ไขควงยกระหว่างฝาและผนังเตาอบขึ้น เปล่ียน
หลอดไฟ L จากนั้นใส่ฝาครอบและรางกลับเขา้ที่เดิม 

 หลอดไฟแบบที่ 2 

หมุนฝาครอบแกว้ C ออก โดยหมุนทวนเขม็นาฬิกา จากนั้นเปล่ียนหลอดไฟใหม่ เสร็จแล้วใส่ฝาเขา้ที่เดมิ โดยหมุนใน
ทิศทางตามเข็มนาฬิกา 

 

                               แบบที่ 1                                                  แบบท่ี 2 

 

กำรถอดประตูเตำอบ 

ประตูเตาอบสามารถถอดออกไดง้่ายเพื่อสะดวกในการท าความสะอาด การถอดท าตามขั้นตอนดังนี้ 

 เปิดประตูเตาอบ  ขยับและปล่อยอุปกรณ์รูปตัว U ไปด้านหน้า  (รปู A) จนพ้นเฟืองที่อยู่ดา้นบนของบานพับ (รูป B) 
 ปิดประตูแบบไม่สมบูรณ์ (ปิดบางส่วน) และในเวลาเดียวกัน ดึงประตูขึ้นด้านบนเพื่อปลดบานพับด้านล่าง  (รูป C) จากนั้น 

ดึงประตใูนเวลาเดียวกัน สไลด์ประตูขึ้นเล็กน้อยเพื่อปลดออกจากบานพับด้านบน (รูป D) 

 ขั้นตอนการใส่ประตู ท าตามขั้นตอนเดิม โดยท าจากข้อหลังย้อนไปข้อแรก  ตรวจสอบให้แน่ใจ  ส่ิงแรกดูวา่บานพับดา้นบน
ได้ประกบเข้ากับตวัเตาแล้ว จากนั้น จึงตรวจสอบบานพับดา้นล่าง 



 

 

ส่ิงส าคัญ หลังจากการท าความสะอาดเตาอบ และก่อนปดิประตูเตาอบ ดใูห้แน่ใจวา่
อุปกรณ์รูปตัว U ได้ประกบเข้าดา้นล่างอย่างสมบูรณ์ ดังแสดงในรูป A 

วิธีท ำควำมสะอำดกระจกประตูเตำอบด้ำนใน 

หนึ่งในโครงสร้างของเตาอบ คือกระจกประตูเตาอบด้านในซึ่งสามารถถอดท าความสะอาดได้ง่ายโดยไม่ต้องใช้ผู้ช านาญการ
แต่อย่างใด เพียงเปิดประตูและถอดตัวรองรับกระจกออก  (รูป E) 

ส่ิงส าคัญ การถอดกระจกประตูท าในขณะท่ีประตูยังติดอยู่กับตัวเครื่อง ดังนั้น ให้ความใส่
ใจระมัดระวัง ขณะดึงกระจกขึ้นด้านบนเพราะแรงดันของบานพับอาจท าให้ประตูเด้งปิด
อย่างแรง 

 

      

 

 



 

4. ปัญหำและกำรแก้ไข 

ปัญหาบางปัญหาที่เกิดขึ้นอาจมีสาเหตุจากความผิดพลาดจากการใช้งาน หรือการบ ารุงรักษา ซึ่งคุณสามารถตรวจเช็คปัญหา
เบื้องต้นและแก้ไขเองได้โดยไม่ต้องเรียกช่างจากศูนย์บริการ 

ปัญหำ กำรแก้ไข 

เครื่องไม่ท างาน  เช็ควาล์วแก๊สว่าเปิดหรือยัง 

 เช็คว่าปลั๊กไฟเสียบแล้วหรือยัง 

 เช็คลูกบิดเตาอบให้อยู่ในต าแหน่งที่ถูกต้องแล้วตั้งค่าใหม่ตามวิธีใช้ใน
คู่มือ 

 เช็คระบบไฟฟ้าว่ามีการตัดหรือไม่ หากพบว่าระบบไฟมีปัญหาให้ติดต่อ
ช่างไฟฟ้าโดยเฉพาะ 

 

เตาอบไม่ท างาน  เช็คการตั้งโปรแกรม ให้ตั้งค่าไปที่การตั้งค่าด้วยตนเอง แล้วท าซ้ ากับที่
อธิบายไว้ในคู่มือ 

ระบบควบคุมอุณหภูมิ
ไม่ท างาน 

 ติดต่อศูนย์บริการ 

 

ไฟเตือนระหว่างเครื่องใช้
งานไม่ติด 

 หมุนตัวควบคุมอุณหภูมิไปรอบให้อุณหภูมิสูงขึ้น 

 หมุนตัวเลือกฟังก์ช่ันการท างานไปยังต าแหน่งต่างๆ 

หลอดไฟเตาอบไม่ติด  ดูให้แน่ใจว่าหลอดไฟใส่อยู่ในต าแหน่งที่ถูกต้อง 

 ซื้อหลอดไฟที่ทนต่ออุณหภูมิสูงได้จากศูนย์บริการของเรา และใส่ตามวิธี
ที่แนะน าข้างต้น 

 

ควำมผิดปกติบำงประกำรที่ควรจะติดต่อศูนยบ์ริกำร ได้แก่ 

 ปลายเปลวไฟเป็นสีเหลือง  
 มีเขม่าติดก้นภาชนะ 

 หัวเตาจุดติดแบบไม่สมบูรณ์ 

 หัวเตาจุดไม่ติด 

 หัวเตาดับเมื่อปิดประตูเตา 

 วาล์วแก๊สหมุนยาก 

ในกรณีที่เครื่องมีปัญหำทั้งที่ใช้งำนถูกต้อง ให้ติดต่อศูนย์บริกำร 



ข้อควรระวัง การด าเนินการใดๆเกี่ยวกับตัวเครื่อง ต้องด าเนินการโดยช่างที่ช านาญการ
โดยเฉพาะเท่านั้น 

 

ข้อมูลทำงเทคนิค  ขนาดภายนอกของตัวเตา  (รูป 13) 

ชนดิ ควำมสูง H  
(มม.) 

ควำมสูง h  
(มม.) 

ควำมกว้ำง L  (มม.) ควำมลกึ P  (มม.) 

96-P 1412 - 1447 822 - 857 900 600 

 1447 - 1502 857 - 912 900 600 

16-P 1440 - 1475 850 - 885 1000 600 

 1475 - 1530 885 - 940 1000 600 

 

 

 

 

 

5. ข้อมูลทำงเทคนิค 

รำยละเอียดของหัวเตำและหวัเพลทไฟฟ้ำดำ้นบน 



 
 

หัวเตำ อัตรำกำรส้ินเปลืองแก๊ส อัตรำ สผศก. 

นมหนู 

ควำมร้อน กำรควบ 

คุมอำกำศ 

By-pass 

N. ชนิดหัวเตำ mbar กรัม/ชม. ลิตร/ชม. 1/100 มม. ต่ าสุด สูงสุด “X”มม. 1/100 มม. 

2 ร้อนเร็ว LPG-บิวเทน 

LPG-โปรเปน 

แก๊สธรรมชาติ

28-30 

37 

218 

214 

 

 

8

8

8

800 

800 

3000 

3000 

 

= 

 

4

4 
3 กึ่งเร็ว LPG-บิวเทน 

LPG-โปรเปน 

แก๊สธรรมชาติ

28-30 

37 

131 

129 

 

 

6

8 

6

600 

600 

1800 

1800 

 

= 

 

3

4 4 เตาเล็ก LPG-บิวเทน 

LPG-โปรเปน 

แก๊สธรรมชาติ

28-30 

37 

73 

71 

 

 

5

1 

5

400 

400 

1000 

1000 

 

= 

 

2

8 
6 หัวเตา2ชั้น LPG-บิวเทน 

LPG-โปรเปน 

แก๊สธรรมชาติ

28-30 

37 

236 

232 

 

 

9

2 

9

1350 

1350 

3250 

3250 

 

= 

 

6

2 6 หัวเตา2ชั้น LPG-บิวเทน 

LPG-โปรเปน 

แก๊สธรรมชาติ

28-30 

37 

276 

272 

 

 

9

8 

9

1600 

1600 

3800 

3800 

 

= 

 

6

2 
7 เตาอบ 96-P LPG-บิวเทน 

LPG-โปรเปน 

แก๊สธรรมชาติ

28-30 

37 

284 

279 

 

 

9

4 

9

1000 

1000 

3900 

3900 

3 

3 

 

5

2 8 เตาย่าง 96-P LPG-บิวเทน 

LPG-โปรเปน 

แก๊สธรรมชาติ

28-30 

37 

222 

218 

 

 

8

6 

8

 3200 

3200 

3.5 

3.5 

 

7 เตาอบ 16-P LPG-บิวเทน 

LPG-โปรเปน 

แก๊สธรรมชาติ

28-30 

37 

349 

343 

 

 

1

0

8 

1200 

1200 

4800 

4800 

3.5 

3.5 

 

5

5 8 เตาย่าง 16-P LPG-บิวเทน 

LPG-โปรเปน 

แก๊สธรรมชาติ

28-30 

37 

327 

322 

 

 

1

0

5 

 4500 

4500 

3.5 

3.5 

 

 

รำยละเอียดด้ำนไฟฟ้ำ  

อ้ำงอิง รำยกำร  สผศก.  
(มม.) 

ข้อมูลคร่ำวๆ 

A 

B 

หัวเพลทร้อนเร็ว 

หัวเพลทร้อนเร็ว 

ขดลวดความร้อนด้านล่างชนิด 96 

180 

145 

2000 วัตต์ 
1500 วัตต์ 

2100 วัตต์ 



ขดลวดความร้อนด้านบน อบ-ย่างชนิด 96 

ขดลวดความร้อนด้านหลัง 

ขดลวดย่างชนิด 96-P 

ขดลวดย่าง ชนิด 16-P 

หลอดไฟเตาอบ 

พัดลมของขดลวดด้านหลัง 

มอเตอร์ย่าง 

2000+2200 วัตต์ 

3000 วัตต์ 

2200 วัตต์ 

2000 วัตต์ 

15 วัตต์-E14-T300 

 

4 หรือ 12 วัตต์ 

 

ชนิดของเตำ ชนิดสำยไฟ 

สำย1เฟส 

230โวลท์ 

AC 

สำย3เฟส 

230โวลท์ 

AC3 

สำย3เฟส 

400โวลท์ 

AC2N 

สำย3เฟส 

400โวลท์ 

AC3N 

หน้ำตัดขวำง หน้ำตัดขวำง หน้ำตัดขวำง หน้ำตัดขวำง 

เตาแก๊สทั้งหมด 
 

H05 RR-F 

 

3 x 0.75 mm2 

 

= 

 

= 

 

= 

เตาผสมผสาน
ขนาด2000วัตต์ ขึ้น
ไป 

 

H05 RR-F 

 

3 x 1 mm2 

 

= 

 

= 

 

= 

เตาผสมผสาน
ขนาด2000-3500 
วัตต ์

 

H05 RR-F 

 

3 x 1.5 mm2 

 

= 

 

= 

 

= 

เตาผสมผสาน
ขนาด3500-5700 
วัตต์* 

H05 RR-F 

13mm<Ø<14mm 

 

3 x 2.5 mm2 

 

4 x 2.5 mm2 

 

4 x 2.,5 mm2 

 

5 x 1.5 mm2 

เตาผสมผสาน
ขนาด5800-6700 
วัตต์* 

H05 RR-F 

13mm<Ø<14mm 

 

3 x 4 mm2 

 

4 x 2.5 mm2 

 

4 x 2.5 mm2 

 

5 x 2.5 mm2 

*ปรับเพือ่ให้เหมาะกบัปัจจุปัน 

 

6. ค ำแนะน ำในกำรติดตั้ง 



ข้อมูลทำงเทคนิค 

 การติดตั้ง การปรับ การแปลง และการบ ารงุรักษา เหล่านีต้้องด าเนินการโดยชา่งทีช่ านาญโดยเฉพาะเทา่นั้น ทางโรงงาน
ผู้ผลิตขอปฏิเสธความรับผิดชอบต่อความเสียหายอันเกดิจากบุคคล หรือสถานท่ี ท่ีมีสาเหตมุาจากการตดิตัง้ที่ไม่ถูกต้อง 

 การปรับแต่งอุปกรณ์ดา้นความปลอดภัย หรือระบบอัตโนมัติ ต้องกระท าในช่วงรับประกัน และต้องกระท าโดยโรงงานผู้ผลิต 
หรือตัวแทนที่ได้รับมอบอ านาจจากทางโรงงาน 

 ตามข้อตกลงเกี่ยวกับมาตรฐานแก๊ส เตาทีเ่ป็นระบบแก๊สทั้งหมดและที่เป็นระบบแบบผสมผสาน   (รูป 14) ต้องปฏิบัติตาม
ข้อก าหนดในโครงสร้างที่ระบ ุ

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

                      

 

 



                   
 

 

 

 

 

 

 

 

 


